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Salade d'avocat et de lotte au curry, sauce bulgare

Unilever Food Solutions France. DÃ©tails de la recette. Salade d'avocat et de lotte au curry, sauce bulgare. Call 0800 12345678. Page 1. Â© 2016 Unilever Food ... 
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Unilever Food Solutions France



Détails de la recette Salade d'avocat et de lotte au curry, sauce bulgare



Ingrédients (10 personnes) Quantité



Unité



Nom



kg



Filet de lotte surgelé



100.00



g



Tomate cerise



5.00



cl



Huile d'olive



3.00



dl



Amora Sauce Salade à la Bulgare 1 l



300.00



g



Queue de crevette géante



400.00



g



Coeur de laitue



5.00



g



Curry



100.00



g



Radis



10.00



g



Cerfeuil



10.00



g



Coriandre fraîche



300.00



g



Avocat, frais, pulpe



10.00



pc



Oeuf dur écalé (4ème gamme)



1.00



Préparation Tailler des piccatas de lotte.



Faire saisir les crevettes et la lotte dans l'huile d'olive, ajouter le curry et la coriande ciselée, réserver.



Call 0800 12345678
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Détails de la recette



Dresser les coeurs de laitue sur assiette, disposer harmonieusement les lamelles d'avocats, les quartiers d'oeufs, les rondelles de radis, les tomates cerises et assaisonner avec LA SAUCE SALADE BULGARE AMORA.



Poser sur le dessus les piccatas de lotte et les crevettes; terminer avec les pluches de cerfeuil.



SUGGESTION :



Déglacer la lotte et les crevettes avec un filet de jus de citron vert.



Call 0800 12345678
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FT - 15671902 - Sauce Salade Bulgare AMORA Février 2013 - SIFU 

UNILEVER France Food Solutions. 23 rue François Jacob. 92842 Rueil-Malmaison cedex www.unileverfoodsolutions.fr. Vous pouvez également nous contacter ...
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FT - 15671902 - Sauce Salade Bulgare AMORA FÃ©vrier 2013 - SIFU 

Avant ouverture : conserver Ã  l'abri de la lumiÃ¨re, dans un endroit frais et sec, Ã  tempÃ©rature ambiante infÃ©rieure Ã  25Â°C. AprÃ¨s ouverture : conserver en chambre froide Ã  tempÃ©rature positive et consommer dans un dÃ©lai d'un mois. QualitÃ©
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Sauce Salade 

Mode de conservation du produit : Avant ouverture : conserver Ã  tempÃ©rature ambiante infÃ©rieure Ã  25Â°C. AprÃ¨s ouverture : conserver en chambre froide Ã  ...
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Roulade de sole Ã  la sauce au curry et gingembre 

Lait de noix de coco. 300,00 g. Knorr Collezione Italiana Tomato Pronto. 120,00 g. KNORRÂ® Sauce Curry. PrÃ©paration. Mise en place : â€¢ Blanchir les Ã©pinards et ...
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KNORR TRAITEURÂ® Sauce Curry 

sel comestible, correcteurs d'aciditÃ© (acide citrique, glucono-delta-lactone), sirop de ... du gluten conformÃ©ment au rÃ¨glement UE nÂ° 1169/2011 (annexe II) et Ã .
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Knorr Asian Selection Sauce Curry 2,25L 

Propriétés / Advantages. Les gammes de sauces Knorr Collezione Italiana et Asian Selection se composent d'authentiques sauces italiennes à la tomate et de ...
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KNORRÂ® Sauce Curry (en pÃ¢te) 

IngrÃ©dients. IngrÃ©dients: Huiles vÃ©gÃ©tales (turnesol, palme), amidon modifiÃ©, farine de BLÃ‰, pommes en poudre, 5,3% curry (coriandre, cumin, curcuma, poivre, anis, cannelle, graines de fenouil, gingembre, racine de livÃ¨che, poivre de Cayenne, 
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BE.FR.4007801312918.Knorr Sauce Curry 2,25L - Aronde 

1 dÃ©c. 2014 - (0,8%) (coriandre, cumin, curcuma, fÃ©nugrec, graines de fenouil, clou de girofle, poivre noir, casse, piment rouge, feuilles de laurier), correcteur.
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Brochette d'agneau au gingembre et au curry 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 14.00 kg. SautÃ© d'agneau s/os Ã©paule. 340.00 g. Knorr Mise en Place Gingembre 340 g. 340.00 g. Knorr Mise en Place Curry 340 g. 5.00 dl. Maille Huile d'Olive Vierge Extra 75 cl. 100.00 g. Amora Moutarde de Dijon - Seau 5 kg.
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Jalousie au curry 

Remplir la farce au curry dans un sac Ã  dresser Ã  usage unique. â€¢ Bien mÃ©langer les oeufs entiers. â€¢ Abaisser la pÃ¢te feuilletÃ©e en un rectangle (environ 15 cm de largeur). â€¢ Dresser la masse en rouleau sur un tiers de la pÃ¢te. â€¢ Plier 
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Brochette d'agneau au gingembre et au curry 

100.00 g. Amora Moutarde de Dijon - Seau 5 kg. 4.00 kg. Poivron rouge. 2.00 kg. Oignon, cuit. PrÃ©paration. Faire une marinade avec l' HUILE D'OLIVE MAILLE, ...
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RÃ´ti de lotte sauce bÃ©arnaise 

Assaisonnement (sel, poivre,...) PrÃ©paration. Saisir les filets de lotte dans l'huile chaude. Les plaquer, assaisonner de sel et poivre et cuire Ã  four chaud (220Â°).
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Piccata de lotte et langoustine, vinaigrette au basilic - Amazon Web ... 

Quantité. Unité. Nom. 2.00 dl. Maille Sauce Vinaigrette Basilic 1 l. 400.00 g. Queue de lotte fraîche. 600.00 g. Langoustines 16/20. 500.00 g. Mélange de ...
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Filet mignon de porc Ã  l'ail et au curry GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 13.00 kg. Filet mignon de porc. 350.00 g. Knorr Jus dÃ©shydratÃ© de Porc 30 l. 350.00 g. Knorr Professional PurÃ©e de Curry 750g. 300.00 ml.
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SautÃ© d'agneau au curry GEMRCN 

Courgette. 4.00 kg. Pomme de terre Bintje. 4.00 l. Eau. 200.00 g. Persil. PrÃ©paration. Faire revenir le sautÃ© d'agneau dans l'huile chaude. Ajouter les pommes de terre Ã©pluchÃ©es, lavÃ©es, coupÃ©es en morceaux, ainsi que les courgettes lavÃ©es et 
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Tagliatelles vertes aux scampi, sauce légère crème curry (Boucher 

Tagliatelles vertes aux scampi, sauce légère crème curry (Boucher Elite Peter. Vercammen). Page 1. © 2012 Unilever Food Solutions.
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Salade de maquereau, pomme de terre et artichaut au soja 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 1.00 kg. Filet de maquereau frais. 3.00 dl. Maille Sauce Vinaigrette SÃ©same Soja 1 l. 200.00 g. ChicorÃ©e de TrÃ©vise. 200.00 g. Pousse de ...
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Churros et sauce froide au chocolat 

Ajouter le chocolat, laisser fondre, lisser, incorporer le rhum, laisser refroidir, rÃ©server Ã  cou- vert au frais. 2 â€” Porter l'eau Ã  Ã©bullition avec le beurre et le sel, ...
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Salade de poulet et aubergine grillÃ©e, sauce miel et moutarde 

Pignon de pin. PrÃ©paration. Tailler les aubergines en fine lamelle dans le sens de la longeur. Badigeonner avec l'huile d'olive et faire griller au four, rÃ©server.
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Trio de sabayons glacÃ©s au bricelet et salade d'asperges 

Nombre. UnitÃ©. Description. 100,00 g. Mousse sabayon Carte d'Or, prÃ©parÃ©. 3,00 dl. Lait. Mousse sabayon â€žHugoâ€œ: 2,00 cl. Champagne. 1,00 cl. Jus du Sureau.
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Salade de truite fumÃ©e au soja 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 800.00 g. Truite fumÃ©e. 200.00 g. Salade Romaine. 200.00 g. Radis. 200.00 g. Concombre. 50.00 g. Pousse de soja. 30.00 g. Graines de sÃ©same. 1.00 dl. Maille Sauce Vinaigrette SÃ©same Soja 1 l. PrÃ©paration. Laver la salade r
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Petite salade de cervelat et doucette au Suisse- Dressing 

Nombre. UnitÃ©. Description. 5,00 pc. Cervelat. 50,00 g. Oignons rouges. 0,50 l. KNORRÂ® Swiss Dressing 12.00 l. 200,00 g. Lollo rouge. 0,40 kg. Salade de ...
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Lotte au lard, compote d'oignons doux et salsifis 

Percer Ã  l'aide d'un tube le centre du filet et fourrer avec la compotÃ©e d'oignons, filmer et cuire au thermo-plongeur Ã  60Â°C , tempÃ©rature Ã  coeur Ã  52Â°C ...
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19283502 - Sauce Salade Miel Moutarde à l'Ancienne AMORA ... - SIFU 

vinaigre, moutarde (3%) (eau, graines de MOUTARDE, vinaigre, sel, épices, arômes), jaune d'ŒUF, amidon modifié de maïs, sucre, sel, purée de pomme ...
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