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Mousse au chocolat GEMRCN

Battre 2 minutes Ã  petite vitesse puis 5 minutes Ã  grande vitesse. Dresser la mousse en ramequins ou en coupe Ã  l'aide d'une poche Ã  dÃ©cor munie d'une ... 
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Unilever Food Solutions France



Détails de la recette Mousse au chocolat GEMRCN



Ingrédients (100 personnes) Quantité



Unité



Nom



1.50



kg



Alsa Mousse au chocolat Douceur 8 L



3.00



l



Lait 1/2 écrémé U.H.T



Préparation Dans la cuve d'un batteur, délayer la préparation pour MOUSSE CHOCOLAT DOUCEUR ALSA dans le lait froid. Battre 2 minutes à petite vitesse puis 5 minutes à grande vitesse.



Dresser la mousse en ramequins ou en coupe à l'aide d'une poche à décor munie d'une douille cannelée.



Réserver au froid avant de servir.



Call 0800 12345678
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Mousse au Chocolat Blanc Alsa - SIFU 

Liste d'ingrÃ©dients : sucre, chocolat blanc : 20% (sucre, beurre de cacao, LAIT en poudre, LAIT ... Convient aux vÃ©gÃ©tariens (pas de viande ou poisson) : non.
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Alsa Mousse au Chocolat Classic 950 g 

NumÃ©ro d'article 8711100675259. Code EAN CU. 8711100675259. Code EAN DU. 8711100475255. Poids net. 950 gr. UnitÃ© d'envoi. 6 x 950 gr. Marque. Alsa. CatÃ©gorie. Desserts. Sous-catÃ©gorie Mousses. PropriÃ©tÃ©s / Advantages. Une Mousse classic qui se 
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Flan banane, sauce chocolat GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 2.60 kg. Alsa Flan PÃ¢tissier 40 portions. 10.00 l. Lait 1/2 Ã©crÃ©mÃ© U.H.T. 3.50 kg. Banane. 2.00 dl. Rhum blanc. 2.00 dl. Jus de citron (Type ...
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Mousse au chocolat et son craquant nougatine 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 500.00 g. Amandes effilÃ©es. 0.80 kg. Sucre semoule. 0.80 kg. Alsa Sauce Saveur Caramel au Lait 1kg. 2.00 kg. Alsa Mousse au chocolat ...
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Crumble de mousse mangue GEMRCN 

Battre 2 mn Ã  petite vitesse puis 5 mn Ã  grande vitesse. A l'aide d'une poche Ã  douille cannelÃ©e, dresser la mousse mangue sur la sauce mangue. Placer au ...
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Alsa Mousse au Chocolat Blanc 2 x 500 g 

2012 Unilever Food Solutions Belgique service.unileverfoodsolutions.com. 07.07.2016. NumÃ©ro d'article 8722700830535. Code EAN CU. 8722700830535. Code EAN DU. 8722700894841. Poids net. 1 kg. UnitÃ© d'envoi. 6 (x 1 kg). Marque. Alsa. CatÃ©gorie. Desse
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Mousse au Chocolat Douceur Alsa 

foisonnement. Dosage : 0,96kg (2 sachets)Ã©2L de lait 1Ã©2 Ã©crÃ©mÃ©. Rendement : 8L (100 portions de 80ml= boite de 2*480g). Liste d'ingrÃ©dients : chocolat en ...
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Fondant au chocolat nature 

PrÃ©paration. â€¢ PrÃ©parez le Fondant comme indiquÃ© sur l'emballage. â€¢ Versez cette masse dans des moules en silicone ronds et cuisez-la Ã  175Â°C pendant 10 ...
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Mousse aux deux citrons GEMRCN 

Alsa Mousse au Citron 8 l. 3.00 l. Lait 1/2 Ã©crÃ©mÃ© U.H.T. 500.00 g. Citron vert. 500.00 ml. Sirop 16Â° BaumÃ©. PrÃ©paration. Canneler 4 citrons. Tailler les zestes en ...
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SautÃ© d'agneau au curry GEMRCN 

Courgette. 4.00 kg. Pomme de terre Bintje. 4.00 l. Eau. 200.00 g. Persil. PrÃ©paration. Faire revenir le sautÃ© d'agneau dans l'huile chaude. Ajouter les pommes de terre Ã©pluchÃ©es, lavÃ©es, coupÃ©es en morceaux, ainsi que les courgettes lavÃ©es et 
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Mousse noix de coco, sauce chocolat 

Verser le lait froid dans la cuve d'un batteur. Incorporer la prÃ©paration pour MOUSSE NOIX DE COCO ALSA. Battre 2 minutes Ã  petite vitesse. Ajouter une partie ...
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Mousse chocolat et crème de tiramisu aux spéculoos - Amazon Web ... 

Alsa Crème pour Tiramisu 48 portions. 1.00 l. Crème liquide U.H.T. 300.00 g. Spéculoos. 100.00 g. Menthe fraîche. Préparation. Dans la cuve d'un batteur, ...
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Entremets flan au Chocolat Alsa 

DÃ©nomination lÃ©gale du produit : prÃ©paration pour Entremets flan au Chocolat. Mode d'emploi : porter le lait Ã  Ã©bullition. Hors du feu, verser la prÃ©paration et ...










 


[image: alt]





GÃ¢teau roulÃ© au cappuccino GEMRCN 

Disposer les tranches du gÃ¢teau sur assiettes et dÃ©corer avec les groseilles et la menthe. Saupoudrer avec le cacao amer fourni avec la mousse. Remarque.
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Asperges au Jambon et Mousse de Cerfeuil 

cerfeuil hachÃ©. 300 ml. Solo Professional Classique 1 L. PrÃ©paration. 1. Amenez l'eau Ã  Ã©bullition, hors du feu, ajoutez la CrÃ¨me d'Asperges. 2. Ajoutez les ...










 


[image: alt]





Desserts au chocolat 

i 1 petite passoire Ã  thÃ© i 1 grille Ã  pÃ¢tisserie i 1 fouet Ã  main + 1 fouet Ã©lectrique i 2 spatules .... une moitiÃ© dans la crÃ¨me au chocolat noir et l autre moitiÃ© dans ...
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Almond Croissant Croissant Pain Au Chocolat 

Apple & Pear Crumble · Profiterole. Page 4. 12/21/ ... 4/6. Apples & Cinnamon Tart · CafÃ© Gourmand. Page 5. 12/21/ ... 5/6. Caramel Tart · Cheesecake. Page 6 ...
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du cacao au chocolat lepopee dune gourmandise 

Legal du cacao au chocolat lepopee dune gourmandise hors eBook for free and you can read online at Online Ebook Library. Get du cacao au chocolat lepopee ...
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Alsa Flan au Chocolat 1 kg 

2012 Unilever Food Solutions Belgique ... Alsa prÃ©sente la nouvelle recette de Flan au Chocolat. ... Cette nouvelle recette offre un goÃ»t prononcÃ© de chocolat.
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desserts au chocolat mes meilleurs dbid gts5 
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Churros et sauce froide au chocolat 

Ajouter le chocolat, laisser fondre, lisser, incorporer le rhum, laisser refroidir, rÃ©server Ã  cou- vert au frais. 2 â€” Porter l'eau Ã  Ã©bullition avec le beurre et le sel, ...
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kIMOnO au POInt MOusse | Au tricot aBrÃ‰VIatIOns www.bernat.com ... 

Pour faÃ§onner l'emmanchure: rab 7 (8-9-10) m au com du r suiv. 24 (25-27-29) m. Dim 1 m sur le bord d'encolure de chaque 4e r de la dim prÃ©cÃ©dente jsq.










 


[image: alt]





nr gemrcn 

Courgettes/Potato Balls. Cheese or Dairy Product. Fruit Salad. Basket of Fruit. Fried Pineapple. 3 Vegetable Terrine. Carrots w/ Lemon. Tuna Cup. Lettuce Salad.
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BERNATÂ® BABY JACQUARDS KIMONO AU POINT MOUSSE (AU ... 

14 dÃ©c. 2015 - P.O. Box 40, Listowel ON N4W 3H3. â€œhome styleâ€¦ life styleâ€¦ your style.â€� DEVANT DROIT et GAUCHE. (Faire identique). Monter 52 (55-58-63) ...
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