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Bavarois au speculoos, sauce vanille

Nombre. Unité. Déscription. 10 g. Gélatine. 500 ml lait. 500 ml. Solo Professional Culinaire 1 l. 135 g. Alsa Crème Brûlée / Crème Renversée 1,35 kg. 160 g. 
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Bavarois au speculoos, sauce vanille



Ingrédients (10 personnes) Nombre



Unité



Déscription



10



g



Gélatine



500



ml



lait



500



ml



Solo Professional Culinaire 1 l



135



g



Alsa Crème Brûlée / Crème Renversée 1,35 kg



160



g



spéculoos



600



ml



Solo Professional Classique 1 l Alsa Crème Anglaise - 1Le - Brick



Préparation • Faites tremper la gélatine dans de l’eau froide. • Portez 2/3 du lait et le Solo Culinaire à ébullition. • Délayez la crème brûlée / renversée dans le reste du lait froid. • Ajoutez au lait et au Solo Culinaire en ébullition, mélangez bien et laissez mijoter 3 minutes à feu doux. • Presser la gélatine et ajoutez-la au mélange tout en remuant. • Emiettez le speculoos et mélangez les miettes à la masse chaude. • Laissez refroidir mais pas durcir. Remuez régulièrement. • Fouettez le Solo à moitié et, à la spatule, mélangez au reste
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de la préparation. • Versez le bavarois dans des ramequins et laissez épaissir 6 heures au frigo. • Terminez par la sauce vanille.
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Fondant au chocolat aux poires Jefke, au vin rouge et sauce vanille 

Nombre. UnitÃ©. DÃ©scription. 1 l. Vin rouge. 1 cÃ c oranges, en tranches. 3 pc. Clous de girofle (pc). 3 pc bÃ¢ton de cannelle. 100 g sucre cristallisÃ© fin. 1 kg.
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Saveur Vanille 

protéines de soja, maltodextrine, graines de lin (lin jaune, farine de riz, antioxydant: extrait naturel de romarin), fibres d'acacia, arôme, citrate tripotassique, ...
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Saveur Vanille 

174. 87%. 50,0. 25%. B12 μg. 0,00. 0%. 0,68. 27%. Biotine μg. 50. 100%. 12. 25%. D3 μg. 4,9. 98%. 1,2. 25%. Sodium g. 0,98. /. 0,35. /. Potassium mg. 334. 17%.
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Creamy Vanilla · Vanille crémeuse 

safflower oil, magnesium oxide, sodium chloride, vitamin E. (d-alpha tocopherol and mixed tocopherols), Neo-Plex. Concentrate [orange juice powder, vitamin C ...
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sauce 

Nombre. UnitÃ©. DÃ©scription. 10 g. Phase with Natural Butter Flavour 0,9 l parures de joue de boeuf. 100 g. Echalottes Ã©mincÃ©es. 10 g. Knorr Professional PurÃ©e ...
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Coquelet marinÃ© au madÃ¨re et Ã  la vanille 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 25.00 kg. Coquelet 500/600g. 600.00 g. Knorr Sauce dÃ©shydratÃ©e MadÃ¨re 8 l. 1.00 kg. Citron. 50.00 g. Vanille en poudre. 200.00 ml.
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Churros et sauce froide au chocolat 

Ajouter le chocolat, laisser fondre, lisser, incorporer le rhum, laisser refroidir, rÃ©server Ã  cou- vert au frais. 2 â€” Porter l'eau Ã  Ã©bullition avec le beurre et le sel, ...
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Pamplemousse en gelée, sauce au thé 

Gélatine (la feuille). 300.00 g. Sucre cristal. Préparation. Sauce au thé : Presser une partie des pamplemousses pour obtenir 5 dl de jus. Porter à ébullition avec ...
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Alsa Flan Vanille 780 g 

PropriÃ©tÃ©s / Advantages. Aussi bon qu'un flan maison et ultra rapide et simple Ã  prÃ©parer! SUGGESTION DU CHEF: Napper le fond des ramequins avec du coulis de fruits avant de verser le Flan Vanille. Pour un Flan Caramel, versez du caramel dans le 
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Desserts : Bavarois Clermont - Cuistophe - Free 

FICHE TECHNIQUE POUR 8 COUVERTS. DÃ‰TAIL DES PHASES DE CONCEPTION. MatÃ©riel nÃ©cessaire (cliquez dessus pour voir la photo). Lexique culinaires ...
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Sauce Salade 

Mode de conservation du produit : Avant ouverture : conserver Ã  tempÃ©rature ambiante infÃ©rieure Ã  25Â°C. AprÃ¨s ouverture : conserver en chambre froide Ã  ...
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Creamy Pizza Sauce - Bacon Mushroom Cream Sauce 

Fiche recettes. Creamy Pizza Sauce - Bacon Mushroom Cream Sauce. Page 1. Â© 2012 Unilever Food Solutions service.unileverfoodsolutions.com. 07.02.2016.










 


[image: alt]





Satay-Sauce (Sauce aux cacahuÃ¨tes) 

Nombre. UnitÃ©. Description. 20,00 g. KNORRÂ® Mise en Place Ã  l'ail. 20,00 g. Sambal Olek. 200,00 g. Beurre de cacahuÃ¨tes. 2,00 dl. Vin blanc. 0,70 liter.
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Sauce estragon 

Passer la girafe 1 minute pour mixer les oignons. DÃ©layer le ROUX BRUN LIAISON FROIDE KNORR PROFESSIONNEL dans 4X20 litres d'eau chaude (- de 60 ...
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SAUCE AUX ... 

PureLife Splash, 2 saveurs. / SAUCE AUX TOMATES. Heinz, 680 ml. TARTEAUSUCRE. Maison Isabelle, 364 g. EXCLIAS/IF l'UR. Pour vous \. GHEZ McCrÂºco.
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Sauce mousseline 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 80.00 g. Knorr Sauce dÃ©shydratÃ©e Hollandaise 8.5 l. 0.50 l. Eau. 250.00 g. Beurre Doux 250 GR. 125.00 ml. Planta Fin Professionnel ...
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sauce teryaki 

agar-agar. 3 fl. GÃ©latine. 0.5 pc piment rouge. 1 pdc piments d'Espelette. 4 pc chicon pleine terre. 50 g foie gras. 250 ml. Knorr Professional Fonds dÃ©shydratÃ©s ...
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sauce poivrade 

Nombre. UnitÃ©. DÃ©scription. 10 ml. Phase Classic 2,5 kg. 250 g mirepoix. 10 g. Knorr Professional PurÃ©e d'Epices Ã  l'Ail. 10 g. Knorr Professional PurÃ©e ...
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SAUCE AUX ... 

RAISINS -- rouges ouverts : | *. â€“ POMMES. DETERRE. A | blanches. Sans pÃ©pins asÅ¿. | | n'OuVelles. Suivez-nous surfacebook Ultra Prix l'EntrepÃ´t Å¿ 3100, boul.
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Hollandaise Sauce 

15_________________ to incorporate all the sauce, then give the sauce one more quick burst and you should end up with a lovely, 16____________, thick, ...
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sauce porto 

Filet de faon / pappardelle / lÃ©gumes d'hiver / sauce porto. Page 1. Â© 2012 Unilever Food Solutions Belgique service.unileverfoodsolutions.com. 04.07.2016. IngrÃ©dients (10 personnes). Nombre. UnitÃ©. DÃ©scription. 500 ml porto rouge. 200 ml. Vin r
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sauce moutarde 

Citron poivre. Sel. 50 g moutarde en grains. Maizena Express Liant pour Sauce Blanche 1 kg. PrÃ©paration. Sauce moutarde: â€¢ Bouillir le fumet de poisson 2 min.
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Alsa Mousse Vanille 710 g 

Mode d'emploi. 1) MÃ©langer la quantitÃ© nÃ©cessaire de poudre dans l'eau froide. 2) Monter au batteur 2 minutes a petite vitesse, puis 5 minutes a vitesse ...
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sauce au citron vert et pommes de terre aux herbes 

Nombre. UnitÃ©. Description. Poisson: 1,20 kg. Filets de plie. 15,00 g. KNORR Condimix pour poisson. 1,00 l. Fond de poisson KNORR, prÃ©parÃ©. 300,00 g. Asperges vertes. 300,00 g. Asperges blanches. Sauce: 8,00 dl. Knorr Garde d'Or Sauce Hollandaise.
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