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Appetizer | Entrée Main course | Plat principal Dessert

Smoked salt seasoning, wild flower honey glazed carrots, house fries or salad. Steak frites. Carottes glacées au miel de fleurs sauvages, assaisonnement au sel ... 
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Appetizer | Entrée



Appetizer | Entrée



Fall Caesar salad Vegetarian Caesar dressing, kale, romaine, radicchio, double smoked bacon, garlic brioche crouton Salade césar d’automne Vinaigrette César végétarienne, chou frisé, romaine, radicchio, bacon fumé deux fois, croûton brioche à l'ail



Fall Caesar salad Vegetarian Caesar dressing, kale, romaine, radicchio, double smoked bacon, garlic brioche crouton Salade césar d’automne Vinaigrette César végétarienne, chou frisé, romaine, radicchio, bacon fumé deux fois, croûton brioche à l'ail



or |ou



or |ou



Burrata cheese salad Canadian burrata cheese, crushed pistachios, fall tomatoes, verjus dressing, young greens Salade au fromage burrata



Burrata cheese salad Canadian burrata cheese, crushed pistachios, fall tomatoes, verjus dressing, young greens Salade au fromage burrata



Burrata canadienne, morceaux de pistaches, quartiers



Burrata canadienne, morceaux de pistaches, quartiers



d’orange sanguine grillés, jeunes pousses et vinaigrette



d’orange sanguine grillés, jeunes pousses et vinaigrette



de verjus



de verjus



Main course | Plat principal



Main course | Plat principal



Steak frites Smoked salt seasoning, wild flower honey glazed carrots, house fries or salad Steak frites



Steak frites Smoked salt seasoning, wild flower honey glazed carrots, house fries or salad Steak frites



Carottes glacées au miel de fleurs sauvages,



Carottes glacées au miel de fleurs sauvages,



assaisonnement au sel fumé;



assaisonnement au sel fumé;



frites maison ou salade au choix



frites maison ou salade au choix



or |ou



or |ou



Lobster roll Canadian lobster salad, Nat’s homemade brioche hot dog bun, and Yukon French fries Rouleau de homard Salade de homard canadien, pain à la brioche maison de Nat et frites du Yukon



Lobster roll Canadian lobster salad, Nat’s homemade brioche hot dog bun, and Yukon French fries Rouleau de homard Salade de homard canadien, pain à la brioche maison de Nat et frites du Yukon



or |ou



or |ou



Vegan Pan seared mushroom, vegan seitan prosciutto, saffron coconut sauce, pumpkin puree Plat végétalien Poêlée de champignons, prosciutto seitan végétalien, purée de citrouille, et sauce au safran et à la noix de coco



Vegan Pan seared mushroom, vegan seitan prosciutto, saffron coconut sauce, pumpkin puree Plat végétalien Poêlée de champignons, prosciutto seitan végétalien, purée de citrouille, et sauce au safran et à la noix de coco



Dessert | Dessert



Dessert | Dessert



Mascapone Biscuit, vanilla mascarpone, crispy wafer Mascapone Biscuit, mascarpone à la vanille, gaufrette croustillante



Mascapone Biscuit, vanilla mascarpone, crispy wafer Mascapone Biscuit, mascarpone à la vanille, gaufrette croustillante
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Plat principal Dessert | Dessert Appetizer | Entrée Main course 

Southam Hall tenderloin. 6 oz Grilled Canadian Beef Terderloin, le coprin mushroom harvest, creamer potatoes, veal jus. Filet de boeuf de la Salle Southam.
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Appetizer | EntrÃ©e Main course | Plat principal Dessert 

Main course | Plat principal. Fogo Island Cod filet. Pan seared sustainable Newfoundland cod filet, crab ravioli, vermouth beurre Blanc. Filet de morue de l'Ã®le ...
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Plat principal Dessert | Dessert Appetizer | EntrÃ©e Main 

Chocolat. GÃ¢teau au chocolat sans farine, coulis d'orange Ã©picÃ©. Appetizer | EntrÃ©e. Fall Harvest Toss. Roasted beet salad, vegan cheese, fine herb vinaigrette ...
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EntrÃ©e / Starter Plat / Main course 

Dos de thon grillÃ© minute, sauce Gambas au Ricard Pernod comme Ã . Marseille. Minute grilled tuna fillet, Marseille's style king prawns with Pernod Ricard sauce.
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ENTRÃ‰E PLAT DESSERT 

5 mars 2017 - MÃ‰DAILLON DE CERF AUX POIVRES. MOUSSELINE DE FRUIT Ã€ PAIN AU CITRON VERT,. Ã‰CLATS DE GRAINS DE JACK AU BEURRE ...
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Appetizer Appetizer To Share EntrÃ©e Dessert to Share 

La Terrine de Foie Gras Ã  la Truffe Noire. Homemade foie gras terrine, served with fig & black truffle marmalade, port wine reduction & toast. La Tarte ProvenÃ§ale.
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EntrÃ©e Plat Dessert - Metro 

Gilles Goujon, Meilleur Ouvrier de France et talentueyx chef trois Ã©toiles du restaurant L ' Auberge du Vieux Puits Ã  Fontjoncouse, partage sa crÃ©ativitÃ© ...
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appetizer entrÃ©e dessert (add $3) 

DUCK BREAST Miso almond butter, baby bok choy and king oyster mushrooms. GRILLED RIBEYE Stout cream, roasted Brussels sprouts and Toyko turnips ...
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starters dessert main courses 

PIZZA CALABRESE. Tomato sauce, fior di latte, spicy salami, black olives and peppers. CHEESE TORTELLINI. Cream sauce, pancetta, mushrooms and veal stock. ATLANTIC GRILLED SALMON. Lentils, grilled green asparagus, fennel salad, cucumber and dill. GRIL
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Amuse-bouche des chefs Entrée Poisson Plat Pré Dessert Dessert 

La soirée FAMI CHEF aura lieu au Fouquet's le Samedi 8 avril 2017 à 20h. À L'hôtel & Ryads Barrière Le Naoura. Une soirée qui regroupe les plus grands ...
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entree plat dessert recettes dbid l3kq 
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Cocktail Plat Dessert Menu Nouvel An Chinois 

Namtso Amer. Havana Rhum 7 ans, Aperol, menthe, basilic, kumquats, pamplemousse rose et vin mousseux. Noix de Saint-Jacques sautÃ©es Ã  la sauce.
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entree plat dessert nouvelle french pdf 

entree plat dessert nouvelle french | Read & Download Ebook entree plat dessert nouvelle french for free at our Online Library. entree plat dessert nouvelle ...
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Plat principal Menu enfant Bouchées Salade et soupe 

Salade de pâte des mers (crevettes, chair de crabe ou thon). Salade de pomme de terre créole. Salade de mangues créoles. Bisque homard antillais. DESSERT.
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Starters Main Course Sides Dessert 2 Courses Â£15.95 - Amazon Web ... 

Main Course. Grilled rump steak frites. Salmon fish cakes, tartar sauce & frites. Wild mushroom & mascarpone risotto (v). Sausage Morteau, choucroute, new ...
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Entrée Plat principaux Dessert Surprise de la pâtissière 

Pavé de saumon, gratin dauphinois, beurre blanc au fenouil et cerfeuil, ou. Bœuf braisé, purée aux lardons, légumes,. Sauce bordelaise à l'huile de truffes.
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Entrée, plat et dessert : 20$ ENTRÉES soupe du jour 

ENTRÉES soupe du jour saumon fumé, crème fraîche et verdurette assiette de crudités. PLATS PRINCIPAUX steak & frites servi avec ketchup wrap au poulet ...
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LES FORMULES DU JOUR EntrÃ©e, plat et dessert ... 

24 mars 2017 - Parfait glacÃ© Ã  la poire williams, palmier feuilletÃ©. Compote de Granny Smith amandes et romarin, sablÃ© au gingembre. Blanc mangÃ© au citron ...
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LES FORMULES DU JOUR EntrÃ©e, plat et dessert ... 

24 mars 2017 - Gros fromage blanc fermier, coulis de myrtilles. Moelleux chocolat au lait, crÃ¨me anglaise Ã  la menthe. Verrine te tiramisu au gruÃ© de cacao.
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Plat : 

Plat : • Viandes et grillades: - Steak hachée grillé avec œuf au plat (accompagné de frites). - Poulet américain (accompagné de frites, riz ou légume). - Escalope ...
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hors-d'Å“uvre principal dessert - Petit Louis Bistro 

PETIT LOUIS BISTRO. MENU du PRINTEMPS. $29 PER PERSON hors-d'Å“uvre. FLAN aux ASPERGES. Asparagus Flan, Toasted Brioche, Fried Egg, ...
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hors-d'Å“uvre principal dessert - Petit Louis Bistro 

PETIT LOUIS BISTRO. MENU du PRINTEMPS. $29 PER PERSON hors-d'Å“uvre. FLAN aux ASPERGES. Asparagus Flan, Toasted Brioche, Fried Egg, ...
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appetizer 

17 dÃ©c. 2014 - DOVER SOLE MeuniÃ¨re or grilled, seasonal vegetables. La sole entiÃ¨re MeuniÃ¨re ou grillÃ©e, lÃ©gumes de saison. 118. CRISPY IBERICO PORK ...
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dessert 

Privateer Queen's Share, Ipswich. 18. Privateer Double Pot Still, Ipswich. 18. Privateer ... IRELAND. Glendalough 7 yr/ Double Barrel. 13/12. Red Breast 12 yr. 16.
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