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Plat principal Dessert | Dessert Appetizer | Entrée Main course

Southam Hall tenderloin. 6 oz Grilled Canadian Beef Terderloin, le coprin mushroom harvest, creamer potatoes, veal jus. Filet de boeuf de la Salle Southam. 
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Fall Harvest Toss Roasted beet salad, vegan cheese, fine herb vinaigrette, vegetable chips Salade césar d’automne Vinaigrette César végétarienne, chou frisé, romaine, radicchio, bacon fumé deux fois, croûton brioche à l'ail



Fall Harvest Toss Roasted beet salad, vegan cheese, fine herb vinaigrette, vegetable chips Salade césar d’automne Vinaigrette César végétarienne, chou frisé, romaine, radicchio, bacon fumé deux fois, croûton brioche à l'ail



or |ou



or |ou



Seafood chowder Chef Edgar’s homemade biscuit, East coast shrimp, mussels and salmon Chaudrée de fruits de mer Moules, saumon et crevettes de la côte est, pain-biscuit maison du chef Edgar



Seafood chowder Chef Edgar’s homemade biscuit, East coast shrimp, mussels and salmon Chaudrée de fruits de mer Moules, saumon et crevettes de la côte est, pain-biscuit maison du chef Edgar
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Fogo Island Cod filet Pan seared sustainable Newfoundland cod filet, crab ravioli, vermouth beurre Blanc Filet de morue de l'île Fogo Poêlé de filet de morue de Terre-Neuve (pêche responsable), raviolis au crabe, beurre blanc aromatisé au vermouth



Fogo Island Cod filet Pan seared sustainable Newfoundland cod filet, crab ravioli, vermouth beurre Blanc Filet de morue de l'île Fogo Poêlé de filet de morue de Terre-Neuve (pêche responsable), raviolis au crabe, beurre blanc aromatisé au vermouth



or |ou



or |ou



Southam Hall tenderloin 6 oz Grilled Canadian Beef Terderloin, le coprin mushroom harvest, creamer potatoes, veal jus Filet de boeuf de la Salle Southam Filet de boeuf canadien de 6 oz, champignons frais Le Coprin, pommes de terre grelots, et fond de veau



Southam Hall tenderloin 6 oz Grilled Canadian Beef Terderloin, le coprin mushroom harvest, creamer potatoes, veal jus Filet de boeuf de la Salle Southam Filet de boeuf canadien de 6 oz, champignons frais Le Coprin, pommes de terre grelots, et fond de veau
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or |ou



Vegan Pan seared mushroom, vegan seitan prosciutto, saffron coconut sauce, pumpkin puree Plat végétalien Poêlée de champignons, prosciutto seitan végétalien, purée de citrouille, et sauce au safran et à la noix de coco



Vegan Pan seared mushroom, vegan seitan prosciutto, saffron coconut sauce, pumpkin puree Plat végétalien Poêlée de champignons, prosciutto seitan végétalien, purée de citrouille, et sauce au safran et à la noix de coco
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Chocolate Flourless chocolate cake, spiced orange coulis Chocolat Gâteau au chocolat sans farine, coulis d'orange épicé



Chocolate Flourless chocolate cake, spiced orange coulis Chocolat Gâteau au chocolat sans farine, coulis d'orange épicé
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Appetizer | Entrée Main course | Plat principal Dessert 

Smoked salt seasoning, wild flower honey glazed carrots, house fries or salad. Steak frites. Carottes glacées au miel de fleurs sauvages, assaisonnement au sel ...
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Appetizer | EntrÃ©e Main course | Plat principal Dessert 

Main course | Plat principal. Fogo Island Cod filet. Pan seared sustainable Newfoundland cod filet, crab ravioli, vermouth beurre Blanc. Filet de morue de l'Ã®le ...
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Plat principal Dessert | Dessert Appetizer | EntrÃ©e Main 

Chocolat. GÃ¢teau au chocolat sans farine, coulis d'orange Ã©picÃ©. Appetizer | EntrÃ©e. Fall Harvest Toss. Roasted beet salad, vegan cheese, fine herb vinaigrette ...
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ENTRÃ‰E PLAT DESSERT 

5 mars 2017 - MÃ‰DAILLON DE CERF AUX POIVRES. MOUSSELINE DE FRUIT Ã€ PAIN AU CITRON VERT,. Ã‰CLATS DE GRAINS DE JACK AU BEURRE ...
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EntrÃ©e Plat Dessert - Metro 

Gilles Goujon, Meilleur Ouvrier de France et talentueyx chef trois Ã©toiles du restaurant L ' Auberge du Vieux Puits Ã  Fontjoncouse, partage sa crÃ©ativitÃ© ...
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starters dessert main courses 

PIZZA CALABRESE. Tomato sauce, fior di latte, spicy salami, black olives and peppers. CHEESE TORTELLINI. Cream sauce, pancetta, mushrooms and veal stock. ATLANTIC GRILLED SALMON. Lentils, grilled green asparagus, fennel salad, cucumber and dill. GRIL
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Amuse-bouche des chefs Entrée Poisson Plat Pré Dessert Dessert 

La soirée FAMI CHEF aura lieu au Fouquet's le Samedi 8 avril 2017 à 20h. À L'hôtel & Ryads Barrière Le Naoura. Une soirée qui regroupe les plus grands ...
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Appetizer Appetizer To Share EntrÃ©e Dessert to Share 

La Terrine de Foie Gras Ã  la Truffe Noire. Homemade foie gras terrine, served with fig & black truffle marmalade, port wine reduction & toast. La Tarte ProvenÃ§ale.
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appetizer entrÃ©e dessert (add $3) 

DUCK BREAST Miso almond butter, baby bok choy and king oyster mushrooms. GRILLED RIBEYE Stout cream, roasted Brussels sprouts and Toyko turnips ...
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dessert 

Privateer Queen's Share, Ipswich. 18. Privateer Double Pot Still, Ipswich. 18. Privateer ... IRELAND. Glendalough 7 yr/ Double Barrel. 13/12. Red Breast 12 yr. 16.
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dessert 

Merlet Selection Saint-Sauvant. 25. Pierre Ferrand Selection des Anges. 45. CALVADOS. Christian Drouin ... Compass Box Peat Monster. 15. Dalmore King ...
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dessert 

Highland Park 12yr/18yr. 16/30. Laphroaig 10 yr/Lore. 16/40. Longmorn 1985. 60. Macallan 12yr/18yr. 16/55. Mortlach 25yr. 100. Glendronach Cask Strength.
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dessert 

14. E.H. Taylor Barrel Proof. 20. Four Roses Small/Single Barrel. 13/16. Gunpowder Rye. 14. High West Bourye. 18. High West Rendevous. 18. Knob Creek Rye.
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dessert 

Panama Pacific 23, Panama. 16. Privateer Distiller's Pale, Ipswich. 19. Privateer Double Pot Still, Ipswich. 18. Privateer Navy Yard Origin Story, Ipswich 16.
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dessert 

Merlet Selection Saint-Sauvant. 25. Pierre Ferrand Selection des Anges. 45. CALVADOS. Christian Drouin ... Compass Box Peat Monster. 15. Dalmore King ...
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dessert 

Vieille Prune - Schweizer LÃ¶hrpflaume41% Vol. im Barrique gereift. 5,90 â‚¬. Vieille Quitte 40% Vol. im Barrique gereift. 5,90 â‚¬. Weichselkirsch 40% Vol. im Single ...
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entree plat dessert nouvelle french pdf 

entree plat dessert nouvelle french | Read & Download Ebook entree plat dessert nouvelle french for free at our Online Library. entree plat dessert nouvelle ...
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Cocktail Plat Dessert Menu Nouvel An Chinois 

Namtso Amer. Havana Rhum 7 ans, Aperol, menthe, basilic, kumquats, pamplemousse rose et vin mousseux. Noix de Saint-Jacques sautÃ©es Ã  la sauce.
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dessert 

21 sept. 2018 - Austin, TX 78701. Get Directions · (https://www.google.com/maps/place/110+San+Antonio+St,+Austin,+TX+78701/@30.2653106,-97.7517087 ...
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dessert 

Suntory Toki. 14. Yame 10yr. 18. TAIWAN. Kavalan. 25. Kavalan Ex Bourbon. 30. Kavalan King Car. 28. Kavalan Sherry Oak. 35. OTHER SPRITS. RUM.
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dessert 

Four Square 2004 11yr. 18. JM 1997, Martinique. 30. Panama Pacific 23, Panama. 16 ... Privateer Queen's Share, Ipswich. 18. SCOTLAND. Auchentoshan 21 yr.
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dessert 

JAPAN. Akashi Single Malt. 28. Akashi Sherry Cask. 55. Chichibu “Ichiro's Malt and Grain”. 30. Chichibu “The Floor Malted”. 60. Chichibu “On the Way”. 60.
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entree plat dessert recettes dbid l3kq 
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dessert wines 

Tokaji, Disznoko Aszu 6 Puttonyos 2002, Hungary. 32 / 240 (500ml). Port, Dow's 20yr Tawny, Douro Valley, Portugal. 25 / 325 (750ml). Port, Quinta do Noval ...
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