






[image: PDFHALL.COM]






Menu





	 maison
	 Ajouter le document
	 Signe
	 Créer un compte







































menu beaujolais - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central

17 nov. 2016 - Gratons lyonnais. ---. â—‡Quenelles de brochet gratinÃ©es en sabayon, coulis d'Ã©crevisses. Ou. Grande assiette de cochonnailles lyonnaises. ----. 
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Restaurant Le Central Déjeuner et Dîner du Jeudi 17 au samedi 19 novembre 2016



MENU BEAUJOLAIS à volonté



40 € Gratons lyonnais --Quenelles de brochet gratinées en sabayon, coulis d’écrevisses Ou Grande assiette de cochonnailles lyonnaises ---Authentique andouillette Beaujolaise (à la fraise de veau) de chez Bobosse sauce moutarde et pommes vapeurs Ou Véritable cervelas chaud pistaché, lentilles vertes du puy sauce marchand de vin --Demi Saint Marcelin affiné de la mère Richard Ou Cervelle des canuts Ou Glace vanille, pommes caramélisées et caramel à la fleur de sel



3, Place Grangier 21 000 DIJON Direction parking Grangier (offert) [email protected] - www.hotel-ibiscentral-dijon.fr Réservations : 03 80 30 44 00
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Menu Fête des Mères - Hôtel Ibis Styles Dijon Central 

Servi le déjeuner du dimanche 29 Mai 2016. 52 €. (Entrée, Plat, Fromage, Dessert). Amuse-Bouche Gourmand. Les Entrées. Foie gras de Canard, Chutney de ...
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Rôtisserie Rôtisserie - Hôtel Ibis Styles Dijon Central 

ou César (poêlé aller-retour). 19.00. Poulet noir de Bourgogne fermier label rouge cuit «basse température» au vin jaune et aux morilles. 25,00. Carré d'agneau ...
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Menu de PentecÃ´te - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

Foie gras de canard des landes prÃ©parÃ© par nos soins. Ou. Salade d'artichauts et gambas, vinaigrette aux fruits de la passion. MÃ©daillons de lotte gratinÃ©s, ...
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RÃ´tisserie - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

Nos plats sont garnis de lÃ©gumes du jour ... Les plats Â«faits maisonÂ» sont entiÃ¨rement Ã©laborÃ©s sur place, Ã  partir de produits bruts. .... Autour d'un verre.
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Mardi 1er Novembre 2016 - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

1 nov. 2016 - Pommes Gaufrettes et Champignons sautÃ©s. Ou. RÃ´ti de Lotte du Guilvinec. Aux ShitakÃ©s et au Chorizo,. Beurre mousseux Ã  la Ciboulette. -----.
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LE CENTRAL menu - 10-2017.indd - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

Saumon fumÃ© d'Ecosse, blinis maison et crÃ¨me fraÃ®che. 18,50. Foie gras de canard des Landes, compotÃ©e de figues et pruneaux. 20,00. TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS. Toutes nos viandes proviennent de bÃªtes nÃ©es, Ã©levÃ©es et abattues en CÃ´te-d'Or o
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festival homard et crustaces - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

3 nov. 2016 - Bisque de homard et crÃ¨me double. 13.50 â‚¬. Gros tourteau (environ 800 g) mayonnaise. 16.00 â‚¬. Salade gourmande de homard tiÃ¨de et foie ...
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RÃ´tisserie - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

Steak tartare charolais hachÃ© minute ou CÃ©sar (poÃªlÃ© aller-retour) 19,00. Magret d'oie rÃ´ti, aux Ã©chalotes confites lÃ©gÃ¨rement acidulÃ©es. 23,00. Rognon de veau ...
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Carte italienne - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

14 avr. 2016 - Les plats. Scampi fritti (Gambas). 27.00â‚¬. Frito Misto (Eperlans, Langoustines, Calamars, Crevettes). 27.00â‚¬ ... Bouteille 75cl Verre 15cl.
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Carte italienne - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

14 avr. 2016 - Trilogie de Bruschettas. 16.00 â‚¬. (Aux Anchois et Ã  l'Ail, aux Tomates sÃ©chÃ©es et pÃ©corino, au Pistou BÅ“uf et Roquette). Vitello Tonato. 14.00 â‚¬.
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Mardi 1er Novembre 2016 - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

1 nov. 2016 - Amuse- Bouche Gourmand. ----. DÃ©gustation d'HuÃ®tres Fines. Et SpÃ©ciales de Claires. Marennes d'OlÃ©ron. Ou. Foie Gras de Canard des ...
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Carte des Champignons - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

et son Coulis d'ail et persil plat. 14.00 â‚¬. Soupe de Pleurotes au Chablis, CrÃ¨me de GruyÃ¨re, HuÃ®tres chaudes et Ciboulette. 16.00 â‚¬. Salade de Champignons ...
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Carte des Champignons - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

Coulis d'Ail et Persil â€“ Pommes Vapeur. 25.00 â‚¬. Belle CÃ´te de Veau basse tempÃ©rature, CrÃ¨me de Girolles et Ã©crasÃ©e de Pomme de Terre Ã  l'Huile d'Olive.
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RÃ´tisserie RÃ´tisserie - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

Nos plats sont garnis de lÃ©gumes du jour. Prix service ... contenus dans les plats vous seront transmises par le personnel du restaurant ... Autour d'un verre.
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Menu de PÃ¢ques 2016 - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

20 avr. 2014 - Foie gras de canard et pain briochÃ© prÃ©parÃ© par nos soins. Agneau de lait des PyrÃ©nÃ©es en trois cuissons,. Mousseline de coco et jus de lard.
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Menu de Noël et jour de l'an - Hôtel Ibis Styles Dijon Central 

24 déc. 2016 - Ou. Dégustation d'huîtres Lambert N°3 Spéciales. Emeraude & Fines de Claires. Ou. Cannelloni de Crabe dans sa feuille de pomme verte,.
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LE CENTRAL Menu A3-Octobre2016 .indd - HÃ´tel Ibis Styles Dijon ... 

Nos plats sont garnis de lÃ©gumes du jour. Prix service ... contenus dans les plats vous seront transmises par le personnel du restaurant ... Autour d'un verre.
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Menu FÃªte des MÃ¨res - HÃ´tel Ibis Styles Dijon Central 

Amuse-Bouche Gourmand. Les EntrÃ©es. Foie gras de Canard, Chutney de Rhubarbe et Brioche tiÃ¨de. Ou. FeuilletÃ© d'Asperges d'Auxonne Sauce Hollandaise.
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LE CENTRAL Menu A3-Octobre2016 .indd - HÃ´tel Ibis Styles Dijon ... 

Filet de dorade royale, risotto crÃ©meux aux lentins de chÃªne, beurre mousseux et coulis de persil plat. 25,00. Coquilles Saint Jacques sautÃ©es (franÃ§aises), ...
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Restaurant - Ibis Dijon Gare 

Boneless rib steak from Simmental cattle 300g, fries, salad. PiÃ¨ce du boucher 180g environ, frites, salade. 14.50â‚¬. Butcher's selection, about 180g, fries, salad.
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Restaurant - Ibis Dijon Gare 

Salade, tomates, haricots verts, cantal, jambon cru. Lettuce, tomatoes, green beans, Cantal cheese, cured ham. Salade PÃ©rigourdine Perigord Salad. Salade ...
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Diapositive 1 - Ibis Dijon Gare 

15 â‚¬. Formule EntrÃ©e + Plat. Ou Plat + Dessert. 20 â‚¬. EntrÃ©e + Plat + Dessert. HÃ´tel Ibis Dijon Gare.. 15A avenue Albert 1er â€“ 21000 Dijon. 03.80.43.01.12 - [email protected] www.hotel-ibisgare-dijon.com. Terrine de canard. ~ ~ ~ ~. Dos de sau
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Diapositive 1 - Ibis Dijon Gare 

Aumônière de fromages de chèvre,. Sur amandes et miel. ~~~. Filet de bar rôti au beurre blanc. Et ses haricots beurre en persillade. Ou. Onglet de bœuf, sauce ...
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Diapositive 1 - Ibis Dijon Gare 

15A avenue Albert 1er â€“ 21000 Dijon. 03.80.43.01.12 - [email protected] www.hotel-ibisgare-dijon.com. QUICHE AU THON ET COMTÃ©. ~~~. PavÃ© DE ...
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