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Potage malakoff

Cuire les épinards au four vapeur. Tenir al dente. Refroidir et ... remuant avec un fouet. A mi-cuisson, ajouter la crème fraîche et terminer la cuisson à feu doux. 
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Unilever Food Solutions France



Détails de la recette Potage malakoff



Ingrédients (100 personnes) Quantité



Unité



Nom



875.00



g



Knorr Velouté Poireaux Pommes de Terre



875.00



g



Knorr Velouté de Tomates



25.00



l



Eau



2.00



kg



Epinards en branches surgelés



1.00



l



Crème fraîche épaisse (30% MG)



1.00



kg



Pain au levain (baguette)



Préparation Cuire les épinards au four vapeur. Tenir al dente. Refroidir et égoutter. Couper le pain en rondelles et les colorer au four.



Délayer le VELOUTE DE POIREAUX KNORR et le VELOUTE DE TOMATES KNORR dans une partie de l'eau froide. Porter à ébullition le reste de l'eau.



Verser le mélange dans l'eau bouillante tout en remuant avec un fouet. A mi-cuisson, ajouter la crème fraîche et terminer la cuisson à feu doux.



Call 0800 12345678
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Détails de la recette



Ajouter les épinards et mélanger délicatement. Dresser le potage en soupière ou assiette et répartir les croûtons.



Call 0800 12345678
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autodiagnostic santÃ© securitÃ© - Malakoff Mederic 

UN OUTIL SIMPLE ET DIDACTIQUE. EffectuÃ© en moins de 20 minutes, l'autodiagnostic accessible en ligne, permet aux chefs d'entreprises de vÃ©rifier.










 








Potage italien 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 2.00 kg. Knorr Soupe Tomate Vermicelle. 75.00 g. Knorr Mise en Place Basilic 340 g. 25.00 l. Eau. 1.00 kg. Poivron vert. 400.00 ml.










 








KNORRÂ® Potage goulash 

MAINTIEN AU BAIN-MARIE: PrÃ©-chauffer le bain-marie Ã  95Â°C. Ajouter le sac de soupe pendant 30 min, puis maintenir Ã  75Â°C pendant 4 heures maximum.










 








Potage "Graziella" (8-12 ans) 

Nombre. UnitÃ©. Description. 1,30 liter. Potage Ã  la semoule KNORR, prÃ©parÃ©. 0,40 kg. Julienne de lÃ©gumes. 10,00 g. Persil plat. PrÃ©paration. Mise en place: â€¢ PrÃ©parer la soupe selon les instructions. â€¢ Laver et essorer le persil, puis le h










 








Potage Camélia 

Amenez l'eau à ébullition et ajoutez le Potage aux Pois. • Ajoutez le tapioca préalablement rincé à l'eau ainsi que le SOLO Delifine. Cuisez pendant 10 minutes.










 








Potage champenois 

7 juin 2013 - Pommes de terre. 2 kg. CÃ©leri-rave. 1 kg carottes en brunoise. 1 kg. CÃ©leri-rave brunoise de. 0.3 l. Phase with Butter Flavour 0,9 l. PrÃ©paration.










 








Barometre Sante au Travail - Malakoff Mederic 

30 sept. 2015 - un mode de vie sain (alimentation Ã©quilibrÃ©e, activitÃ© physique rÃ©guliÃ¨reâ€¦). La proportion de ... gestion dynamique des remplacements)2. 2.










 








Potage "Graziella" (4-7 ans) 

Nombre. UnitÃ©. Description. 1,00 liter. Potage Ã  la semoule KNORR, prÃ©parÃ©. 300,00 g. Julienne de lÃ©gumes. 8,00 g. Persil plat. PrÃ©paration. Mise en place: â€¢ PrÃ©parer la soupe selon les instructions. â€¢ Laver et essorer le persil, puis le h










 








Potage Malinois 

24 avr. 2016 - 300.00 g. Knorr SupÃ©rieur CrÃ¨me de Choux-Fleurs et Brocolis 1.045 kg. 50.00 g. Phase with Natural Butter Flavour 0,9 l. 75.00 g oignon. 75.00.










 








Les Potages : Potage parmentier - Cuistophe - Free 

Eplucher les pommes de terre, les découper en quartiers et les réserver dans un récipient contenant de l'eau. Avec un couteau éminceur, émincer finement les ...










 








Les Potages : Potage parisien - Cuistophe - Free 

Gras saturÃ©s. 2.77 g. Sel. 0.67 g. Fibres. 4.48 g. FICHE TECHNIQUE POUR 8 COUVERTS. DÃ‰TAIL DES PHASES DE CONCEPTION. MatÃ©riel nÃ©cessaire ...










 








baromÃ¨tre santÃ© et bien-Ãªtre au travail - Malakoff Mederic 

DE LA SANTÃ‰ AU TRAVAIL. Le BaromÃ¨tre santÃ© et bien-Ãªtre au travail est un outil d'analyse des dÃ©terminants de la santÃ© au travail, basÃ© sur l'interrogation des ...










 








Potage Sud-Africain aux Poivrons Jaunes 

... de restes. Une fois par semaine, je rÃ©alise une variante du minestrone, Ã  base de restes de pÃ¢tes... PlutÃ´t que Hellmann's, vous pouvez utiliser les restes de crÃ¨me: battre et mÃ©langer aux Primerba. DÃ©licieux! La variÃ©tÃ© de la gamme Prim










 








Les Potages : Potage Conti - Cuistophe - Free 

Cuisson : 0h40. CatÃ©gorie : Potages. Type : Potages purÃ©e de lÃ©gumes secs. DifficultÃ© : VisitÃ©e : 10 fois. CoÃ»t pour 8 couverts : 5,05 â‚¬. CoÃ»t par couvert : 0,64 â‚¬.










 








Knorr Potage aux Courgettes 10 kg 

Page 1. Â© 2012 Unilever Food Solutions Belgique ... Un format avantageux. â€¢ Ã€ utiliser comme soupe de base ou pour finir votre soupe maison. â€¢ Des saveurs ...










 








Knorr Potage aux Cerfeuil 10 kg 

Prix avantageux, recette traditionelle avec un goÃ»t corsÃ©! â€¢ Un goÃ»t ... de tournesol, sauce SOJA (graine de SOJA, BLÃ‰), amidon de pomme de terre, dextrose.










 








Les Potages : Potage Saint-Germain - Cuistophe - Free 

0,38. Tailler avec un couteau-scie le pain de mie en petits cubes d'1 cm de côté. Dans une poêle chauffer l'huile et le beurre. Sauter le pain de mie brièvement.










 








Les Potages : Potage Crécy briarde - Cuistophe - Free 

... du fourneau pour éviter toute coloration. Tailler avec un couteau-scie le pain de mie en petits cubes d'1 cm de côté. Dans une poêle chauffer le beurre clarifié.










 








Potage Leopold (Compass) 

2012 Unilever Food Solutions - Tous droits rÃ©servÃ©s service.unileverfoodsolutions.com. 06.01.2016. Ingredients (10 personnes). Nombre. UnitÃ©. Description.










 








Les Potages : Potage parmentier - Cuistophe - Free 

FICHE TECHNIQUE POUR 8 COUVERTS. DÃ‰TAIL DES PHASES DE CONCEPTION. MatÃ©riel nÃ©cessaire (cliquez dessus pour voir la photo). Lexique culinaires ...










 








Les Potages : Potage julienne Darblay - Cuistophe - Free 

FICHE TECHNIQUE POUR 8 COUVERTS. DÃ‰TAIL DES PHASES DE CONCEPTION. MatÃ©riel nÃ©cessaire (cliquez dessus pour voir la photo). Lexique culinaires (cliquez dessus pour voir les explications). Phases. IngrÃ©dients. U. QtÃ©. PU PT. 1 Poste de travail. 5'










 








Les Potages : Potage Saint-Germain - Cuistophe - Free 

DÃ©barrasser le potage au bain-marie et le tamponner avec le beurre. 7 Dressage. 5'. Dans les assiettes rÃ©partir le potage ou dans une soupiÃ¨re. Disposer des ...










 








Les Potages : Potage parisien - Cuistophe - Free 

30.09 g. Sucre. 1.7 g. Lipides. 4.41 g. Gras saturÃ©s. 2.77 g. Sel. 0.67 g. Fibres. 4.48 g. FICHE TECHNIQUE POUR 8 COUVERTS. DÃ‰TAIL DES PHASES DE ...
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