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Nougatine d'ail gambas

gambas. Etapes : 1- PrÃ©chauffer le four Ã  130Â°. 2- Dans une casserole faire fondre le beurre avec la crÃ¨me et la cassonade. 3- DÃ¨s Ã©bullition, ajouter la farine. 
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Nougatine d’ail gambas



Ingrédients : -



Ail concassé 5 g de gingembre frais 70 gr de beurre 80 gr de crème fleurette 120 gr de cassonade 1 cc de farine 130 gr d'amandes hachées poivre, sel, huile d'olive gambas



Etapes : 1- Préchauffer le four à 130° 2- Dans une casserole faire fondre le beurre avec la crème et la cassonade 3- Dès ébullition, ajouter la farine 4- Incorporer les amendes, l'ail, gingembre poivre et sel 5- Disposer dans des cercles 6- Faire cuire 20 mn 7- Cuire les gambas 8- Dresser les gambas sur la nougatine



Bon appétit !
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Modele nougatine 

1) 6ms dans un cercle magique. 2) 6ms. 3) (1ms; 1 aug) x3. 4) (2ms; 1 aug) X3. 5) (3ms; 1 aug) X3. 6) (4ms; 1 aug) X3. 7) (2ms; 1 aug) x6. 8) (3ms; 1 aug) x6. 12.










 


[image: alt]





Mousse au chocolat et son craquant nougatine 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 500.00 g. Amandes effilÃ©es. 0.80 kg. Sucre semoule. 0.80 kg. Alsa Sauce Saveur Caramel au Lait 1kg. 2.00 kg. Alsa Mousse au chocolat ...
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Gambas", mayonnaise au gingembre et citron vert 

100.00 g. Knorr Professional PurÃ©e de Gingembre 750g. 200.00 g. Amora Mayonnaise de Dijon - Seau 4.7kg. 300.00 g. Oeuf dur Ã©calÃ© (4Ã¨me gamme). 10.00 g.
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Gambas' , mayo au gingembre et citron vert 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 1,000.00 g. Gambas surgelÃ©es 10/12. 500.00 g. Chair de crabe. 20.00 ml. Maille Huile d'Olive Vierge Extra 75 cl. 100.00 g. Knorr professional PurÃ©e de gingembre 750g. 200.00 g. Amora Mayonnaise de Dijon - Seau 4.7kg. 300.00 
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KNORR TRAITEUR Gambas sauce aigre-douce 

Ingredients: 49% crevettes royales blanches (ViÃªtnam), huile de tournesol, 10% ananas, eau, sucre, gingembre, sel comestible, epices, vinaigre de vin blanc, ...
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Risotto de citron avec Ruccola et gambas 

KNORR® Mise en Place à l'ail. 600,00 g. KNORR® Riz pour risotto étuvé Loto. 150,00 cl. Vin blanc. 2,00 pc. Lemongras. 2,00 pc. Feuilles de laurier. 70,00 g. Phase Professional «Comme du beurre». 200,00 g. Parmesan râpé. 5,00 g. Sel. 2,00 g. Poivre ci
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Salade d'asperges et endives au parmesan, gambas poÃªlÃ©es 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 500.00 g. Endive. 500.00 g. Pointe d'asperge verte. 1.00 kg. Gambas surgelÃ©es 10/12. 2.50 dl. Maille Sauce Vinaigrette Cassis Framboise ...
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Gambas Ã  la mode de bahia 

Gambas surgelÃ©es 10/12. 600.00 g. Knorr Oignons Ã  la Lyonnaise 3 l. 1.50 kg. Knorr Sauce dÃ©shydratÃ©e Tomate Ã  la ProvenÃ§ale 6l. 2.00 l. Vin blanc sec. 10.00.
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KNORR Traiteur Gambas à l'aneth 1 x 1 KG 

Crevettes géantes, huile végétale, aneth, yogourt ... vinaigre de vin blanc, jaune d'OEUF (d'oeufs d'élevage au sol), sel comestible, oignon déshydraté, ...
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