






[image: PDFHALL.COM]






Menu





	 maison
	 Ajouter le document
	 Signe
	 Créer un compte







































Menu aux Parfums de la Garrigue - Hotel Les Bories & Spa

La Carte des Bories. Chef de Cuisine : Gregory Mirer. Les EntrÃ©es: Le Foie gras poÃªlÃ©. 35â‚¬. Croquant de poire et noisette, compotÃ©e d'oignons caramÃ©lisÃ©s. 
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La Carte des Bories Chef de Cuisine : Gregory Mirer Les Entrées: Le Foie gras poêlé Croquant de poire et noisette, compotée d’oignons caramélisés



35€



Les Huîtres Gillardeau Crème de Wakamé, fruits de la passion, granité de la mer



34 €



La Saint-Jacques A la plancha, espuma de topinambour, diamant noir, saveur cresson



39 €



La Seiche et l’Asperge de Pays La seiche farcie au lard de Colonnata, asperge verte croquante et sauce fumée



35 €



Les Poissons : Le loup Mousseline de choux fleur, olives noires et asperge blanche



42 €



La Langoustine et le Rouget Navets au miel et citron vert, tombée d’épinard



43 €



Le Cabillaud Bouillon de roche, condiment yuzu



38 €



Les Viandes : Le Veau La longe, carmine et betteraves multicolores, quinoa au pistou, jus corsé



45 €



Le Bœuf Le filet, cromesquis de moelle, millefeuilles de blettes de Pays et truffe, Vitelotte au romarin



49 €



Le Pigeon Poire farcie et confite au vin rouge du Luberon, endive braisée et céleri



48 €



Notre pain est pétri et cuit aux Bories Toutes nos viandes sont d’origine française Prix nets



Les Fromages : Le plateau de fromages affinés des Bories Monsieur Vergne : Maître affineur à Nîmes.



18 €



La carte des Desserts (A commander en début de repas) La fraîcheur Exotique Cœur coulant mangue, sorbet Pinacolada



19 €



Le Soufflé à la sarriette Mini tartelette à la pomme, sorbet poire



18 €



La Pomme et l’amande Espuma d’amandes amères, mascarpone vanillé Sorbet Granny Smith



19 €



Le Chocolat Tonka Parfait glacé vanillé, légèreté au tonka, réduction café



19 €



Notre pain est pétri et cuit aux Bories Toutes nos viandes sont d’origine française Prix nets



Menu Bories 70 € Les Huîtres Gillardeau Crème de Wakamé, fruits de la passion, granité de la mer **** Le Cabillaud Bouillon de roche, condiment yuzu **** Sélection de trois fromages Monsieur Vergne : Maitre fromager **** Le Soufflé à la sarriette Mini tartelette à la pomme, sorbet poire



Menu des petits Gourmets (5 à 12 ans) Entrée, Plat, Dessert élaboré par le Chef 22 €



Notre pain est pétri et cuit aux Bories Toutes nos viandes sont d’origine française Prix nets



Menu Dégustation Carte blanche à notre chef, Grégory Mirer, pour une dégustation de 7 plats (Menu servi à l’ensemble de la table, jusqu’à 21h30) 110€



Menu Découverte La Saint-Jacques A la plancha, espuma de topinambour, diamant noir, saveur cresson **** Le Cabillaud Bouillon de roche, condiment yuzu **** Le Veau La longe, carmine et betteraves multicolores, quinoa au pistou, jus corsé **** Le plateau de fromages affinés des Bories Monsieur Vergne : Maître affineur à Nîmes. **** Le Chocolat Tonka Parfait glacé vanillé, légèreté au tonka, réduction café



Notre pain est pétri et cuit aux Bories Toutes nos viandes sont d’origine française Prix nets
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Menu aux Parfums de la Garrigue - Hotel Les Bories & Spa 

A la plancha, espuma de topinambour, diamant noir, saveur cresson ... La seiche farcie au lard de Colonnata, asperge verte croquante et sauce fumée.
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Menu aux Parfums de la Garrigue - Hotel Les Bories & Spa 

Prix nets. La Carte des Bories. Chef de Cuisine : Gregory Mirer. Les Entrées: L'Huître Gillardeau, ... Sélection de trois fromages. Monsieur Vergne : Maitre ...
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Menu aux Parfums de la Garrigue - Hotel Les Bories & Spa 

La Carte des Bories. Chef de Cuisine : Gregory Mirer. Les Entrées: L'Huître Gillardeau,. 34 €uros. Crème d'algues, granité d'eau de mer et fruits de la passion.
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Menu aux Parfums de la Garrigue 

Les Viandes : Le Veau. 45 â‚¬uros. La longe et le ris, chÃ¢taignes confites et jus corsÃ©. Le BÅ“uf poÃªlÃ©. 45 â‚¬uros. Champignons des bois, amandes et pÃ©quillos.
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Menu aux Parfums de la Garrigue 

Foie gras poÃªlÃ©, compotÃ©e d'oignons caramÃ©lisÃ©s, raisin de Pays, crÃ¨me de maÃ¯s. Les HuÃ®tres Gillardeau. 34 â‚¬uros. HuÃ®tres pochÃ©es, crÃ¨me de fenouil iodÃ©e, ...
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Menu aux Parfums de la Garrigue - Le Restaurant gastronomique des ... 

Foie gras poÃªlÃ©, compotÃ©e d'oignons caramÃ©lisÃ©s, raisin de Pays, crÃ¨me de maÃ¯s. Les HuÃ®tres Gillardeau. 34 â‚¬uros. HuÃ®tres pochÃ©es, crÃ¨me de fenouil iodÃ©e, ...
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Menu aux Parfums de la Garrigue - Le Restaurant gastronomique des ... 

18 â‚¬uros. Douceur de Tonka et fraÃ®cheur de mÃ»re. Le soufflÃ© Ã  la sarriette. 18 â‚¬uros. Fine tartelette au raisin et poire pochÃ©e. Le chocolat Equateur. 18â‚¬uros.
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Monsieur Bourgeonnier - Hotel Les Bories & Spa 

Le Foie Gras poÃªlÃ©. Pain d'Ã©pices, noisettes grillÃ©es. ****. Le carrÃ©e d'agneau de Provence. RÃ´ti au romarin, lÃ©gumes printaniers, jus corsÃ©. Ou. Le Cabillaud.
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Monsieur Bourgeonnier - Hotel Les Bories & Spa 

RÃ´ti au romarin, lÃ©gumes printaniers, jus corsÃ©. Ou. Le Cabillaud. Mousseline de cÃ©leri, coquillages, Ã©mulsion cafÃ©. ****. L'assiette de fromages affinÃ©s des ...
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Spa menu - Lov Hotel Collection 

3. -Dear Guests-. Indulge in a luxurious experience of wellbeing where pleasure ..... 1 KinÃ©sis. â—‡ 1 cable motion gym system. â—‡ 1 dumbells rack. Hours & rates.
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Spa menu - Lov Hotel Collection 

Cryothérapie Corps Entier pour réconforter votre corps après l'effort. Venez découvrir une équipe mobilisée pour répondre à vos envies et bénéfici z de conseils ...
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mardi 5 dÃ©cembre 2017 - Hotel Les Bories & Spa 

Le DÃ®ner de Chefs au profit des Restaurants du CÅ“ur Ã  Avignon. Les Chefs ChÃ¢teaux & HÃ´tels Collection qui signeront le dÃ®ner. Julien ALLANO â€“ Le Clair de la ...
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Menu de Saison - Relais Spa 

C0gnac RÃ©my Martin â€“ Fine Champagne XO 34,00 Ã© BORDEAUXROUGE MargaUXAOC "ChÄ�teau Marquis de Terme" â€“ Grand/Cru CIa55Ã©. BOURGOGNE ...
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Menu de Saison - Relais Spa 

Martini rouge, bianC0 (6cl) 5,80 Â£ J8.B â€“ Bler]ded 7,90 Ã© | |} 1 à¥¤à¥¤ â†’. SUZe (4cl) 6,40 Â£ Bushmills -Inish Whiskey 7,90 e B |LANCS | à¥¤à¥¤ 75c | 37.5d `1 18d Âºr 12.5c.
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Season menu - Relais Spa 

C0gnac RÃ©my Martin â€“ Fine Champagne XO. Net prices. ALCOHOLABUSE IS DETRIMENTALTO WOURHEALTH.DRINKW|TH M0DERATION. Ã© 7.90. E 7.90.
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Season menu - Relais Spa 

are pleased to introduce their new menu with seasonal flayOUrà¤½. â€”@ STARTERS @â€”. Caesar Salad with marinated Shrimp5 in Cajur] 5pices Ã‰ 9.50. Poached ...
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Grille at Thompson Hotel Menu 

VEUVE CLIĆQUOT ponsardin, brut, nv. 105. ROSE. M sophie denante, vin de pays, france 2009. 12/48. CRISP & CLEAN. RIESLING trefethen, napa valley, ...
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Menu de PentecÃ´te - Alvisse Parc Hotel 

Dimanche midi, le 04 juin 2017. Amuse-bouche & coupe de champagne. FeuilletÃ© de ris de veau au whisky, lentins de chÃªne. Linguines aux tomates cerises,.
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Menu de PÃ¢ques - Alvisse Parc Hotel 

Menu de PÃ¢ques dimanche midi, le 16 avril 2017. Coupe de Champagne. Amuse-bouche du chef. Nid de PÃ¢ques. Galettes de pommes de terre en forme de nid.
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cassis de la creme aux parfums - Aaliyahbookyasmin PDF Library 

This type of Cassis De La Creme Aux Parfums can be a very detailed document. You will mustinclude too much info online in this document to speak what you ...
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Menu de PentecÃ´te - Alvisse Parc Hotel 

Menu de PentecÃ´te. Dimanche midi, le 04 juin 2017. Amuse-bouche & coupe de champagne. FeuilletÃ© de ris de veau au whisky, lentins de chÃªne. Linguines ...
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spa valmont grand hotel kempinski geneva 

this ritual with Â«onguent d'arganÂ» is a sensory journey in the heart of Morocco. ... prenatal massage for mom and baby. adapted to each woman according to her ...
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Liasse fiscale LE GRAND HOTEL AND SPA 

TOTAL DES CHARGES (II + IV + VI + VIII + IX + X). HM. 5 T BÃ‰NÃ‰FICE OU PERTE (Total des produits T total des charges). HN. (1) Dont produits nets partiels sur ...
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SPA MENU - Lisboa - TRYP Lisboa Aeroporto 

RESERVAS/ RESERVAS / RESERVATIONS / RÃ‰SERVATIONS. As Reservas deverÃ£o ser realizadas antecipadamente e directamente na recepÃ§Ã£o do Spa, por ...
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