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Grille at Thompson Hotel Menu

VEUVE CLIĆQUOT ponsardin, brut, nv. 105. ROSE. M sophie denante, vin de pays, france 2009. 12/48. CRISP & CLEAN. RIESLING trefethen, napa valley, ... 
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DINNER  



PROFITEROLES king crab, curry, osetra caviar $12 PEE WEE POTATOES pickled, crème fraiche, chive $5 TUNA TARTS micro shiso, truffle oil $8 CARNE TOSTADA cilantro, cholula vinaigrette $9 SOUP seasonal $8 MOZZARELLA SALAD pepperdew peppers, baby lettuce, chive oil $8 BURRATA grilled sourdough, chanterelles, arugula $8 CROSTINI prosciutto, horseradish, tomato, radicchio $8 GREENS chili oil, manchego, 63 degree egg $8 MEATBALLS veal, beef, garlic puree $10 LOBSTER PO BOY coleslaw, kochujang, avocado $12 SPICY TUNA TACOS guacamole, sour cream, cilantro $16 LOBSTER TACOS guacamole, sour cream, cilantro $17 BIG-EYE TUNA bacon, lettuce, tomato $16 CHICKEN & BROCCOLI sweet and sour $9 CROQUE MADAME black forest ham, vermont cheddar, 63 degree egg $12 GNUDDI veal bolognese, basil, hoji blanca $15 AGNOLOTTI ricotta, lemon, arugula, prosciutto, parmesan $16 OXTAIL potato puree, arugula, 63 degree egg, leeks $12 RIB-EYE shallot jam, brussels, red wine jus $28 KOBE BEEF SLIDERS caramelized onion, vermont cheddar, tomato $14 POMME FRITES $5 CHEESE goat, sheep, cow, winter garnish $9 SWEET  



CHOCOLATE CUP banana, nutella, vanilla bean ice cream $7 CARAMEL BUDINO crème fraiche, sea salt $7 BOMBOLONI macerated fruit, mint $7



   



COCKTAILS



BLACK JAM red wine, lemon, blackberry LYCHEE MARTINI belvedere vodka CARTEL tequila, lemon, cranberry, jalapeno BERRIES “ON THE ROCKS” belvedere vodka MISTLE TOE gin, grapes, rosemary, fizz



10 14 14 12 14



BUBBLES



PROSECCO mionetto, brut, nv PERRIER JUOET brut, nv VEUVE CLIĆQUOT ponsardin, brut, nv



12/48 22/100 105



ROSE



M sophie denante, vin de pays, france 2009



12/48



CRISP & CLEAN



RIESLING trefethen, napa valley, california 2008 MUSCADET domaine de la quilla, loire valley, france 2009 PINOT GRIS torii mor, willamette valley, oregon 2007



12/48 48 12/48



BIG & BOLD



CHARDONNAY directors cut, russian river, california 2008 BOURGOGNE a.&.v besson, pouilly-fuisse, france 2008



14/56 14/56



ON THE FENCE



MONTEPULCIANO d’abruzzo, italy 2008 12/48 SENTIERI vigneti massa, piedmont, italy 2009 60 PINOT NOIR witness tree vineyard, willamette valley, oregon 2008 72 CAVE DE SAUMUR reserve des vignerons, loire valley, france 2009 12/48



BIG & BOLD



DANSE DES CEPS “domaine beau thorey”, languedoc, france 2003



16/68



SPEAK SOFTLY & CARRY A BIG STICK



PELAVERGA “cadia”, verduna italy 2008 SANGIOVESE montefalco rosso riserva paolo bea, italy 2004 CHATEAUNEAF DU PAPE domaine monpertuis, rhone, france 2007    



15/60 155 87
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Spa menu - Lov Hotel Collection 

3. -Dear Guests-. Indulge in a luxurious experience of wellbeing where pleasure ..... 1 KinÃ©sis. â—‡ 1 cable motion gym system. â—‡ 1 dumbells rack. Hours & rates.
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Spa menu - Lov Hotel Collection 

Cryothérapie Corps Entier pour réconforter votre corps après l'effort. Venez découvrir une équipe mobilisée pour répondre à vos envies et bénéfici z de conseils ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 30 avril 2017. Prix : 36 â‚¬ / personne. Jambon cru. Salade d'endives, vinaigrette au parmesan ou. FeuilletÃ© d'asperges. Sauce hollandaise.
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menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

PurÃ©e de potimarrons, pommes anglaises ou. Filet de merlan panÃ© & parfumÃ© au. Citron Combava, riz ... or. Scampis ravioli,. Seafood stock with Thai basil or. Vosges salad,. Crispy Munster & cumin. Knuckle of lamb with rosemary,. Fried kale & grati
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

9 avr. 2017 - pommes pont neuf. Poire pochÃ©e au vin blanc , sorbet poire ou. Tarte tatin , glace vanille. Merci de rÃ©server sous [email protected], ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

9 juil. 2017 - Chicken basquaise style, linguine with basil or. Back of cod prepared with luxemburgish CrÃ©mant, in butter cooked potatoes or. Roast beef in ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 23 avril 2017. Prix : 36 â‚¬ / personne. Asperges blanches. Å’uf pochÃ©, Ã©mulsion au comtÃ© ou. Linguines sautÃ©es aux scampis ou. Terrine de ...










 


[image: alt]





valentines tasting menu - Haigh Hall Hotel 

Poulpe Finement TranchÃ© Ã  l'Huile de Citron. Thinly Sliced Octopus in Lemon Oil. Jambon de Pata Negra. Pata Negra Ham. ãƒ». Filets de Plie avec Caper Beurre ...










 


[image: alt]





Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Scampis gratin with pineapples in green curry. Fried beef with sweet pepper & coriander, sesame rice. Duck breast with nectarines, potatoes â€œSarladaisesâ€� style.
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Poitrine de veau farcie, jus au thym,. PurÃ©e de pommes de terre & carottes. Parillada Ã  la plancha (saumon, cabillaud, calamar & gambas). Sauce aÃ¯oli & riz pilaf.
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 24 septembre 2017. Assiette de saumon fumÃ©, crÃ¨me au wasabi. PÃ¢tÃ© Riesling & ses garnitures. Tarte fine aux champignons, roquette.
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Menu de PentecÃ´te - Alvisse Parc Hotel 

Dimanche midi, le 04 juin 2017. Amuse-bouche & coupe de champagne. FeuilletÃ© de ris de veau au whisky, lentins de chÃªne. Linguines aux tomates cerises,.
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At the hotel - Le mulot 

How would you like to pay for the room? Do you take VISA? Yes, we do. We take VISA, MasterCard, and American Express. A double, please. How much is that?
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Salade de cailles laquÃ©es au miel, vinaigrette framboise. Grenadin de veau flambÃ© Ã  la mirabelle, spaetzle au lard. SuprÃªme de pintade forestiÃ¨re , pommes de ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 10 septembre 2017. Tataki de veau au sÃ©same noir. Assiette de moules Ã  la crÃ¨me. Salade de cailles laquÃ©es au miel, vinaigrette ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 17 septembre 2017. Ris de veau sautÃ© Ã  l'Ã©chalote, jus au lard, pommes anglaise. Feierstengszalot. Gratin de scampis & ananas au curry ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Filet de bÅ“uf au calvados, chutney de pommes, pomme pont neuf ou. Filet de Saint Pierre Belle-MeuniÃ¨re, pommes Anglaises ou. Mignon de veau Ã  la ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 18 juin 2017 / prix : 36 â‚¬ / personne. Carpaccio de bÅ“uf, pesto parfumÃ© Ã  la fraise, parmesan , jeunes pousses ou. Salade au crottin de ...
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menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Salade aux aiguillettes de canard au miel & Ã  l'orange ou. Filet de rouget en croÃ»te d'herbe sur un. Risotto aux champignons ou. Carpaccio de veau, figues rÃ´ties au. Vinaigre balsamique. Brochette de bÅ“uf, sauce chimichurri. & pommes gaufrettes o
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

30 juil. 2017 - Menu du dimanche. 30 juillet 2017. Tomate mozzarella. & son granitÃ© Ã  la tomate ou. Rouleaux croustillants Ã  la julienne de lÃ©gumes & au ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

PavÃ© de bÅ“uf Ã  l'Ã©chalote, poÃªlÃ© de champignons, pommes pont-neuf ou. Filet de perche Ã  la moutarde Ã  l'ancienne, purÃ©e de patates douces ou. SuprÃªme de ...
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 7 mai 2017. Prix : 36 â‚¬ / personne. Asperges Ã  la Milanaise ou. Risotto aux champignons, roquette & tuile au parmesan ou. Salade de ...
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Menu de PÃ¢ques - Alvisse Parc Hotel 

Menu de PÃ¢ques dimanche midi, le 16 avril 2017. Coupe de Champagne. Amuse-bouche du chef. Nid de PÃ¢ques. Galettes de pommes de terre en forme de nid.
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Menu du dimanche - Alvisse Parc Hotel 

Menu du dimanche. 9 avril 2017. Prix : 36 â‚¬ / personne. Risotto aux deux asperges ou. Salade de pommes de terre au lard & Å“uf parfait ou saumon fumÃ© ...
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