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Onion Soup Au Gratin PRIME STEAK FRITES

red cabbage & bacon, medjool dates, black pepper-brandy. BAKED GOAT CHEESE. 12.95 tomato sauce, warm herb garlic bread. CHICKEN LIVER MOUSSE ... 
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Private Parties FOR 10 TO 200 GUESTS



260 OAKBROOK CENTER • OAK BROOK, IL



DINNER MENU



630.472.1900



GLUTEN-FREE, VEGAN & VEGETARIAN MENUS AVAILABLE



LES SALADES



Onion Soup Au Gratin



ARUGULA SALAD



8.95



ricotta crouton, tapenade, sherry vinaigrette



The French classic baked with gruyère cheese $10.95



ENDIVE SALAD



9.95



gala apple, roquefort blue cheese, cider vinaigrette



FRISÉE, KALE & WARM BACON SALAD*



HORS D'OEUVRES



9.95



soft-poached egg



ROOT VEGETABLE CHOPPED SALAD



STEAMED ARTICHOKE



11.95



shaved vegetables, lemon-dijon vinaigrette



13.95



corsican feta, caper-lemon vinaigrette add chicken 6.95, salmon* 7.95, steak* 10.95



CAESAR SALAD



WILD ESCARGOTS DE BOURGOGNE



13.95



10.95



grana padano, cheese biscotti, chili oil



SALMON & BABY SPINACH*



oven-roasted snails, garlic-herb butter



21.95



lentils, kale, celery root confit, watermelon radish, red wine vinaigrette



SMOKED SALMON*



15.95



brioche, crème fraîche, egg, capers



DUCK CONFIT



15.95



red cabbage & bacon, medjool dates, black pepper-brandy



BAKED GOAT CHEESE



12.95



tomato sauce, warm herb garlic bread



CHICKEN LIVER MOUSSE PÂTÉ



9.95



burgundy red wine mustard, cornichons



FRUITS DE MER *



PRIME STEAK FRITES The finest grain-fed midwest beef hand selected for exquisite marbling and unmistakable flavor, served with our signature hand-cut frites.



CLASSIQUE* maître d’hôtel butter



24.95



AU POIVRE* brandy peppercorn sauce



24.95



BORDELAISE* caramelized onion, red wine sauce



24.95



ROQUEFORT* blue cheese sauce



24.95



BÉARNAISE* classic béarnaise sauce



24.95



CLASSIC CUTS & FRITES *



SPICY SALMON TARTARE



OYSTERS DU JOUR



avocado, olives, gaufrette chips



mignonette sauce, horseradish



15.95



19.95



SHRIMP COCKTAIL



MUSSELS MARINIÈRE



lemon dijonnaise, cocktail sauce



white wine & herbs, frites



18.95



half 12.95 full 22.95



“HANGER STEAK”* butcher’s cut, bordeaux butter



24.95



FILET MIGNON AU POIVRE* crème fraîche



36.95



FILET MIGNON* bordeaux butter, red wine reduction



36.95



NEW YORK STRIP* 16 oz. with bordelaise sauce



39.95



3 PETITE FILETS* truffle butter, bordelaise sauce



36.95



BONE-IN RIBEYE* 22 oz with béarnaise sauce



42.95



ENTRÉES SIDES



TROUT ALMONDINE french green beans, brown butter, lemon



23.95



ROAST SALMON* butternut squash seed oil, creamed spinach, calabrian chili, kale



25.95



POMMES PURÉE



3.95



FRITES



3.95



SKATE WING broccolini, aleppo pepper, brioche croutons, brown butter, capers



25.95



FRENCH GREEN BEANS



5.95



CAVATELLI PASTA wild mushrooms, celery root, truffle butter, lemon, pepato cheese



20.95



GARLIC SPINACH



5.95



ROAST CHICKEN grand-mère style, bacon, mushrooms, pommes purée



22.95



CAULIFLOWER PURÉE



5.95



BEEF BOURGUIGNON* egg noodles, carrots, mushrooms, bacon, pearl onions



34.95



BROCCOLINI capers & chili



7.95



SAUTÉED MUSHROOMS



8.95



MACARONI GRATIN



10.95



Sides are great on their own, but are even better when shared with others



PLATS DU JOUR



POISSON DU JOUR



M.P.



M.P.



ask your server for our daily selection



fresh fish daily



Ch ef Br u ce W illiams is co mm itte d to sourc ing the hig he st qua lity ing re die nts a t the pe ak of t hei r season P leas e aler t y o u r s er v er if you ha ve spe c ia l die ta ry re stric tions due to a food a lle rg y or i nt ol erance. *Cons u m ing r aw o r u nd e r co o k e d me a t s , p ou l t r y, s e a f ood , s h e l l fi s h , or e ggs m a y i n c r e a s e y ou r r i sk of f ood born e illn ess.
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Onion Soup Au Gratin PRIME STEAK FRITES ... - Mon Ami Gabi 

CLASSIQUE* maÃ®tre d'hÃ´tel butter. 23.95. AU POIVRE* brandy ... TROUT ALMONDINE french green beans, brown butter, lemon. 22.95. ATLANTIC SALMON* ...
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Onion Soup Au Gratin 

banana pepper aioli, baby kale, baguette toast. Private Parties FOR 10 TO ... ATLANTIC SALMON* corn salad & veloute, feta & basil. 26.95. CLASSIC SKATE ...
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SIDES SIDES Onion Soup Au Gratin PRIME ... - Mon Ami Gabi 

The finest grain-fed midwest beef hand selected for exquisite marbling ... ROAST SALMON* butternut squash seed oil, creamed spinach, calabrian chili, kale.
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prime steak frites - Mon Ami Gabi 

gala apple, roquefort blue cheese, cider vinaigrette. CAESAR SALAD. 10.95 grana padano, cheese biscotti, chili oil. ROOT VEGETABLE CHOPPED SALAD.
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du boeuf et des patates 200 recettes pour changer du steak frites dbid 3sr3z8 
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Gratin de maccheroni au Ganda et champignons 

Nombre. UnitÃ©. DÃ©scription. 1.5 kg. Knorr Collezione Italiana PÃ¢tes Maccheroni 3 kg. 100 ml huile d'olives. 2 l eau. 360 g. Knorr Sauce Quattro Formaggi 1,17 kg. 300 ml. Solo Professional Culinaire 1 l. 300 g champignons Ã©mincÃ©s. 200 g. Fleurett
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DUCK SOUP 

1&2 Pas chassÃ© Ã  droite (PD, PG, PD) ... 7-8 Rock PD en arriÃ¨re, revenir sur PG en faisant Â¼ de tour Ã  droite ... 5-6Step right to right side, touch left next to right.
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Steak-Chi-Drinks 10.31 

Il y a 2Â jours - COCKTAILS. Spritz & Giggles. Grey Goose Vodka, Giuliana ProsecCO, Raspberry. 14. Turf Club. Belvedere Vodka, Bombay Dry Gin,. Dolin Dry ...
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HÃ¶rnli Gratin 

Kartoffeln und Ã„pfel darin weich kochen. Wasser auffangen. Kartoffeln und Ã„pfel pÃ¼rieren. Der Kartoffel-/Apfelmasse beifÃ¼gen, luftig rÃ¼hren, ev. mit Kochwasser ...
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Gratin de courgettes 

les tomates, ajouter le sucre, saler, poivrer. ... Ma recette prÃ©fÃ©rÃ©e quand j'Ã©tais petit: le pain perdu. ... Quelqu'un avait rempli la boÃ®te de sucre avec du sel.
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Steak de colin nantua 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 10.00 kg. Steak de colin surgelÃ©. 400.00 g. Knorr Sauce dÃ©shydratÃ©e Armoricaine 8 l. 2.00 kg. Knorr Collezione Italiana Sauce ...
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A1 sauce steak - WordPress.com 

molle. Couvrir et attendre une à deux heures, jusqu'à ce que la taille double. .... Voici comment: ...... 4 onces de piments chipotle en purée (marché latinos).
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Steak-Chi-Drinks 10.31 

Il y a 2Â jours - Rioja Reserva - Bodegas Casa Juan, "Serior de Lesmos", "O5 16. Malbec - Altocedro, "Ario Cero", Mendoza, 15 13. Barbaresco - Moccagatta ...
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Blanc de Poulet MeuniÃ¨re Steak au Poivre Champagne Sorbet ... 

Blanc de Poulet. ROASTED CHICKEN BREAST, MUSTARD JUS. MeuniÃ¨re. BROOK TROUT, SESAME, DRIED APRICOTS. Steak au Poivre. SHORT RIB, LIME ...
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Garnitures : Gratin de macaronis 

4 Liaison des pÃ¢tes. 5'. Lier les pÃ¢tes en ajoutant une partie de la sauce bÃ©chamel. ContrÃ´ler l'assaisonnement. 5 Montage du gratin. 10'. Beurre (pour le plat).
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Garnitures : Gratin de macaronis 

4 Liaison des pÃ¢tes. 5'. Lier les pÃ¢tes en ajoutant une partie de la sauce bÃ©chamel. ContrÃ´ler l'assaisonnement. 5 Montage du gratin. 10'. Beurre (pour le plat).
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Liasse fiscale SOUP IDEALE 

Le bilan suivant reprend la prÃ©sentation d'une liasse fiscale. Il ne s'agit toutefois pas d'une version scannÃ©e de la liasse fiscale originale de l'entreprise. Il s'agit ...
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Liasse fiscale FARM FRITES MONTIGNY 

FARM FRITES MONTIGNY. 3 1 0 8 3 9 0 7 1 ... Report Ã  nouveau. DH ..... Emprunts et dettes auprÃ¨s des Ã©tablissements de crÃ©dit (1). UL. UM. UN. US. UW. UR.
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Gratin de légumes à l'espagnole 

... et Gratins 720 g. 170.00 ml. Crème liquide U.H.T. 500.00 ml. Eau. 300.00 mg. Safran. 25.00 g. Beurre Doux 250 GR. Préparation. Mélanger l'eau et la crème. Incorporer la préparation pour TERRINE, SOUFFLE & GRATIN KNORR PROFESSIONNEL ainsi que le s
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Prime au raccordement au rÃ©seau d'Ã©lectricitÃ© et au 

de distribution d'eau. Commune de Rendeux. Tout chef de mÃ©nage, qui en fait la demande et qui construit ou transforme une maison d'habitation unifamiliale ...
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Gratin de poisson - It's Cooking TimeÂ» 

600 G de filets de carrelet. 300 g de champignons. 150 g de crevettes. 1/2 bouquet de persil beurre sel marin. Liaison: 1 jaune d'Å“uf. 250 ml de crÃ¨me. 100 g de vacherin, rÃ¢pe noix de muscade. 1 cc de curry en poudre poivre du moulin. #24/2017 pow
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Le steak de la mort 

Q Q. %. %. #. F#5. BBB. %. %. #. BBB. Q. H H. H H. All Rights Reserved - International Copyright Secured. Copyright Ludwig von 88. Page 1/2 k l. B ass. 4. #. B.
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Unox Soup Factory Vissoep 2,5kg 

Frame Id / Rev. ... IngrediÃ«nten: Water, groenten (28%) (tomatenpuree, paprika, ui), kabeljauw (3,2%), plantaardige olie, tarwebloem, witte wijn, kreeft (1,3%),.
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Prime au ravalement de faÃ§ade 

Immeubles qui, par leur aspect architectural et leur situation, constituent une valeur significative de leur ... La participation dans la restauration des faÃ§ades, cÃ´tÃ© ...
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