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menu st valentin - Le Green Saint-Lazare

Patience,. Royale de foie gras et sa soupe,. RÃ©duction de porto. Â°Â°Â°Â°Â°Â°. Â°Â°Â°Â°Â°. Noix de Saint Jacques en coquille,. Risotto de perles du Japon,. Å’ufs de poissons ... 
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Menu Saint Valentin 45euros /pers Patience, Royale de foie gras et sa soupe, Réduction de porto °°°°°° °°°°° Noix de Saint Jacques en coquille, Risotto de perles du Japon, Œufs de poissons volants, beurre monté à la truffe °°°°°° Filet de Turbot grillé, sauce champagne, Jeunes légumes °°°°°° Crémeux chocolat passion °°°°°° Mignardises k



Menu unique le soir du mardi 14 février



Avenue du Golf 87000 LIMOGES Tel : 05.55.06.00.00 - Fax : 05.55.08.00.33 E-mail : [email protected] Site internet : legreensaintlazare.com
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menu st valentin - Le Green Saint-Lazare 

Patience,. Royale de foie gras et sa soupe,. RÃ©duction de porto. Â°Â°Â°Â°Â°Â°. Â°Â°Â°Â°Â°. Noix de Saint Jacques en coquille,. Risotto de perles du Japon,. Å’ufs de poissons volants, beurre montÃ© Ã  la truffe. Â°Â°Â°Â°Â°Â°. Filet de Turbot grillÃ©,
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Menu St.-Valentin - Le Bristol 

Le jaune d'Å“uf croquant au cÅ“ur fondant dÃ©posÃ© sur son lit d'artichauts et copeaux de Parmesan. Crunchy egg yolk with melted heart deposited on a bed of ...
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Menu St.-Valentin - Le Bristol 

Menu St.-Valentin. Rote Beete- und Ricotta- Mousse mit KrÃ¤utern, Walliser Trockenfleisch,. Brioche- Chips und Honig dressing. La mousse rouge de ricotta et de ...
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Menu st Valentin 2016 

12 fÃ©vr. 2016 - Souris d'agneau confite maison et son Ã©crasÃ© de vitelottes ou. Filet de lieu jaune de nos cÃ´tes vapeur et ses lÃ©gumes de l'instant. ****. Dessert.
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Menu st Valentin 2016 

12 fÃ©vr. 2016 - Souris d'agneau confite maison et son Ã©crasÃ© de vitelottes ou. Filet de lieu jaune de nos cÃ´tes vapeur et ses lÃ©gumes de l'instant. ****. Dessert.
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MENU ST-VALENTIN 

DU 10 AU 14 FÃ‰VRIER. MENU ST-VALENTIN. DUO DE POTAGES. DUO DE TARTARE. (SAUMON ET BOEUF). SURF N TURF POUR 2. OU. STEAK FRITES.
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2013 menu st valentin - Ranch des Lacs 

Menu Ã  38 â‚¬ par personne, vin nom compris. Menu servi le jeudi 14 fÃ©vrier midi et soir, et le samedi 16 fÃ©vrier soir. Le Ranch des Lacs â€“ Auberge de Village ...
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2013 menu st valentin - Ranch des Lacs 

MÃ¢che, huile de noix et fromages du Pays Monts et Barrages. â��â��â��â��â��â��â��. Coupe vitalitÃ©-Amour Ã  partager et ses tuiles maison. Menu Ã  38 â‚¬ par personne, vin ...
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st valentin 

14 fÃ©vr. 2017 - Amuse-bouche â€“ St jacques, chorizo. Tartare de poissons fumÃ©s, fine gelÃ©e d'herbes et Grey Goose. PavÃ© de Mahi Mahi aux huÃ®tres, saveur iodÃ©e. Le duo de bÅ“uf et foie gras. PrÃ© dessert : Mascarpone de fruits rouges. Le cÅ“ur 
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St Valentin 

Foie gras mi- cuit aux noix et pain d'Ã©pices au miel. Filet de thon snackÃ© et ses pleurotes. SuprÃªme de pintade faÃ§on salmis accompagnÃ© de trois purÃ©es.
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Menu Saint-Valentin - Vernon 

49,00â‚¬/pers. (Hors boisson). Mise en bouche - EntrÃ©e - Sorbet - Plat - Fromage - Dessert. Mise en bouche. Gravlax de saumon betterave et bouillon thaÃ¯. EntrÃ©e. Terrine de foie gras aux cÃ¨pes et marrons grillÃ©s. Ou. Ravioles de homard Ã  la crÃ
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Menu Saint-Valentin 

49,00â‚¬/pers. (Hors boisson). Mise en bouche - EntrÃ©e - Sorbet - Plat - Fromage - Dessert. Mise en bouche. Gravlax de saumon betterave et bouillon thaÃ¯. EntrÃ©e. Terrine de foie gras aux cÃ¨pes et marrons grillÃ©s. Ou. Ravioles de homard Ã  la crÃ
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Menu Saint-Valentin 

Bar Chilien au miel. Boeuf Wagyu grillé. Poulet sauce Satay. Asperges sautées à la sauce XO. Riz sauté au gingembre et poulet. Crème glacée Rose et Vanille.
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SAINT-VALENTIN MENU 

Médaillon de langouste légèrement fumé au bois de hêtre, crème de crevette au yuzu, tuile craquelin au jus de crustacé. PLAT. Filet de sole sauvage, farce fine ...
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Joyeuses St-Valentin! - Ultra Prix 

9 fÃ©vr. 2017 - Prochain tirage le 24 fÃ©vrier au choix. PAINS ITALIAN blancs ou bruns 700g. PAINS Ã  SANDWICH blancs ou bruns 675g. CAFÃ‰ NABOB OU.
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Joyeuses St-Valentin! - Ultra Prix 

9 fÃ©vr. 2017 - Jusqu'Ã  10$/kgde moins, que nos compÃ©titeurs. ULTRA PRIX le moins cher en BeAUce!!! caisse de 32 cannettes. 12$. + tx. + dÃ©pot. FRITES ...
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Menu Saint Valentin - Domaine Hauts de Loire 

Noisettes grillÃ©es. Fondant de saumon fumÃ©. LE CABILLAUD AU CAVIAR DE SOLOGNE : Sur un blanc manger de langoustine, feuilles de cabillaud au caviar.
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Menu Saint Valentin - Domaine Hauts de Loire 

LES BOUCHÃ‰ES APÃ‰RITIVES. CrÃ¨me d'Å“ufs aux oignons caramÃ©lisÃ©s et rÃ¢pÃ©e de truffe. CrÃ©meux de tourteau. Emulsion d'oursin. Mousse tiÃ¨de de persil, ...
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reglement de jeu st valentin - Digilowcost 

10 fÃ©vr. 2017 - moment, ils bÃ©nÃ©ficieront d'un droit d'accÃ¨s de rectification et de radiation des donnÃ©es les concernant sur simple demande Ã  l'adresse du jeu ...
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Menu Saint Valentin à la Brasserie le bohey - Centre Bohey 

Duo de foie gras poêlé et terrine aux pommes. Le Sec du Clos 2010, Vin de lune - Clos Triguedina, Sud-Ouest ou. Gravlax maison moutarde au miel. La Perle ...
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menu de la saint valentin - Le Vallon de Valrugues 

MENU DE LA SAINT VALENTIN. 95â‚¬ par ... Les noix de Saint Jacques. Saisies ... Le Chariot de fromages frais et affinÃ©s par Vincent VERGNE (MaÃ®tre affineur).
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menu de la saint valentin - Le Vallon de Valrugues 

Menu Ã  la truffe : supplÃ©ment de 25â‚¬ par personne. - POUR COMMENCER -. Le topinambour. Servi Ã  la royale, crÃ¨me de crustacÃ©s au parfum des Ã®les.
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Menu de la Saint valentin 2017 

Dacquoise citron vert et amande, une crÃ¨me lÃ©gÃ¨re noix de coco, salpicon de mangue et ananas en gelÃ©e. Almond and Lime dacquoise, a light coconut cream, ...
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Réglement spread St-Valentin - Comment Gagner sur le net 

28 févr. 2019 - Facebook, Instagram, Twitter, Pinterest…) et sur tous les supports éventuellement mis en place dans le cadre du Jeu, sans que cette utilisation ...
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