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Menu Saint Valentin - Domaine Hauts de Loire

LES BOUCHÃ‰ES APÃ‰RITIVES. CrÃ¨me d'Å“ufs aux oignons caramÃ©lisÃ©s et rÃ¢pÃ©e de truffe. CrÃ©meux de tourteau. Emulsion d'oursin. Mousse tiÃ¨de de persil, ... 
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Menu Saint Valentin 185€ PAR PERSONNE



Demi bouteille de champagne, eaux & café inclus LES BOUCHÉES APÉRITIVES Crème d’œufs aux oignons caramélisés et râpée de truffe. Crémeux de tourteau. Emulsion d’oursin. Mousse tiède de persil, vinaigrette à l’huile de noisette. Filet de canard et tartare aux épices. Mayo de foie gras, pomme granny.



L’AMUSE-BOUCHE Entremets aux betteraves de Christelle et Stéphane NAUD. Noisettes grillées. Fondant de saumon fumé.



LE CABILLAUD AU CAVIAR DE SOLOGNE :



Sur un blanc manger de langoustine, feuilles de cabillaud au caviar. Condiments au cresson de fontaine et bisque concentrée.



LE MERLAN :



Confit au beurre noisette et lard de Colonnata. Œufs neige à l’araignée de mer, chantilly aux moules de bouchot à l’orange et safran « Cœur Val de Loire »



LA PINTADE AFFINÉE EN ÉPINETTE :



Les cuisses en Parmentier aux truffes de Touraine (tuber mélanosporum). Les filets fondants, jus brun parfumé au Bellota Bellota.



LE CAILLÉ DE CHÈVRE DE LA CABINETTE :



En charlotte d’asperges vertes et poireaux. Vinaigrette au miel, jeunes pousses de salade. PRÉ DESSERT : Douceurs amères de citron « Meyer » rôti à l’huile d’olive et café Expresso en coque meringuée.



LA VIOLETTE :



En crème légère aux violettes et framboises confiturées. Macaron garni d’un sorbet au champagne à l’eau d’ananas. +33 (0)2 54 20 72 57 • www.domainehautsloire.com
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Menu Saint Valentin - Domaine Hauts de Loire 

Noisettes grillÃ©es. Fondant de saumon fumÃ©. LE CABILLAUD AU CAVIAR DE SOLOGNE : Sur un blanc manger de langoustine, feuilles de cabillaud au caviar.
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Menu Saint-Valentin 

49,00â‚¬/pers. (Hors boisson). Mise en bouche - EntrÃ©e - Sorbet - Plat - Fromage - Dessert. Mise en bouche. Gravlax de saumon betterave et bouillon thaÃ¯. EntrÃ©e. Terrine de foie gras aux cÃ¨pes et marrons grillÃ©s. Ou. Ravioles de homard Ã  la crÃ
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Menu Saint-Valentin - Vernon 

49,00â‚¬/pers. (Hors boisson). Mise en bouche - EntrÃ©e - Sorbet - Plat - Fromage - Dessert. Mise en bouche. Gravlax de saumon betterave et bouillon thaÃ¯. EntrÃ©e. Terrine de foie gras aux cÃ¨pes et marrons grillÃ©s. Ou. Ravioles de homard Ã  la crÃ
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Menu Saint-Valentin 

Bar Chilien au miel. Boeuf Wagyu grillé. Poulet sauce Satay. Asperges sautées à la sauce XO. Riz sauté au gingembre et poulet. Crème glacée Rose et Vanille.
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les entrees appetizers - Domaine Hauts de Loire 

Cep biscuit with black cardamom. LE RIS DE VEAU. 60 â‚¬. VEAL SWEETBREADS. La pomme rÃ´tie. Buccins au beurre noisette. Coulis d'endives, noix de pecan, ...
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SAINT-VALENTIN MENU 

Médaillon de langouste légèrement fumé au bois de hêtre, crème de crevette au yuzu, tuile craquelin au jus de crustacé. PLAT. Filet de sole sauvage, farce fine ...










 


[image: alt]





les entrees appetizers - Domaine Hauts de Loire 

Sorbet Ã  la poire williams. Tangy with blackcurrant and lemon zest. Williams pear sorbet. Î¦. LE CHOCOLAT ET QUINOA D'ANJOU / CHOCOLATE AND ANJOU QUINOA. PÃ¢tissiÃ¨re croustillante, nougatine de sablÃ© breton. Sorbet au quinoa torrÃ©fiÃ©. Crunchy pa
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Menu de la Saint valentin 2017 

Dacquoise citron vert et amande, une crÃ¨me lÃ©gÃ¨re noix de coco, salpicon de mangue et ananas en gelÃ©e. Almond and Lime dacquoise, a light coconut cream, ...
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menu st valentin - Le Green Saint-Lazare 

Patience,. Royale de foie gras et sa soupe,. RÃ©duction de porto. Â°Â°Â°Â°Â°Â°. Â°Â°Â°Â°Â°. Noix de Saint Jacques en coquille,. Risotto de perles du Japon,. Å’ufs de poissons volants, beurre montÃ© Ã  la truffe. Â°Â°Â°Â°Â°Â°. Filet de Turbot grillÃ©,
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menu st valentin - Le Green Saint-Lazare 

Patience,. Royale de foie gras et sa soupe,. RÃ©duction de porto. Â°Â°Â°Â°Â°Â°. Â°Â°Â°Â°Â°. Noix de Saint Jacques en coquille,. Risotto de perles du Japon,. Å’ufs de poissons ...
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menu de la saint valentin - Le Vallon de Valrugues 

Menu Ã  la truffe : supplÃ©ment de 25â‚¬ par personne. - POUR COMMENCER -. Le topinambour. Servi Ã  la royale, crÃ¨me de crustacÃ©s au parfum des Ã®les.
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menu de la saint valentin - Le Vallon de Valrugues 

MENU DE LA SAINT VALENTIN. 95â‚¬ par ... Les noix de Saint Jacques. Saisies ... Le Chariot de fromages frais et affinÃ©s par Vincent VERGNE (MaÃ®tre affineur).
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Menu de la Saint Valentin 85 - InterContinental Bordeaux 

PoÃªlÃ©e de foie gras nappÃ© d'une rÃ©duction de vinaigre Balsamique,. Canard fumÃ©, veloutÃ© de topinambour. Duck liver, Balsamic vinegar, smoked duck and ...
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Menu st Valentin 2016 

12 fÃ©vr. 2016 - Souris d'agneau confite maison et son Ã©crasÃ© de vitelottes ou. Filet de lieu jaune de nos cÃ´tes vapeur et ses lÃ©gumes de l'instant. ****. Dessert.
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Menu st Valentin 2016 

12 fÃ©vr. 2016 - Souris d'agneau confite maison et son Ã©crasÃ© de vitelottes ou. Filet de lieu jaune de nos cÃ´tes vapeur et ses lÃ©gumes de l'instant. ****. Dessert.
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MENU ST-VALENTIN 

DU 10 AU 14 FÃ‰VRIER. MENU ST-VALENTIN. DUO DE POTAGES. DUO DE TARTARE. (SAUMON ET BOEUF). SURF N TURF POUR 2. OU. STEAK FRITES.
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saint-valentin - Quartier Latin 

DÃ®ner 5 services * avec apÃ©ritif, vins accordÃ©s, eau et cafÃ© compris â€¢ SoirÃ©e dansante (le samedi uniquement) â€¢. â€¢ NuitÃ©e en chambre double, petit dÃ©jeuner ...
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Menu Saint Valentin à la Brasserie le bohey - Centre Bohey 

Duo de foie gras poêlé et terrine aux pommes. Le Sec du Clos 2010, Vin de lune - Clos Triguedina, Sud-Ouest ou. Gravlax maison moutarde au miel. La Perle ...










 


[image: alt]





les cours de juin 2017 les cours de mai 2017 - Domaine Hauts de Loire 

14 juin : REFLEXION GOURMANDE (1). Petits pois à la Française autrement... 21 juin : L'ART D'ACCOMMODER LES RESTES. Aujourd'hui c'est l'agneau.
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les cours de mai 2016 les cours de avril 2016 - Domaine Hauts de Loire 

25 mai : L'ARAIGNÃ‰E DE MER: Cuisson et technique pour dÃ©cortiquer. Et une petite recette facile. VENDREDI 10H / 13H. 6 mai : LE DOS DE MAQUEREAU:.
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Menu St.-Valentin - Le Bristol 

Le jaune d'Å“uf croquant au cÅ“ur fondant dÃ©posÃ© sur son lit d'artichauts et copeaux de Parmesan. Crunchy egg yolk with melted heart deposited on a bed of ...
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Menu St.-Valentin - Le Bristol 

Menu St.-Valentin. Rote Beete- und Ricotta- Mousse mit KrÃ¤utern, Walliser Trockenfleisch,. Brioche- Chips und Honig dressing. La mousse rouge de ricotta et de ...
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menu de la saint valentin - Restaurant gastronomique Saint-RÃ©my-de ... 

MENU DE LA SAINT VALENTIN*. 120 euros par personne TTC (hors boissons). -AMUSE BOUCHE -. Le foie gras de canard. Servi en terrine au poivre malabar, ...
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Saint-Valentin AWS 

Coquilles Saint Jacques farcies, crÃ©meux de potimarrons et huilegrette de citron caviar. Plat. Tom Ka de Volaille label rouge, garniture vÃ©gÃ©tale Ã  l'huile de gingembre. Dessert. Amour Velours (â€‹entremets citron, fruits exotiques et fraisesâ€‹)
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