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Our Starters

Black and white quinoa salad with grilled vegetables, fresh fruits, avocado, almond and lime dressing. Le poireau entier faÃ§on mimosa, souvenir de mon ... 
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Nos Entrées/Our Starters



المقبالت



Pour Grignoter







Tarte flambée Onion tart



45 



فطيرة البصل



Pizzeta au thon rouge frais et wasabi Fresh tuna pizzetta with wasabi



105 



بيتزا صغيرة بالتونة الطازجة مع الوسابي



Pizzeta à la truffe et Fontina Truffle & fontina pizzetta with cream base



130 



بيتزا صغيرة بالكمأة والفونتينا مع قاعدة كريم



الطبق األول الخاص بنا



Pour Commencer



المقبالت



Burrata et tomates Burrata with tomatoes Add Black Truffle for



100 55+ 



جبنة البوراتا مع الطماطم إضافة الكمأة السوداء



Pastèque, feta et basilic Watermelon with feta and basil



55 



البطيخ مع الفيتا والريحان



Salade de lentilles et légumes marinés Lentil salad with pickled vegetables



60 



سلطة العدس مع الخضار المخلل



Salade de Roquette, Basilic et fromage de chèvre frais dans son pain “ Pita” Rocket salad, basil and fresh goat cheese inside pita bread



60 



سلطة الروكا والريحان وجبنة الماعز الطازجة داخل خبز بيتا



Salade d’endives, poire fraîches et parmesan Endives and pear salad with parmesan cheese



65 



سلطة الهندباء والكمثرى مع جبنة البارميزان



Salade de quinoa noir, avocat, fruits frais et légumes grillés aux amandes, Vinaigrette citron vert Black and white quinoa salad with grilled vegetables, fresh fruits, avocado, almond and lime dressing



75 



سلطة الكينوا باألبيض واألسود مع الخضار المشوية والفواكه الطازجة واألفوكادو واللوز والليمون



Le poireau entier façon mimosa, souvenir de mon enfance Whole leek, Mimosa style in memory of my childhood



80 



الكراث كامل على طريقة ميموزا في ذكرى طفولتي



Aubergine grillée, feta et crevettes Grilled aubergine with feta and prawns



125 



Terrine de Foie Gras de Canard maison, Chutney de poire Traditional foie gras terrine, pear chutney (A)



155 



الباذنجان المشوي مع الفيتا والروبيان



(جرا فو تيرين التقليدي مع اإلجاص وصلصلة الكمثري (ا



األطباق النية



Brut Carpaccio de thon et vinaigrette aux agrumes Tuna carpaccio with citrus dressing



75 



كارباتشيو التونة مع صلصة الحمضيات



Tartare de bœuf



80 



لحم البقر مع الترتار



Authentique Ceviche de Dorade Rouge Authentic red sea bream ceviche



85 



سيفيشي بريم البحر األحمر



Tartare de saumon fumé Smoked salmon tartar



90 



سمك السلمون المدخن مع الترتار



Deux Pattes de Crabe royal de Russie, herbes et aïoli « La spécialité de La Serre » Two russian king crab legs with herb and garlic mayonnaise La Serre signature



305 



Caviar Baeri Fermier 30g, et blinis, France « Sélectionné par Mootassem El Baba » Caviar 30g, France. (Selected by Mootassem El Baba)



580 ( (اختارها مؤتمس البابا. فرنسا،  جم30 كافيار



Beef tartar



Chaud



اثنين من أرجل كينج كراب الروسي مع األعشاب والمايونيز على طريقة ال السير



أطباقنا الرئيسية



Calmars frits enrobés de farine de pomme de terre et piment d’Espelette avec aïoli au persil Fried calamari coated in potato flour & espelette with parsley aioli



45 



كاليماري مقلي مغطى بطبقة البطاطا وفلفل اسبيليتي مع البقدونس أيولي



Calamars à la Provençale Provençale style squid



55 



حبار على طريق بروفينسال



Escargots de Bourgogne Extraordinaires au beurre persillé Extraordinary burgundy snails with parsley garlic butter



90 



الحلزون الكرمي المميز مع زبدة البقدونس والثوم



Crevettes grillées, marinées à l’ail et romarin, Campaillou toasté Grilled marinated prawns in garlic and rosemary with toasted sour bread



135 



روبيان متبل مشوي في الثوم وإكليل الجبل مع خبز حامض محمص



Cuisses de grenouille à l’ail et au persil Frog leg with garlic and parsley



155 



أرجل الضفدع مع الثوم والبقدونس



Foie Gras Poêlé des Landes, Granola croquant et Acai Seared foie gras from Landes, French crispy granola and acai



185 



فوا جرا المحمص من النديس والجرانوال المقرمشة الفرنسية و األساي



All prices are in AED and are inclusive of 7% Municipality Fee and 10% Service Charge. VAT of 5% has been added to the net value of the mentioned prices. (A) Contains alcohol



. إلى األسعار المذكورة٪5  تمت إضافة ضريبة القيمة المضافة بنسبة.٪10  ورسوم الخدمة٪7 جميع األسعار بالدرهم اإلماراتي وتشمل رسوم البلدية بنسبة )ا) يحتوي على الكحول



Nos Plats/Our Mains



أطباقنا الرئيسية



Enrichissant







Risotto de champignons de saison Mixed mushrooms risotto Add Black Truffle for



130 



Gnocchi maison, crème d’épinard et truffe, pignons de pins et parmesan Homemade gnocchi with spinach, truffle cream, pine nuts & parmesan cheese



130 



،نوكي محضرة يدوي ًا مع السبانخ  الصنوبر والجبن البارميزان، كريمة الكمأة



Linguini au homard



210 



لينجويني بالكركند



Lobster linguini



55+ 



نكهات غنية ريزوتو مع الفطر المشكل إضافة الكمأة السوداء



Celerisotto dans sa coque, truffes Noire « La spécialité du Chef » Celery risotto in a shell with black truffle (Chef ’s Signature)



210 (ريزوتو الكرفس في محارة مع الكمأة السوداء (طريقة الشيف



Rigatoni ou tagliatelles aux truffes d’été d’Italie



230 



Rigatoni pasta or tagliatelle with Italian summer truffle



مكرونة ريجاتوني أو تالياتيلي مع الكمأة الصيفية اإليطالية



المأكوالت البحرية



La Mer Saumon d’Ecosse, citron confit et herbes fraiches Scottish salmon fillet with fresh herbs & confit lemon



200 



شرائح سمك السلمون االسكتلندي مع األعشاب الطازجة والليمون كونفيت



Daurade marine aux épices façon Provençal Whole baked sea bream marinated in provençale spices



240 



خبز البحر الكامل المخبوز متبل بتوابل بروفينسال



Bar de ligne entier en croûte de sel (suffisant pour deux) Whole seabass in salt crust (sufficient for 2)



405 



(سمك القاروص الكامل المخبوز في قشرة الملح (لشخصين



Sole meunière de Bretagne, façon La Serre Dover sole meunière from Brittany, La Serre style



415 



 على طريقة ال سير،سمك دوفر سول مونير من بريتاني



La Ferme



أضف الكمأ األسود



Add Black Truffle for



55+ 



Coquelet bio grillé, haricots verts frais et pomme purée maison Organic grilled baby chicken with green beans and mashed potatoes



155 



الدجاج العضوي المشوي مع الفاصوليا الخضراء والبطاطا المهروسة



Côtelettes d’agneau marinées aux épices, purée d’oignon



195 



شرحات لحم الضأن المتبلة الحارة مع بوريه البصل األبيض



Côte de veau magnifique grillée Grilled veal chop



245 



قطع لحم العجل المشوي



Filet de Bœuf black Angus Rossini Black angus tenderloin “Rossini”



285 “لحم خاصرة بقر بالك انجس “روسيني



Bœuf Bourguignon « La Serre » Wagyu grade 5 Traditionnel « La Serre » French beef stew, wagyu grade 5 (A)



300 



5  واغيو الدرجة، )حساء اللحم البقري الفرنسي التقليدية (ال سير



Entrecôte grillée Black Angus 400g Grilled rib eye steak black angus 400g (A)



315 



 جم400 ستيك ضلع مشوي من بقر بالك انجس



Poulet rôti, foie gras et sauce Périgueux (suffisant pour deux) Whole roasted chicken, foie gras and truffle sauce (for two) (A)



675 ( فوا جرا وصلصة الكمأة (لشخصين، دجاج مشوي كامل



T-bone Black Angus 1.2kg, cœur de laitue et pommes de terre confites (A) (suffisant pour deux) T-bone black angus with heart lettuce & confit potatoes (sufficient for 2)



675 



Spicy marinated lamb cutlets with white onion purée



Haricots verts



Steamed broccoli Green beans



Ratatouille Pomme Purée maison Frites



Homemade mash potato



French fries



Epinards sautés



(بون من بقر بالك أنجس مع لب الخس البطاطا كونفيت (لشخصين-لحم عظمة تي



األطباق الجانبية



Le Jardin Brocolis vapeur



إضافة الكمأة السوداء



Sauteed spinach



Gratin Dauphinois



Potato gratin



Fricassée de champignons Mushrooms All prices are in AED and are inclusive of 7% Municipality Fee and 10% Service Charge. VAT of 5% has been added to the net value of the mentioned prices. (A) Contains alcohol



45 



بروكلي على البخار



45 



فاصوليا خضراء



45 



راتاتوي



45 



بطاطا مهروسـه المحضرة يدوي ًا



45 



بطاطا مقلية



45 



سبانخ مشوحة



45 



جراتان البطاطا الفرنسيـه



55 



الفطر



. إلى األسعار المذكورة٪5  تمت إضافة ضريبة القيمة المضافة بنسبة.٪10  ورسوم الخدمة٪7 جميع األسعار بالدرهم اإلماراتي وتشمل رسوم البلدية بنسبة
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Our Starters 

Whole leek, Mimosa style in memory of my childhood. Salade de quinoa noir, mélanges de fruits frais et légumes grillés aux amandes,. 90. Vinaigrette citron vert.
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snacks starters 

Wild venison tournedos â€“ roasted peach â€“ brussel sprout, cabbage, spÃ¤tzle dough, beef bacon - cranberry sauce â€“ 240.Aed. La demie volaille fermier aux ...
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ce starters 
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Our school Our school 

AlÃ©sia School is not a very old school. It's a renovated school. There are two big buildings with lifts. There is a small gym but there isn't a swimming pool.
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Kelly Aerospace Lycoming Starters, Kelly Aerospace X-drive Starters 

There is no longer a need to replace overload devices (shear pins) after a ... MZ-4218. MHB-4010. MZ-4219. MHB-4012. MZ-4221. MHB-4013. MZ-4224. MHB- ...
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DoC DOL SD Starters 
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starters eggs dish desserts 

Brunch - Le DÃ´me du Marais - Restaurant Marais Paris www.ledomedumarais.fr/brunch-le-dome-du-marais-restaurant-marais-paris/?lang=en. 2/2. FORMULAS.
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Starters Main salad 

Des raviolis farcis de betterave, de basilic et de pecorino servis avec une fusée et parmesan. Chips with mayonnaise. 3. Extra bread with homemade dip. 3.5.
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STARTERS LES ENTRÃ‰ES 

REVUELTO LUCIO (con setas, ajetes y, gambas). 15,00. SOULTÃ‰ED OF VEGETABLES "LUCIO" (prawns, mushrooms and fresh garlic). SAUTÃ‰ DE LÃ‰GUMES ...
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Cold starters - Restaurant punjabi 

Pain à pâle levée. fourrèc de fromage . ... Pain àpâte levée. fourré aux oignons et coriandre . ... Pain à pâte levée aux fruits secs, noix de ca_|ùn4Üü €.
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starters desserts main courses 

Jelly fish,. Japanese plum dressing. FRIED VANILLA ICE CREAM. With Oreo crumbles. MATCHA CRÈME BRÛLÉE. À. VO. S PAPILLES, PRÊTS, SAVOURE. Z.
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starters dessert main courses 

PIZZA CALABRESE. Tomato sauce, fior di latte, spicy salami, black olives and peppers. CHEESE TORTELLINI. Cream sauce, pancetta, mushrooms and veal stock. ATLANTIC GRILLED SALMON. Lentils, grilled green asparagus, fennel salad, cucumber and dill. GRIL
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Starters... Lightweight... High Torque 

increased starting torque. But until now, not lower cost. What does it take to retrofit a starter to your Lycoming engine? After careful study you can adapt a starter ...
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starters fish & shellfish 

Seabass Filet, Shellfish Mariniere Style, Watercress. PAVE DE SAUMON GRILLE, SAUCE BEARNAISE (S) (D). GRILL FRESH SALMON, BEARNAISE SAUCE.
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STARTERS MAIN COURSES DESSERTS 

27 oct. 2015 - Fillet de Porc et Langue Gratin Dauphinois et Poireaux (P). Pork fillet and tongue, gratin and dauphinois with leeks. R130. Pithvier aux Epinard ...
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Kelly Aerospace Lycoming Starters, Kelly Aerospace X-drive Starters 

LG. EP. CS. IN. EL. AV. TO. PS. BV. Immune to Kick-Back Damage. There is no longer a need to replace overload devices (shear pins) after a kick-back event.
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ce starters 2016 
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Our Diet Impacts our Health & Vitality 

Based in Nature and Backed By Science. Based in Natureâ€”Whole Food, Human Food Chain. Nutrients. NeoLife Pro Vitality+ supplements provide the finest ...
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OUR POLICIES 

Aug 1, 2017 - RÃ©servation : [email protected] - TÃ©l. 06 10 94 97 44 - Site internet : http://www.apparthotel-tours.com. OUR POLICIES.
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DoC MU25 C4 Starters Breakers 
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ce mb mc motor starters 
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Appetizers Starters Main courses Desserts 

Free-range eggs with Iberian ham and Parmentier cream. 14. 10. 5. 13. NiÃ§oise salad. 12 ... Iberian pork ribs with Hoisin marinade, chestnuts and dried apricots.
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Appetizers Starters Main courses Desserts 

Roasted sea bass with porcini mushrooms. Monkfish catalan stew with wild mushrooms. 22. Stewed meatballs, baby cuttlefish and Dublin Bay prawns. 16. Enjoy a 20% discount on lunchtime set menus from Monday to Friday. N'oubliez pas que tous les midis d










 


[image: alt]





Starters... Lightweight... High Torque - Insanitize.com 

High Torque... By Ron Denight. 11864Quam Dr. ... Toyota 20R starter and bracket mounted on a Lycoming O-235 with crossover exhaust system. Note that the ...
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