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Nos menus, Nos formules - Bistrots de Cuisiniers

EntrÃ©e et plat OU plat et dessert . ... 1 verre de vin ou Â½ eau minÃ©rale ou 1 biÃ¨re pression ... dans nos plats, veuillez consulter le document situÃ© Ã  la rÃ©ception. 

















 Télécharger le PDF 






 126KB taille
 10 téléchargements
 540 vues






 commentaire





 Report
























Nos menus, Nos formules AUJOURD’HUI Entrée, plat et dessert ............................................................................................... 28.50€ Entrée et plat OU plat et dessert ............................................................................... 24.50€ Velouté de poireaux, pommes de terre Brandade de morue sur toast Ou



Viandes et légumes d’un pot au feu en gelée Salades mélangées, sauce gribiche ******



Pavé de lieu jaune confit Etuvée de verts et blancs de blettes, jus de viande Ou



Cuisse de volaille fermière farcie d’une mousseline puis pochée Sauce suprême liée au foie gras, crozets aux champignons ******



Parfait glacé chocolat et mandarine Sauce à l’orange Ou



Galette des Rois Frangipane à l’amande entière, feuilletage pur beurre



A LA VOITURE DE TRANCHE Découpé et servi à votre table (servi à l’assiette en terrasse)



Cette voiture de tranche était autrefois en service dans tous les établissements prestigieux (surtout les hôtels). Elle est le symbole de l’hôtellerie-restauration du début du siècle dernier. Nous sommes heureux et fiers de pouvoir vous la proposer .



C’est



unique à Lyon. Carré de cochon ibérique rôti à la broche ………………….……………………………………………….. 25.50€ purée de pommes de terre et châtaignes au jus



DEJEUNER EXPRESS……………………………………………….. 19.50€ servi uniquement au déjeuner du lundi au vendredi 1 Plat du Jour 1 verre de vin ou ½ eau minérale ou 1 bière pression 1 café



MENU ENFANT



(proposition pour les jeunes convives jusqu’à 12 ans)………………...12.90€



Blanc de poulet rôti garni de riz au jus ~ Glaces et sorbets du moment ~ Sirop à l’eau Tous nos produits sont susceptibles de contenir des allergènes. Pour connaître les allergènes volontairement incorporés dans nos plats, veuillez consulter le document situé à la réception. Nos viandes bovines sont d’origine française. Tous nos plats sont « faits maison » et élaborés sur place à partir de produits bruts.



Prix nets - Les TVA à 10% sur les solides et 20% sur les liquides sont incluses



La cuisine lyonnaise vue par LEON de LYON ENTREES Salade Lyonnaise « revue et corrigée » ................................................................... 13.90€ salades mélangées, œuf mollet sur oignons confits, gros lardons et cake aux oreilles de cochon



Pâté en croûte maison à l’ancienne ........................................................................ 15.90€ ris de veau, foie gras, blanc de volaille, pistaches, une petite salade



Pieds de veau en salade, comme les aimait Jean Vignard ........................................ 12.20€ pommes de terre et mesclun de salade



PLATS Quenelle de brochet, cuite au four (20 mn.)............................................................ 24.50€ une sauce genre Nantua, riz basmati



Poitrine de cochon farcie au boudin blanc confite puis snackée .............................. 23.90€ lentilles vertes du Puy aux légumes d’hiver, jus de cochon



Andouillette lyonnaise « tirée à la ficelle» escalopée en tranches épaisses, panées, poêlées ..................................................................................................... 21.20€ moutarde japonaise, croustillant de gratin de pomme de terre et salade



Joue de bœuf longuement braisée, puis snackée .................................................... 21.70€ mousseline de céleri rave, carottes fondantes, sauce vin rouge



FROMAGES « Échantillonnage lyonnais » cervelle de canut et Saint Marcellin affiné ................. 7.00€ chips de pain « mendiants » et grissini



Comme un fromage blanc : caillé de brebis fermier................................................. 6.70€ nappé au miel d’acacia du Fût d’Avenas



Demi Saint Marcellin affiné .................................................................................... 7.00€ petite salade verte à l’huile d’olive



DESSERTS Profiteroles maison, glace vanille .......................................................................... 9.20€ sauce chocolat et crème chantilly



Autour de la praline de Saint Genix ........................................................................ 9.20€ tarte, guimauve, nougat glacé et tuile



Brioche fourrée au chocolat cuisinée comme un pain perdu et dorée au miel......... 9.20€ glace fromage blanc, sauce chocolat



Bugnes moelleuses ................................................................................................. 9.20€ Prix nets - Les TVA à 10% sur les solides et 20% sur les liquides sont incluses



chantilly et confiture de griottes maison



L’autre cuisine… Cuisine de saison, cuisine du marché Les classiques d’une brasserie ENTREES « Gravlax » de saumon mariné à l’aneth, crème de raifort ...................................... 13.60€ pain de campagne grillé



Médaillon de foie gras de canard mi-cuit ................................................................ 17.90€ chutney aux fruits d’hiver et pain de campagne toasté



Œuf mollet à la crème de topinambours ……………………………………………………………….. 15.90€ quelques champignons et une crème de lard



PLATS Filet de bar cuit sur la peau .................................................................................... 25.90€ fondue d’endives, beurre d’agrumes



Noix de Saint Jacques snackées, beurre à la citronnelle ......................................... 31.00€ navet, panais et rutabaga glacés au miel



Suprême de poulet fermier farci d’un fromage blanc aux herbes ............................ 22.00€ gratin de macaronis au parmesan



Steak tartare de bœuf du Charollais haché au couteau ........................................... 21.90€ pommes grenailles à la peau, cœur de salade sucrine



Belle assiette végétarienne autour des légumes de saison ...................................... 13.90€ jus de cuisson émulsionné



DESSERTS Moelleux au chocolat, coulis de fruits exotiques ..................................................... . 9.20€ glace vanille



Pomme confite entière façon tatin ......................................................................... 9.20€ sablé breton caramel beurre salé



Salade de fruits frais à la menthe fraîche ................................................................ 9.20€ sorbet passion, palmier



Prix nets - Les TVA à 10% sur les solides et 20% sur les liquides sont incluses



Tous nos plats sont « faits maison » et élaborés sur place à partir de produits bruts.



Prix nets - Les TVA à 10% sur les solides et 20% sur les liquides sont incluses
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Nos menus, Nos formules - bistrots de cuisiniers 

28.50â‚¬. EntrÃ©e et plat OU plat et dessert . ... uniquement au dÃ©jeuner du lundi au vendredi. 1 Plat du Jour. 1 verre de vin ou Â½ eau minÃ©rale ou 1 biÃ¨re pression.
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Nos menus, Nos formules - bistrots de cuisiniers 

Cette voiture de tranche Ã©tait autrefois en service dans tous les Ã©tablissements prestigieux. (surtout les hÃ´tels). Elle est le symbole de l'hÃ´tellerie-restauration du ...
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Nos menus, Nos formules - Bistrots de Cuisiniers 

Blanc de poulet rÃ´ti garni de riz au jus ~ Glaces et sorbets du moment ~ Sirop Ã  l'eau. Tous nos produits sont susceptibles de contenir des allergÃ¨nes.
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Copie de Nos menus 

Faux filet limousin aux champignons des sousbois, Parmentier de patate douce ou. Cassolette de lotte et risotto crÃ©meux. Sans interdit noix de coco framboise.
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nos formules du grill 

19 QUAI DU MONT-BLANC - 1201 GENEVE. TEL: 022 908 92 20. E-MAIL: [email protected]. 12H00-14H00 / 19H30- ...
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Nos usines et nos transports 

En premier lieu, c'est la rÃ©partition des usines BIC Ã  travers le monde qui tend Ã  limiter le transport de ses produits. En effet, en moyenne, 65 % des produits de ...
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Nos prix de l'énergie 

0,1 x (45% x TTF(1.0.3) + 55% x HUB(1.0.3)) + 0,632. FRAIS SUPPLÉMENTAIRES. Flandre. Wallonie. Bruxelles. Cotisation électricité verte (centimes d'euro par ...
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initiatives de nos collaborateurs 

Data scientist à Lyon. PRÉSENTATION. Association de soutien scolaire en faveur d'enfants. & adolescents issus de familles modestes. PROJET SOUTENU.
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Nos principes 

et plus , ayant une dÃ©ficience physique, intellectuelle, une dÃ©ficience auditive ou visuelle, y compris la personne Ã¢gÃ©e. Les adultes vulnÃ©rables comprennent Ã©galement les personnes Ã¢gÃ©es de 18 ans et plus Ã  risque d'Ãªtre victimes de la tra
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Nos boissons 

6.50â‚¬. BiÃ¨res pression. Retour en haut. 25cl. 50cl. Leffe. 4.80â‚¬ 9.00â‚¬. Hoegaarden. 4.80â‚¬ 9.00â‚¬. 1664. 4.80â‚¬ 9.00â‚¬. Carlsberg Elephant. 4.80â‚¬ 9.00â‚¬. 1/2 Sirop.
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de nos enfants 

l'Ã©pidÃ©miologiste britannique David. Barker a posÃ© le premier la .... Low paternal dietary folate alters the mouse sperm epigenome and is associated with ...
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NOS TARIFS 

VIRTUELLE 4D. DE FRANCE [email protected]. M. 06 00 00 00 00 ... Sensations garanties ! Cette aventure surprenante et unique en France peut se ...
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nos engagements 

Afin de vous aider Ã  mieux gÃ©rer votre budget, nous vous donnons la possibilitÃ© de choisir la date de ... EDF Direction C ommerce - Direction du M archÃ© de s. C.
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En gourmandise Nos desserts maison Nos glaces de l'artisan 

Nos desserts maison. Profiteroles aux vermicelles de marrons. 10.00. CrÃ¨me Catalane. 12.00. Tiramisu artisanal. 12.00. Moelleux au chocolat noir et blanc avec ...
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nos hommes de lettres pdf 

Read and Download PDF Ebook nos hommes de lettres at Online Ebook Library. ... European The Morphology Of The Old English Noun And The Verb Traced, ...
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l'estime de nos concitoyens AWS 

malgrÃ© les faits montrant le contraire, une grande majoritÃ© de gens n'ont pas perÃ§u une amÃ©lioration de l'accessibilitÃ© au cours des derniÃ¨res annÃ©es, et le fait d'avoir un mÃ©decin de famille influe notablement et positivement sur les percept
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profils de nos Ã©tudiants 

Management des SystÃ¨mes d'Information en RÃ©seaux ... Strategy and Management of International Business ... Msc in Data Sciences & Business Analytics.
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petits plats de nos pdf 

Read and Save Ebook petits plats de nos as PDF for free at Online Ebook Library. Get petits plats de nos PDF file for free from our online library petits plats de ...
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nos hommes de lettres pdf 

include : Notes From Walnut Tree Farm Roger Deakin, Novanet Geography Answers, Nuclear. Politics In South Asia In Search Of An Alternative Paradigm, ...
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de carbone dans nos sols 

complÃ©mentaire aux techniques culturales simplifiÃ©es (de non- labour). BRF ... cultures elles-mÃªmes : les sols traitÃ©s rÃ©sistent Ã  la sÃ©cheresse et aux ravageurs ...
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Nos diplômes Le CESI Nos partenariats CESI alumni Nos chiffres-clés ... 

CESI, l'école d'ingénieurs d'informatique du CESI sous la marque exia. ... France : le CESI a développé des partenariats pédagogiques avec différentes écoles.
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nos marques - Dynamique Dentaire 

maintenance. En cas de nÃ©cessitÃ©, nous assurons le prÃªt et l'installation de matÃ©riel de remplacement temporaire. Pas de rupture d'activitÃ©, mais toujours une.
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Nos propositions - GPPEP 

18 janv. 2011 - 










 


[image: alt]





DÃ©couvrez nos offres et rejoignez nos Ã©quipes 

Thermique et Ã©nergÃ©tique. â–¡ QualitÃ©. Environnementale du BÃ¢timent. â–¡ Acoustique du bÃ¢timent. â–¡ Environnement et maÃ®trise des risques. BAC +5. A partir de.
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