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Dessert de rÃªve "exotique"

Sucre. 20,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® PÃ¢te d'Ã©pice Gingembre. 5,00 g. Gousse de vanille ... Mariner les fruits avec le sucre-glace et le jus de citron vert. 
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Unilever Food Solutions Suisse



Information de recette Dessert de rêve "exotique"



Ingredients (10 personnes) Nombre



Unité



Description gelée à la noix de coco:



5,00



dl



Lait de noix de coco



80,00



g



Sucre



20,00



g



KNORR PROFESSIONAL® Pâte d'épice Gingembre



5,00



g



Gousse de vanille



4,00



pc



Gélatine Rouleaux de printemps sucrés:



250,00



g



Pâte à rouleaux du printemps



300,00



g



Bananes



50,00



g



Pistache émondées



100,00



g



Massepain vert



100,00



g



Couverture Glace aux gingenmbre et Whisky:



250,00



g



GELINA® Vanille



5,00



dl



Eau



40,00



g



KNORR PROFESSIONAL® Pâte d'épice Gingembre



1,00



dl



Liqueur de Whisky Macédoine de fruits exotique:
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Unilever Food Solutions Suisse



Information de recette



300,00



g



Fruits exotiques



30,00



g



Sucre glace



50,00



g



Citron vert, limette



Préparation Mise en place:



Gelée: • Couper les bâtons de vanille dans la longueur et prélever les graines • Tremper les feuilles de gélatine dans l'eau froide • Cuire le lait de noix de coco avec le sucre, la pâte de gingembre, les graines et les bâtons de vanille • Y mélanger la gélatine et passer le tout • Badigeonner les assiettes avec la gelée et les mettre au frais Rouleaux de printemps: • Eplucher les bananes et les couper en dés de 5 mm • Hacher grossièrement les pistaches • Congeler légèrement le masse-pain et le râper avec une râpe à rösti • Hacher finement la couverture • Mélanger les ingrédients hachés et les répartir sur 10 feuilles pour rouleaux de printemps • Badigeonner les extrémités des feuilles avec le blanc d'oeuf • Former 10 rouleaux de printemps aux extrémités bien fermées Glace au gingembre et au Whisky: • Mélanger tous les ingrédients et les faire tourner dans le freezer Salade de fruits exotiques: • Eplucher tous les fruits si nécessaire et les couper en dés de 5 mm • Presser le jus des citrons verts • Mariner les fruits avec le sucre-glace et le jus de citron vert Préparation:



• Présenter la salade de fruits sur les assiettes avec la gelée
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Unilever Food Solutions Suisse



Information de recette



• Frire les rouleaux de printems croquants et les poser près de la salade de fruits • Former des quenelles de glace et les placer sur le côté • Garnir d'une feuille exotique
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Duo exotique 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 0.90 kg. Alsa Mousse Noix de Coco 8.5 l. 2.00 l. Lait 1/2 Ã©crÃ©mÃ© U.H.T. 0.38 kg. Alsa Mousse Ã  la Mangue 8 l. 1.00 l. Eau. 3.00 kg. Kiwi. 150.00 g. Noix de coco rÃ¢pÃ©e. PrÃ©paration. Verser le lait froid dans la cuve d'un
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Le rve amricain 

[Watch] Les Tuche 2 - Le rve amricain [Movie] [].html[10/4/2015 9:53:41 PM]. Search Result: @( Stream Les ... Space Jam 2 (????) The Santa Clause (1994) ...
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Le rve amricain [Movie] 

Stream Les Tuche 2 - Le rve amricain Movie Great Quality |)^ Watch Les Tuche 2 - Le rve amricain. Movie Download New Film |)^ Watch Les Tuche 2 - Le rve ...










 


[image: alt]





dessert 

Privateer Queen's Share, Ipswich. 18. Privateer Double Pot Still, Ipswich. 18. Privateer ... IRELAND. Glendalough 7 yr/ Double Barrel. 13/12. Red Breast 12 yr. 16.
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dessert 

Merlet Selection Saint-Sauvant. 25. Pierre Ferrand Selection des Anges. 45. CALVADOS. Christian Drouin ... Compass Box Peat Monster. 15. Dalmore King ...
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dessert 

Highland Park 12yr/18yr. 16/30. Laphroaig 10 yr/Lore. 16/40. Longmorn 1985. 60. Macallan 12yr/18yr. 16/55. Mortlach 25yr. 100. Glendronach Cask Strength.
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dessert 

14. E.H. Taylor Barrel Proof. 20. Four Roses Small/Single Barrel. 13/16. Gunpowder Rye. 14. High West Bourye. 18. High West Rendevous. 18. Knob Creek Rye.
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dessert 

Panama Pacific 23, Panama. 16. Privateer Distiller's Pale, Ipswich. 19. Privateer Double Pot Still, Ipswich. 18. Privateer Navy Yard Origin Story, Ipswich 16.
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dessert 

Merlet Selection Saint-Sauvant. 25. Pierre Ferrand Selection des Anges. 45. CALVADOS. Christian Drouin ... Compass Box Peat Monster. 15. Dalmore King ...
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dessert 

Vieille Prune - Schweizer LÃ¶hrpflaume41% Vol. im Barrique gereift. 5,90 â‚¬. Vieille Quitte 40% Vol. im Barrique gereift. 5,90 â‚¬. Weichselkirsch 40% Vol. im Single ...
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dessert 

21 sept. 2018 - Austin, TX 78701. Get Directions · (https://www.google.com/maps/place/110+San+Antonio+St,+Austin,+TX+78701/@30.2653106,-97.7517087 ...










 


[image: alt]





dessert 

Suntory Toki. 14. Yame 10yr. 18. TAIWAN. Kavalan. 25. Kavalan Ex Bourbon. 30. Kavalan King Car. 28. Kavalan Sherry Oak. 35. OTHER SPRITS. RUM.
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dessert 

Four Square 2004 11yr. 18. JM 1997, Martinique. 30. Panama Pacific 23, Panama. 16 ... Privateer Queen's Share, Ipswich. 18. SCOTLAND. Auchentoshan 21 yr.
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dessert 

JAPAN. Akashi Single Malt. 28. Akashi Sherry Cask. 55. Chichibu “Ichiro's Malt and Grain”. 30. Chichibu “The Floor Malted”. 60. Chichibu “On the Way”. 60.
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Liasse fiscale SARL RIS EXOTIQUE 

31 dÃ©c. 2016 - 184. * Des explications concernant cette rubrique figurent dans la notice nÂ° 2033-NoT-SD. SARL RIS EXOTIQUE. 7 9 4 3 2 6 2 6 4. 91130 RIS ...
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dessert wines 

Tokaji, Disznoko Aszu 6 Puttonyos 2002, Hungary. 32 / 240 (500ml). Port, Dow's 20yr Tawny, Douro Valley, Portugal. 25 / 325 (750ml). Port, Quinta do Noval ...
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dessert ... AWS 

WeiÃŸe Schokolade-Himbeer Semmelschmarrn. 7,50 â‚¬ mit Vanillecreme und Blaubeerspiegel. Raspberry white chocolate bread pudding with vanilla custard and blueberry glace. Ungebackener KÃ¤sekuchen. 7,00 â‚¬ mit Brombeersorbet und Zitrusgel. Raw cheese
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dessert wines 

Vanilla Ice Cream. Butterscotch Pudding. 16. Creme Fraiche, Caramel, Sea Salt. Caramelized Apple Pie. 16. Maple Pecan Ice Cream, Apple Chip. Cookie Plate.
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Dessert 3.15.17 

Fonseca 10yr Tawny. Chocolate Fish Coffee. Chocolate Fish Nitro Cold Brew. Housemade Coffee Liquer. Bailey's Irish Cream. Tia Maria Coffee Liquer. $8.
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dessert wines 

SPRING 2019. DESSERTS. Grand Marnier and Chocolate Chip Souffle ... Vanilla Ice Cream, Chocolate Sauce. Warm Chocolate Cake. 18. Vanilla Ice Cream.
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dessert wines 

Vanilla Ice Cream, Chocolate Sauce. Warm Chocolate Cake. 16. Vanilla Ice Cream. Butterscotch Pudding. 16. Creme Fraiche, Caramel, Sea Salt. Cookie Plate.
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dessert wines 

Glass / Bottle. Sauternes, Chateau d'Yquem 2011, Bordeaux, France ... Creme Fraiche, Caramel, Sea Salt. Cookie Plate. 16. Artisanal Cheese Plate. 23.
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CHAMPIONNAT DE FRANCE DU DESSERT 

NOTATION *. La Finale nationale du Championnat de France du Dessert 2015, se dÃ©roulera Ã  l'Ecole HÃ´teliÃ¨re de Thonon les Bains (Haute Savoie) : Chaque ...
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Championnat de FranCe du dessert 

et conseiller le jury pour la dégustation afin d'optimiser l'alliance des saveurs .... 14 minutes en salle pour que les candidats prennent connaissance du contenu ...
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