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Amuse-Bouche Hors d'Oeuvres Froids - Oceania Cruises

Carré de Porc Ibérico au Piment d'Espelette. Piment d'Espelette and Cider-brined Ibérico de Bellota Pork Rack with Oven-roasted Red Delicious Apple. 

















 Télécharger le PDF 






 332KB taille
 7 téléchargements
 476 vues






 commentaire





 Report
























Pantone 255c



Amuse-Bouche Barbajuan Crispy Spinach-filled Ravioli with Tomato Dip



Hors d’Oeuvres Froids Terrine de Foie Gras de Canard à la Gelée de Coing Duck Foie Gras Terrine with Quince Jelly and Toasted Brioche Salade de Crabe au Raifort et Sauce à l’Orange Sanguine Maryland Lump Crab Meat Salad with Horseradish and a Blood Orange Sauce Escalope de Foie Gras Crue aux Artichauts Artichoke Salad over Thinly Sliced Foie Gras with Périgord Black Truffle Vinaigrette Homard et Caviar, Radis d’Hiver, Émulsion au Miel d’Acacia et Vinaigre de Xeres Steamed Maine Lobster and Caviar Salad with Daikon Radish in an Acacia Honey and Sherry Glaze Pannequet de Saumon en Tartare Salmon Tartare Wrapped in Salmon Gravlax with Cucumber Rosace Salade de Rouget, Piperade et Sauce Vierge Pan-fried Red Mullet Salad with Vegetable Piperade and a Tomato, Shallot and Lemon Dressing Coeur de Laitue à l’Échalote et Roquefort Heart of Boston Lettuce with Shallots and Roquefort Blue Cheese
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Hors d’Oeuvres Chauds Escargots à la Bourguignonne Traditional Baked Escargots in Shell with Burgundy Garlic Butter Feuilleté d’Asperges Vertes aux Fruits de Mer Seafood Medley and Green Asparagus in Puff Pastry, Lobster Bisque Cuisses de Grenouilles en Persillade, Flan de Persil Sautéed Frog Legs with Garlic-Herb Butter, Parsley Flan Soufflé au Fromage de Chèvre Monte Carlo Molten Goat Cheese Soufflé with Heirloom Tomato Sauce Moules Marinières Fresh Mussels with Shallots, White Wine and Parsley (subject to local market availability)



Soupes Gratiné à l’Oignon Baked Onion Soup with Gruyère Cheese Crust Crème de Potiron Creamy Pumpkin Soup Soupe de Poisson Marseillaise Fish Soup with Rouille Sauce and Garlic Croutons
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Poissons Darne de Saumon Grillée, Sauce Hollandaise Grilled Salmon with Chive Potatoes and Hollandaise Sauce Bouillabaisse Mediterranean Fish and Lobster Stew with Saffron Broth and Rouille Sauce Gambas Sautées Provençale Sautéed Jumbo Shrimp in Lessatini Extra Virgin Olive Oil with Garlic, Parsley and Tomatoes Sole Grenobloise Dover Sole Sautéed with Crispy Bread Croutons, Lemon and Caper Butter Homard Thermidor à ma Façon Maine Lobster Baked in Shell with Mushroom Cream Sauce, Served with Crispy Parmesan Coquille Saint-Jacques aux Morilles et Pommes de Terre Fondantes Sautéed Scallops over Fondant Potatoes and Morel Sauce Filet de Barbue au Citron et Tian de Pommes de Terre à l’Ail Braised Filet of Brill with Candied Lemon and Garlic-Potato Zucchini Tian



Viandes Filet de Boeuf aux Cinq Poivres Five Peppercorn Filet Steak with Light Brandy Sauce and Anna Potatoes Filet d’Agneau en Croute, Farci à la Pistache Encrusted Lamb Loin with Pistachio Stuffing and Cabernet Sauvignon Sauce Canard à l’Orange Crispy Duck Breast with Orange Sauce, Potato Gratin and Braised Red Cabbage
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La Rotisserie Poulet Fermier Rôti aux Herbes Herb-crusted Black Foot Free Range Chicken au Jus Carré de Porc Ibérico au Piment d’Espelette Piment d’Espelette and Cider-brined Ibérico de Bellota Pork Rack with Oven-roasted Red Delicious Apple Carré de Veau Mariné à la Tapenade Black Olive Provençal Tapenade and Garlic-marinated Veal Rack Train de Côte de Boeuf Rôti aux Herbes de Provence Medium Rare Prime Rib with Pepper and Herbes de Provence



Sauces au Choix Grain Mustard, Poivre, Bordelaise, Béarnaise, Choron



Les Cassolettes Hand-cut French Fries Classic Mashed Potatoes Rotisserie Potatoes Gratin Dauphinois Cauliflower au Gratin Ratatouille Rice Pilaf Haricots Verts
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Amuse-Bouche Hors d'Oeuvres Froids - Oceania Cruises 

... l'Ã‰chalote et Roquefort. Heart of Boston Lettuce with Shallots and Roquefort Blue Cheese ... SoufflÃ© au Fromage de ChÃ¨vre Monte Carlo. Molten Goat Cheese ...
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Fromages Desserts - Oceania Cruises 

Salade de Queue de Bœuf aux Carottes Douces,. Vinaigrette à la Graine de Courge et Crème de Truffe. Braised Oxtail Salad with Sweet Carrots, Pumpkin Seed ...
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Fromages Desserts - Oceania Cruises 

*Coquille Saint-Jacques aux Morilles et Pommes de Terre Fondantes. SautÃ©ed Scallops over Fondant Potatoes and Morel Sauce. *Filet de Saint-Pierre au ...
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Fromages Desserts - Oceania Cruises 

SÃ©lection de Pot de CrÃ¨me â€œpas BrÃ»lÃ©eâ€�. Vanilla, Chocolate or Coffee Cream Pot. Mille Feuille. Crispy Baked Puff Pastry Layers with Light Vanilla Cream.
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desserts - Oceania Cruises 

ICE CREAM AND SORBETS. Matcha Green Tea Ice Cream. Exotic Fruit Sherbet Trilogy. SMALL BITES. Yuzu Citrus Sorbet. Soft Ice Cream japanese togarashi ...
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exclusives - Oceania Cruises 

2012 | Chappellet Signature Reserve Cabernet Sauvignon, Napa Valley, California. 2011/2012 | Far Niente Cabernet Sauvignon, Oakville, Napa Valley, ...
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Fromages Desserts - Oceania Cruises 

Cheese Trolley. Jacques' Selection of the Finest AOC French Cheeses. Desserts. Baba au Rhum. Freshly Poached Pastry in Aged French Island Rum. Charlotte ...
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WINE BY THE GL ASS - Oceania Cruises 

Gérard Bertrand Château La Sauvageonne Volcanic Rosé,. Coteaux du Languedoc, France. WHITE. Mâcon-Chaintré Château de Chaintré, Burgundy, France.
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Amuse-Bouche Hors d'Oeuvres Froids 

Sautéed Frog Legs with Garlic-Herb Butter, Parsley Flan. Soufflé au Fromage de Chèvre Monte Carlo. Molten Goat Cheese Soufflé with Heirloom Tomato Sauce.
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Sample Polo Grill Wine List - Oceania Cruises 

2001/2003/2004 | ChÃ¢teau Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2Ã¨me Cru ClassÃ©, Pauillac, France. 2010 | Opus One Mondavi-Rothschild, Oakville, Napa ...
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Sample Jacques Bistro Lunch Menu - Oceania Cruises 

JACQUES' SALADE NIÃ‡OISE. French Riviera Potato, Green Bean, Bell Pepper and Olive Salad with your Choice of Grilled Tuna, Halibut or Salmon. SOUP.
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HORS-D 'OEUVR ES FROIDS ... - Victoria Jungfrau 

HOT STARTERS / SOUPS / HORS- D 'OEU VRES CHAUDS / POTAGES. Chilled green pea soup, verveine & sansho V, G, L. 18. Potage froid aux petits-pois ...
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Hors-d'oeuvre froids : Salade strasbourgeoise - Cuistophe - Free 

Ajouter l'huile en filet en Ã©mulsionnant. ContrÃ´ler l'assaisonnement. 6 Dressage. 10'. Disposer la laitue, les bÃ¢tonnets de gruyÃ¨re, les oignons et le cervelas.
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Hors-d'oeuvre froids : Tartare de saumon 

Retrouvez toutes mes recettes sur : http://cuistophe.free.fr. PrÃ©paration : 1h05. Cuisson : 0h00. CatÃ©gorie : EntrÃ©es froides. Type : Hors-d'oeuvre froids Ã  base de ...
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Hors-d'oeuvre froids : Tartare de saumon 

Ajouter l'huile d'olive en petit filet en fouettant. Ajouter le jus du citron et bien serrer la sauce. Ajouter les Ã©chalotes, la ciboulette ciselÃ©e, le persil et les cÃ¢pres.
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Hors-d'oeuvre froids : Salade strasbourgeoise - Cuistophe - Free 

... de gruyÃ¨re, les oignons et le cervelas. Assaisonner avec la vinaigrette. DÃ©corer avec des quartiers d'oeufs et de tomates. Saupoudrer de persil hachÃ©.










 


[image: alt]





HORS-D 'OEUVR ES FROIDS ... - Victoria Jungfrau 

â€�Blueberry-lime sorbet with its spiritâ€� V. 12. â€�Sorbet Ã  la myrtille-lime & eau de vieâ€�. MAIN COURSES / PLATS PRINCIPAUX. La Terrasse Bouillabaisse with Oona ...
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Oceania Cruises R Class Polo Grill Sample Wine List 

17 fÃ©vr. 2017 - 2004/2006 | ChÃ¢teau Olivier Grand Cru ClassÃ©, Pessac LÃ©ognan, Bordeaux, France. 2013 | Far Niente Chardonnay, Oakville, Napa Valley, ...
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Oceania Cruises R Class Polo Grill Sample Wine List 

2001/2003/2004 | ChÃ¢teau Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2Ã¨me Cru ClassÃ©, Pauillac, France. 2010 | Opus One Mondavi-Rothschild, Oakville, Napa ...
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entrÃ©e soupe burger poisson viande plat vÃ©gÃ©tarien - Oceania Cruises 

Page 1. 611138 0. 316. ENTRÃ‰E. SOUPE. BURGER. POISSON. VIANDE. PLAT VÃ‰GÃ‰TARIEN.
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Oceania Open Apia 2013 

HKG. YU, Kin Ting. SHAN, Yvan. TINEI KOSE, Ken .... AUS. HKG. THOMPSON, Caoimhin. JEFFERY, Ryan ... THOMPSON, Caoimhin. MARGELIDON, Arthur.
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croisières celebrity cruises 2016 - 2017 

puis faites une pause au Café al Bacio & Gelateria** pour savourer le meilleur Expresso, des ...... flore uniques qui ont inspiré Darwin et sa théorie de l'évolution.
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un homme doeuvres ferdinandjacques herva bazin pdf 

Legal un homme doeuvres ferdinandjacques herva bazin eBook for free and you can read online at Online Ebook Library. Get un homme doeuvres ...
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Celestyal Cruises Brochure 2018 

15 aoÃ»t 2018 - Naviguer Ã  bord d'un navire de Celestyal Cruises, c'est s'imprÃ©gner de ..... **Celestyal Crystal effectuera les croisiÃ¨res Â« EmblÃ©matique Ã‰gÃ©e Â».
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