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Lime mousse with basil,. Marra strawberry panna cotta, cookie of almonds. â‚¬ 89 per person excl. beverage. Upon reservation www.bebrussels.be or +32 (0)2 ... 
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SEASONAL MENU



SEASONS GREETINGS Chers Clients, Depuis le début de cette année, Bruxelles a accueilli de nombreux évènements majeurs internationalement reconnus. Situé en plein coeur du quartier européen, le Soﬁtel Brussels Europe a eu le privilège de recevoir des réceptions liées au G7 et à divers sommets européens. Ce contexte international a dynamisé notre activité et nous a permis une nouvelle fois d’être reconnu comme l’hôtel incontournable du quartier européen et de Bruxelles. La Passion de l’Excellence, nous pousse tous les jours de l’année à faire un pas de plus vers la perfection, en toutes circonstances, aﬁn que chacun de nos hôtes se sente privilégié. Fidèles à nos valeurs, notre ambition demeure celle de réussir à faire le lien entre la culture locale et le savoir-faire français. A cette occasion, nous avons pris le parti de mettre à l’honneur de nombreux artisans locaux ainsi que des artistes belges ou français de renommée internationale. Au nom de toute l’équipe du Soﬁtel Brussels Europe je vous remercie pour l’année 2014 et vous souhaite une Magniﬁque année 2015, paisible et riche en réussites ! ____________________________________________________________________ Dear Guests, Since the beginning of this year, Brussels has welcomed many major international events. Located on the heart of the European district, the Soﬁtel Brussels Europe had once again the honor of hosting many renowned guests, such as world leaders during the G7 and EU summits. This international context has boosted our business and allowed us once again to be recognized as the place to stay in the European district and in Brussels. The Passion for Excellency propels us to make the difference every day, in every circumstance, with every single guest, without distinctions. Loyal to our values, our ambition is still to succeed in linking the local culture and the French know-how to provide many international guests with a great experience in the heart of Europe. On this occasion, we decided to work with local craftsmen and internationally recognized French and Belgian artists. On behalf of the entire team of the Soﬁtel Brussels Europe, thank you for 2014, and I wish you a Wonderful year 2015 full of success!



Denis De Schrevel | General Manager



MENU de NOËL 24.12.2014 dîner à partir de 19h Amuse-bouche Cappuccino de potimarron au lait coco ****** Foie gras de canard des Landes Comme une hure, légumes au pot, le bouillon en gelée Ou



Noix de Saint-Jacques Snackées, boudin noir de Noël, mousseline de patate douce, jus au vin Aldeneyck ****** Faisan Suprême rôti, vitelotte, salsiﬁs, jus tranché à l’huile de truffe Ou



Bar en ﬁlet Meunière, risotto de pommes rattes, crevettes grises, coulis d’épinard ****** Bûche de Noël “coquelicot” Meringues à l’arôme de coquelicot, compote de fruits rouges



76€ par personne hors boisson Uniquement sur réservation www.bebrussels.be or +32 (0)2 235 51 24



CHRISTMAS MENU 24.12.2014 dinner from 7 pm



Amuse-bouche Small pumpkin cappuccino with coconut milk ****** Duck foie gras from the Landes region Like a head, boiled vegetables, stock jelly Or



Kernel of scallop Seared, black pudding, ﬁne mousse sweet potato, Aldeneyck wine juice ****** Pheasant Roasted with supreme sauce, Vitelotte potatoes, salsiﬁes, juice with trufﬂe oil Or



Filet of bass Meunière sauce, rat potatoes risotto, shrimps, spinach sauce ****** Yule-Log « Poppy » cake Poppy aroma meringues, red fruits compote



€ 76 per person excl. beverage Upon reservation www.bebrussels.be or +32 (0)2 235 51 24



MENU DE LA ST. SYLVESTRE 31.12.2014 dîner à partir de 19h Amuse-bouche Crème brûlée de foie gras au spéculoos ****** Homard Canadien Cuit au bouillon, gelée de mandarine, coriandre, courgettes, vinaigrette Bruxelloise Ou



Pigeonneau Le suprême rôti, les cuisses en cannelloni, dés de moelle, pignons de pin ****** Filet de biche Rôti, tatin de chicon, topinambour, jus à l’Orval brune Ou



Turbot Braisé, panais, carotte jaune, feuilles de chou vert, coulis de crevettes grises ****** L’expression du « Be » Mousse de citron vert au basilic, panna cotta de fraise Marra, biscuit aux amandes



89€ par personne hors boisson Uniquement sur réservation www.bebrussels.be or +32 (0)2 235 51 24



NEW YEAR’S EVE MENU 31.12.2014 dinner from 7 pm



Amuse-bouche Foie gras Crème brûlée with Spéculoos biscuit ****** Canadian lobster Cooked over a broth, tangerine jelly, coriander, zucchini, Brussels-style vinaigrette sauce Or



Squab (pigeon) Roasted supreme, legs in cannelloni, diced bone marrow, pine nuts ****** Fillet of doe Roasted, Tatin of Belgian endives, Jerusalem artichokes, brown Orval beer gravy Or



Turbot Braised, parsnip, yellow carrot, leafs of green cabbage, shrimps sauce ****** The « Be » Expression Lime mousse with basil, Marra strawberry panna cotta, cookie of almonds



€ 89 per person excl. beverage Upon reservation www.bebrussels.be or +32 (0)2 235 51 24



B E C A F E M A R C H E J O U R DA N



Place Jourdan 1 1040 Brussels - Belgium TEL: +32 (0)2 235 51 24 E-MAIL: H5282@soﬁtel.com www.bebrussels.be
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seasonal menu - Be Brussels 

events. Located on the heart of the European district, the Sofitel Brussels Europe had once again the honor of hosting many renowned guests, such as world.
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seasonal menu 

grass fed beef carpaccio beef stock vinaigrette, marinated chanterelle mushrooms. Ferme de Ladurantaye - St-Ignace. -19- smoked eel garden beetroots ...
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menu des soins treatments menu - Dolce La Hulpe Brussels 

des points clés d'énergie vitale du visage et du corps, grâce à la pulpe .... Taoïste » (50min), Massage énergétique des pieds. RITUEL ...... luxembourg. E40 gent.
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menu des soins treatments menu - Dolce La Hulpe Brussels 

vÃ©ritable culture du massage. Ces massages ... first Spa brand embracing the cultures of the world. .... remarkable manual face lifting technique, and acts.
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The Brussels Dancing Hearts SDC - Brussels Dancing Hearts Square 

May 19, 2013 - https://sites.google.com/site/brusselsdancinghearts/. FOODS & DRINKS. Snacks/food/drinks will be available in Hall 1 at a very reasonable ...
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The Brussels Dancing Hearts SDC - Brussels Dancing Hearts Square 

May 19, 2013 - Programme subject to change. Admission price: 20â‚¬ (includes badge & dangle). Under 18 (or student): 8â‚¬ (on presentation of international ...
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Brussels Event Brewery 

A12. ANVERS. AMSTERDAM. 9. E1. ANVERS. AMSTERDAM. COLOGNE. LIEGE. 1. 1. 4 r... E19. CHARLEROI. NAMUR. LUXEMBOURG. MONS. E19. PARIS.
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safety checklist seasonal 
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Seasonal Wine List 

Jean Louis Blanc de Blanc, N/V Champagne .................... 10. Chandon Cuvee ... Groth Sauvignon Blanc, 11, Napa Valley, California ........... 14. Jade Mountain ...
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Productive Bxl - Architecture Workroom Brussels 

14 oct. 2014 - 66. 66. Station Groot-Bijgaarden / Gare de Grand-Bigard .... mondiaux exercent une pression sur les villes et les rÃ©gions urbanisÃ©es, oÃ¹ la pau-.
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Het Brussels Fietsobservatorium in 2015 

Evolutie van het gemiddelde aantal fietsers per telplaats en per seizoen tussen 2010 en 2015. 300. 250. 200. 150. 100. 50. *. 2010. 2010. 2011. 2011. 2012.
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Bruno Vanhaelst - Solvay Brussels School 

Pierre Kroll, ..... la direction de Jean-Pierre Baeyens, Ã©toffe ses cadres! ...... Moyen-Orient, l'Afrique et l'Asie du Sud. 2001. Naissance de son fils. Martin. 2003- ...
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Brussels Marathon & Half Marathon 

BENNO BERTRAND PIRE Benno. 36. ESP. 1561. 0:48:55. 1458. 1:46:44. 1:43:16 ...... HAGLEITNER Thomas. 43. AUT. 2229. 0:50:55. 1874. 1:50:08. 1:48:50.
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rdd2015 brussels event press release 
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Menu 

MATERIAL MODELS MANUAL. III. TABLE OF CONTENTS ..... qa, E50 and Eur as defined by Eqs. (4.2) and (4.3), whilst the superscript p is used to denote.
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Cavitation resistance and seasonal hydraulics 

differences in the sand, clay or silt fractions among sites. (P > 0.05 ... Loamy Sand categories. ...... hydraulic properties of roots and stems of nine Mediterranean.
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Productive Bxl - Architecture Workroom Brussels 

14 oct. 2014 - pendantes (industrie agroalimentaire, pétrochimie, construction ... Les tendances économiques évoluant plus rapidement que les procédés.
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Discover seasonal products in 5 

Gamberro rosso and bluefin tuna. Omble line of Lake Geneva. Sole of the island of Yeu. Scampi of South Africa. Can of Bresse. Raspberries of the country. 170.
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ROMANTIC BREAKAWAY MENU MENU OFFRE ROMANTIQUE ... 

ROMANTIC BREAKAWAY MENU. MENU OFFRE ROMANTIQUE. First Course / EntrÃ©e. Beetroot Salad, Orange Vinagrette and Goat Cheese. Salade de ...










 


[image: alt]





menus table d'hote menu terre / meat menu 

MENUS TABLE D'HOTE. MENU TERRE / MEAT MENU. ANTIPASTI A PARTAGER / ANTIPASTI TO BE SHARED: VITELLO TONNATO / VITELLO TONNATO.
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WINE MENU CHAMPAGNE WHITE WINE MENU ROSE 

WINE MENU. GLS BTL. CHAMPAGNE. Billecart-Salmon Brut Reserve. 17. 115. JM Gobillard Brut Grand Reserve 1er Cru. 20. 140. WHITE. Ondenc Domaine ...
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MENU 2 

citrÃ³n / rybacÃ chips. FILLET OF GOLDEN TROUT SOUS - VIDE. Confit Egg Yolk / Roasted Cauliflower / Cauliflower PurÃ©e /. Lemon / Fish Chips. HIGH TATRAS ...
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menu corporatif 

6$/personne (Si le dessert est inclus dans le repas pour tout le monde). Dessert entier type mousse, saveur à votre choix dans la sélection suivante: Trilogie de ...
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Untitled - Menu 

The second series are controllers for for brushless motors, Easy, TMMÂ® ... are designed for brushless sensorless electric motors such as e.g. Mega AC, Model .... Many controller manufacturers use standard integrated circuits for BEC (=serial ... Sec
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