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Liste de vérification du client Accès  Donner accès à tous les locaux verrouillés, y compris au bureau du gérant, à la salle d’entreposage, au vestiaire et à la zone des déchets.  Laisser les hottes et les ventilateurs d’extraction allumés.



Cuisine : Aires de préparation, de production, de vaisselle, d’entreposage à sec et de service RANGER  Éloigner l’équipement, les étagères et les présentoirs du mur, de 46 à 65 cm (18 à 26 po) si possible.  Entreposer tous les aliments entamés ou à découvert dans un réfrigérateur ou un congélateur.  Retirer les accessoires de cuisine, la vaisselle, la verrerie, les ustensiles et les condiments des tablettes situées sous les comptoirs ou fixées au mur et les déposer sur le comptoir le plus près.  Déposer les accessoires de cuisine, la verrerie et les ustensiles suspendus au mur sur le comptoir le plus près.  Vider ou couvrir complètement les bacs à glace.  Vider les distributeurs à niveau constant et autres chariots à roulettes et entasser les articles sur le comptoir le plus près. COUVRIR (avec des sacs à ordures, de la pellicule plastique ou des feuilles de plastique)  Couvrir les accessoires de cuisine, la vaisselle, la verrerie, les ustensiles et les condiments entassés sur les comptoirs, les tablettes ouvertes (non fixées au mur) et les étagères métalliques.  Veiller à ce que tout soit bien couvert en coinçant le plastique sous les articles (ne pas simplement déposer le plastique).  Les articles des étagères métalliques doivent être entièrement couverts, même le dessous. Ne pas emballer l’étagère elle-même.  Couvrir les friteuses de plateaux métalliques en prenant soin de ne pas laisser d’huile à découvert.  Retirer ou couvrir les buses des distributeurs de boissons gazeuses, de jus, de café, de thé et de toute autre boisson. Ne pas couvrir le distributeur lui-même. NETTOYER (avant l’extermination)  Bien nettoyer tous les recoins, y compris en dessous et en arrière de l’équipement.



Bar RANGER    



Entreposer tous les aliments et les condiments entamés ou à découvert dans le réfrigérateur. Entasser les ustensiles de bar, la vaisselle, la verrerie, les ustensiles et les condiments sur le comptoir. Placer toutes les bouteilles du support à bouteilles sur le comptoir. Vider ou couvrir complètement les bacs à glace.



COUVRIR (avec des sacs à ordures, de la pellicule plastique ou des feuilles de plastique)  Couvrir les bouteilles, les ustensiles de bar, la vaisselle, la verrerie, les ustensiles et les condiments entassés sur le comptoir.  Couvrir le bec verseur des bouteilles ouvertes restées sur les tablettes derrière le bar.  Couvrir les buses des distributeurs de bière. NETTOYER (avant l’extermination)  Bien nettoyer tous les recoins, y compris en dessous et en arrière de l’équipement.



Salle à manger : Aires de service, tables et banquettes RANGER  Retirer les nappes, les condiments, la vaisselle, la verrerie et les ustensiles des tables et des aires de service et les entasser sur la table ou le comptoir le plus près.  Retirer le siège des banquettes, enlever les articles qui y sont rangés et laisser ouvert. COUVRIR (avec des sacs à ordures, de la pellicule plastique ou des feuilles de plastique)  Couvrir les nappes, les condiments, la vaisselle, la verrerie et les ustensiles entassés sur la table ou le comptoir. NETTOYER (avant l’extermination)  Nettoyer l’espace sous les banquettes.



Après l’extermination NETTOYER (après l’extermination)  Jeter tous les plastiques utilisés; ne pas les conserver ni les réutiliser. Se laver les mains avant d’entreprendre une nouvelle tâche.  Avec de l’eau chaude et du savon, nettoyer les comptoirs, les tables et les autres surfaces à découvert entrant en contact avec la nourriture.  Nettoyer et désinfecter les poubelles de la zone des déchets. REMARQUE : Cette liste énumère les principales zones à préparer. Votre spécialiste de l’extermination pourrait vous demander de préparer d’autres zones selon les besoins et la nature de l’infestation. © Ecolab USA Inc., 2014. Tous droits réservés. SUPCA120/0514



Customer Prep Checklist Access  Allow access to all locked areas including manager’s office, food/liquor storage and locker rooms, garbage/trash area.  Leave hoods/exhaust fans on.



Kitchen Area: Cook line, production line, dish area, dry storage, wait station CLEAR  Pull equipment, shelves and racks away from the wall 18 – 26 inches where possible.  Move all opened or exposed food into a cooler or freezer.  Clear shelves under counter-tops and shelves above counters that are attached to a wall of all exposed cookware, dishware, glassware, silverware, utensils and condiments. Place items on the closest counter-top.  Clear all cookware, glassware and utensils hanging on walls and place items on the closest counter-top.  Empty all ice bins or thoroughly cover the opening of the ice bin.  Empty lowerators and other carts/equipment with wheels and place items on the closest counter-top. COVER (using garbage bags, plastic wrap or plastic sheeting)  Cover all exposed cookware, dishware, glassware, silverware, utensils and condiments located on counter-tops, open shelving (not attached to a wall) and any wire shelving units.  Ensure all items are completely covered by tucking plastic under items (do not drape plastic).  Items on wire shelves must be completely covered including the bottom of items. Do not wrap the entire shelf.  Cover fryers with metal sheet trays (make sure no oil is exposed).  Remove or cover all nozzles on soda, juice, coffee, tea and other dispensers. Do not cover the entire dispenser. CLEAN (before pest elimination service)  Thoroughly clean all areas including under and behind equipment.



Bar Area CLEAR    



Move all opened or exposed food and garnishes into a cooler. Place all exposed barware, dishware, glassware, silverware, utensils and condiments on the bar top. Place all bottles from the beverage rail on the bar top. Empty all ice bins or thoroughly cover the opening of the ice bin.



COVER (using garbage bags, plastic wrap or plastic sheeting)  Cover all bottles, barware, dishware, glassware, silverware, utensils and condiments located on the bar top.  Cover the pourers on any open bottles located on shelves at the back of the bar.  Cover all nozzles on any beer taps. CLEAN (before pest elimination service)  Thoroughly clean all areas including under and behind equipment.



Dining Area: Wait stations, tables/booths CLEAR  Remove tablecloths, condiments, dishware, glassware and silverware from tables and wait stations. Move to closest table(s) or counter-top.  Pull up booth seats, clear any items being stored under seats, and leave seats open. COVER (using garbage bags, plastic wrap or plastic sheeting)  Cover all tablecloths, condiments, dishware, glassware and silverware located on table or counter-tops. CLEAN (before pest elimination service)  Clean the space under booth seats.



Post Service CLEAN (after pest elimination service)  Throw away all plastic used, do not save and re-use. Wash hands before performing next duty.  Clean all exposed counter-tops, table-tops or other food contact surfaces with warm, soapy water.  Clean and sanitize trash cans in trash/garbage room. NOTE: This form lists the main areas for prep. Your service specialist may request additional preparation based on need and pest activity. © Ecolab USA Inc., 2014. All Rights Reserved. SUPCA120/0514
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déclaration du client (particulier) 

Nom et adresse de personne(s) à titre de référence, n'habitant pas à la même ... Je reconnais que Toyota Credit Canada Inc. ("Toyota Credit") se fiera sur ...
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déclaration du client (commercial) 

Je certifie que cette information est complète et vraie. Je conviens et j'accepte que Toyota Credit peut, de temps à autre, (i) requérir un rapport de crédit d'une ...
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DÉCLARATION DU CLIENT (COMMERCIAL) * 

actions. Nom de la firme comptable. N° de tél. de la firme comptable. # de véhicules ... Endroit ou le véhicule sera entreposé. Banque ... [X] travailleur autonome.
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déclaration du client (particulier) 

N° d' ass. sociale (facultatif). [X] Propriétaire-sans hypothèque. [X] Avec parents. Loyer/Hyp. par mois. $. Solde dû. $. Créancier hypothécaire / Locateur.
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déclaration du client (particulier) 

Province. Code postal. Temps à cette adresse ans mois. Emploi. Type d'emploi. [X] employé. [X] travailleur autonome. [X] retraité(e). [X] l'autre source de revenu.
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déclaration du client (particulier) 

solvabilité. Je certifie que cette information est complète et vraie. Je conviens et j'accepte que Toyota Credit peut, de temps à autre, (i) requérir un rapport de ...
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déclaration du client (particulier) 

N° d'app/d'unité. Ville. Province. Code Postal ... [X] Net. [X] Annuel. [X] Net. Employeur précédent. Temps à l' emploi ans mois. N° de tél. Renseignements de ...
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déclaration du client (particulier) 

[X] Bail/Loyer. Adresse précédente . Ville. Province. Code postal. Temps à cette adresse ans mois. Emploi. Type d'emploi. [X] employé. [X] travailleur autonome.
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déclaration du client (commercial) 

N° d'app/d'unité. Ville. Province ... Prix de vente net. $. Valeur à l' ... [X] Net. Employeur précédent. Temps à l' emploi ans mois. N° de tél. Renseignements de ...










 


[image: alt]





déclaration du client (commercial) 

Je reconnais que Toyota Credit Canada Inc. ("Toyota Credit") se fiera sur ... Nom et adresse de personne(s) à titre de référence, n'habitant pas à la même ...
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déclaration du client (commercial) 

Banque & Fournisseurs. Nom de la banque adresse de la banque. Actuel/ ancien. [X] Non client de TCCI?? [X] Oui. N° de tél. Directeur de compte. N° de transit.
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DÉCLARATION DU CLIENT (PARTICULIER) 

Type d'emploi. [X] employé. [X] travailleur autonome ... Véhicule précédent financé par. Actuel/ ancien. [X] Non ... Votre véhicule ou autre bien a-t-il déjà. [X] Non.
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déclaration du client (commercial) 

N° d' ass. sociale (facultatif). [X] Propriétaire-sans hypothèque. [X] Avec parents. Loyer/Hyp. par mois. $. Solde dû. $. Créancier hypothécaire / Locateur.
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déclaration du client (commercial) 

Nom légal. Genre d'entreprise. Adresse. N° d'app/d'unité. Ville. Province. Code postal. N° de tél. Temps en affaires (MM/JJ/AA). Date d'incorporation (MM/JJ/AA).










 


[image: alt]





déclaration du client (particulier) 

DÉCLARATION DU CLIENT (PARTICULIER). Type de transaction. [X] Achat. [X] Location. [X] Particulier. [X] Avec conjoint. [X] Avec corequérant *.
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déclaration du client (commercial) 

[X] Avec 2 corequérants ... Code postal ... client; et (ii) échanger avec toute agence de crédit, tout bureau de crédit, toute autre compagnie offrant du crédit ainsi.
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déclaration du client (commercial) 

Mnt alloué pour l'échange. $. Pmts sur l'échange. $ . Je reconnais que Toyota Credit Canada Inc. ("Toyota Credit") se fiera sur l'information énoncée ci-dessus ...
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déclaration du client (commercial) 

[X] Non. Les opérateurs possèdent-ils tous. [X] Non déclaré faillite? [X] Oui fait l'objet d'une reprise de possession? [X] Oui un permis de conduire valide? [X] Oui.
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déclaration du client (particulier) 

Je certifie que cette information est complète et vraie. ... un rapport de crédit d'une agence de crédit, lequel rapport contiendra de l'information sur le crédit et.
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déclaration du client (commercial) 

autre, (i) requérir un rapport de crédit d'une agence de crédit, lequel rapport contiendra de l'information sur le crédit et d'autres informations personnelles aux fins de confirmer et vérifier l'information apparaissant à la présente déclaration du 
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déclaration du client (particulier) 

[X] retraité(e) ... l'information contenue dans la présente déclaration du client, et ce, aux fins de confirmer, vérifier et mettre à jour les ... Signature du requérant ...
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déclaration du client (particulier) 

Je reconnais que Toyota Credit Canada Inc. ("Toyota Credit") se fiera sur l'information énoncée ci-dessus afin d'évaluer ma solvabilité. Je certifie que cette ...
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déclaration du client (commercial) 

N° de tél. de la firme comptable. # de véhicules ... Pour obtenir une copie de la politique relative à l'information privée de Toyota Credit, veuillez consulter notre site internet à ... concessionnaire ou appelez Toyota Credit au 1-888-TOYOTA-8 ou 1
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cLient 

informatique simo systems, une solution d'archivage d'e-mails complète et sécurisée ... Sauvegarde centralisée des messages et fichiers PST. Les décideurs ...










 














×
Report Liste de vÃ©rification du client





Your name




Email




Reason
-Select Reason-
Pornographic
Defamatory
Illegal/Unlawful
Spam
Other Terms Of Service Violation
File a copyright complaint





Description















Close
Save changes















×
Signe






Email




Mot de passe







 Se souvenir de moi

Vous avez oublié votre mot de passe?




Signe




 Connexion avec Facebook












 

Information

	A propos de nous
	Règles de confidentialité
	TERMES ET CONDITIONS
	AIDE
	DROIT D'AUTEUR
	CONTACT
	Cookie Policy





Droit d'auteur © 2024 P.PDFHALL.COM. Tous droits réservés.








MON COMPTE



	
Ajouter le document

	
de gestion des documents

	
Ajouter le document

	
Signe









BULLETIN



















Follow us

	

Facebook


	

Twitter



















Our partners will collect data and use cookies for ad personalization and measurement. Learn how we and our ad partner Google, collect and use data. Agree & Close



