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le sucre

Page 1 ... AU SUCRE. NATURELLEMENT. BLANC... Glucose. Fructose. Amidons. Sorbitol, maltitolâ€¦ Saccharose. = Sucre. Miel. Lactose. Sirop de glucose. 
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QU’EST-CE QUE



LE SUCRE ?



LE SUCRE (SACCHAROSE) est fabriqué naturellement par photosynthèse, par de nombreuses plantes.



LA BETTERAVE SUCRIÈRE ET LA CANNE À SUCRE sont les plantes qui en stockent le plus



(la betterave dans la racine et la canne dans la tige).



D’OÙ VIENT LE SUCRE ?



CO2



Par photosynthèse Bilan : Gaz carbonique + eau a sucre + oxygène.



O2



Qu’est-ce que le sucre ?



C12H22011 H2O



COMMENT EST-IL EXTRAIT ? Il est ensuite extrait des plantes dans une sucrerie, par un ensemble d’étapes successives : diffusion dans l’eau chaude, filtration et cristallisation après évaporation de l’eau.



LE SUCRE BLANC EST-IL RAFFINÉ ? Le sucre de betterave est naturellement blanc. Un chauffage prolongé permet d’obtenir un sucre roux du nom de « vergeoise ».



DIFFUSION



FILTRATION



CRISTALLISATION



DE LA BETTERAVE...



DE LA CANNE À SUCRE...



EXTRACTION



EXTRACTION



Le sucre de la canne est naturellement roux, en raison de pigments présents dans la tige. Ce sucre roux est appelé la « cassonade ». Pour devenir blanc, le sucre roux est refondu et débarrassé de ses colorants dans une raffinerie. En France, près de 95% du sucre consommé est du sucre de betterave. Sucre blanc et sucre roux : peu de différences à part le goût.



SUCRE OU SUCRES ? Le sucre (saccharose) fait partie de la familles des sucres (glucides simples) tels que le glucose, le lactose ou le miel. Au plan réglementaire, les glucides alimentaires regroupent les amidons (glucides complexes), les sucres (glucides simples) et les polyols. Les sucres ajoutés les plus fréquents sont : le sucre, les sirops de glucose, et le miel.



... AU SUCRE NATURELLEMENT BLANC...



... AU SUCRE NATURELLEMENT ROUX... (appellé Cassonade)



2E CUISSSON



... AU SUCRE ROUX (appellé Vergeoise)



RAFFINAGE



... AU SUCRE BLANC



GLUCIDES ALIMENTAIRES GLUCIDES SIMPLES  = SUCRES



Glucose Fructose Saccharose = Sucre Lactose Miel Sirop de glucose



GLUCIDES COMPLEXES



Amidons



POLYOLS



Sorbitol, maltitol…
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le Sucre, les Sucres - Sucre info 

Dans un sala- dier, mélanger la farine et le sucre. Faire un puits, y casser l'œuf, ajouter le beurre fondu et mélan- ger. Délayer progressivement avec le mélange ...










 








Le sucre invisible 

Explorer le monde de la science et de la technologie. - Utiliser un langage appropriÃ© Ã  la description de phÃ©nomÃ¨nes. - Formuler des explications ou des pistes ...










 








Le CEDUS - Sucre info 

Le Cedus développe son action à travers : la création et la diffusion d'outils documentaires ou pédagogiques multi-supports (édition, audiovisuel, électronique, ...










 








Le sucre, partenaire sensoriel 

AssociÃ© aux levures, le sucre favorise la fermentation indispensable aux pÃ¢tes levÃ©es. (brioches) ou encore Ã  la prise de mousse des champagnes et vins ...










 








Le sucre - OIIQ 

d'une séparation mécanique et d'une réaction enzymatique permettant d'augmenter la concentration en fructose ». « Avec 42 % de glucose et 55 % de fructose ...










 








le Sucre. 

tels que la chimie et la pharmacie. UTILISATION DIRECTE : UN MARCHÃ‰ ET UN. NIVEAU DE CONSOMMATION STABLES. Le sucre de bouche, destinÃ© aux ...










 








La levure et le sucre 

AprÃ¨s fermentation et aussi pendant la cuisson, le CO2 des levures est libÃ©rÃ©. Mais le pain formÃ© est un milieu fermÃ© et le CO2 ne peut s'en Ã©chapper.










 








SUCRE BLANC ET SUCRE ROUX 

SUCRE BLANC ET SUCRE ROUX. Discipline :Mieux connaÃ®tre le sucre. La couleur du sucre dÃ©pend non pas du vÃ©gÃ©tal dont il est extrait, mais de son degrÃ© ...










 








Le marché du sucre - Resagro 

10 sept. 2015 - d'atténuation et d'adaptation aux effets climatiques sont présentées, la moitié concernant l'énergie. Pour réaliser ses objectifs le Maroc.










 








Le marchÃ© du sucre - Resagro 

10 sept. 2015 - Directeur de publication ... Directeur artistique / Chef de projets web. Dominique Pereda ...... technologie de plastique se sont Ã©levÃ©es Ã  52,8 ...










 








Le Sucre anime Les Terralies 

MOUSSE CHOCOLAT BLANC â€“ CARDAMONE - FRAISES. (lÃ©gÃ¨retÃ© â€“ fraicheur cardamone). 12 H 00. SABLÃ‰ BRETON ET SA CREME AUX MYRTILLES.










 








Beurre Sucre 

Il appartient Ã  l'organisateur de les vÃ©rifier lors de la phase de contractualisation. ..... 80 parfums de glaces Â». Tarif : 2,40 simple 3,90 .... Les offres d'approvisionnement local sont trÃ¨s dÃ©veloppÃ©es au sein de la mÃ©- tropole. L'atelier 










 








Sucre = plaisir 

1. Repas du soir lÃ©ger, riche en lÃ©gumes verts. 3. Pas de creux en milieu de matinÃ©e grÃ¢ce au petit dÃ©jeuner copieux, donc pas de grignotage. 4. DÃ©jeuner riche.










 








Le Sucre anime la FÃªte du Pain 

crÃ©Ã© en 1932, qui a pour mission d'assurer l'information et la documentation d'un produit essentiel du secteur agroalimentaire franÃ§ais : le Sucre. www.lesucre.










 








LE SUCRE, MOTEUR MUSCULAIRE ET CEREBRAL 

Sucre, moteur pour l'organisme. Le sucre de l'alimentation est transformÃ© lors de la digestion en glucose, nutriment assimilable par l'organisme. Il passe ensuite ...










 








a sucre - Terrasse Nelligan 

GRANDS-MÃˆRES. RÃ‰GALEZ-VOUS!! Soupe aux pois et lard salÃ©, Å“ufs brouillÃ©s, pommes de terre rÃ´ties, bacon, jambon, saucisses Ã  l'Ã©rable et fÃ¨ves au lard.










 








L'histoire du sucre 

Il sera l»homme qui mettra définitivement au point la technique industrielle de ... OD ðQ GX ;,;e siècle, grâce aux progrès industriels et techniques, la France ...










 








La princesse en sucre 

s'embarqua sur un navire pour aller chercher femme dans un pays Ã©tranger. Le navire navigua longtemps. Il essuya de nombreuses tempÃªtes et connut bien ...










 








e sucre - Accueil | CG971 

les territoires immenses du Mexique vers la frontière des Etats-Unis. En ... réalisateur montre qu'on peut briser l'être humain mais on ne détruit pas ses rêves.










 








SUCRE ET CARIES 

SUCRE ET CARIES. Discipline : Sciences, hygiÃ¨ne corporelle. Comment se forment les caries ? Au contact des dents, les sucres des aliments sont transformÃ©s ...










 








e sucre - Accueil | CG971 

le film porte un regard original sur cette crise et la tradition des chants engagÃ©s dans l'Ã®le. Jeudi 06 novembre I 18h30. TÃ‰LON DE AZUCAR (EL) : LE RIDEAU ...










 








a sucre - Terrasse Nelligan 

Bacardi blanc, lime, sirop d'Ã©rable, menthe. LA POMME S'Ã‰CLATE. Neige PremiÃ¨re, mousseux, Angostura bitters. SANGRIA DE LA TERRASSE Ã€ SUCRE.










 








Sucre memo_2015_fr.pdf - Foodplanet 

Grâce à l'amélioration variétale et aux progrès techniques, les rendements sont passés de. 8 tonnes de sucre à l'hectare à la fin des années 70 à 13,3 t/ha en ...










 








LE SUCRE ET LES GLUCIDES DANS LES LANTES P 

Le sucre et la plante. Les glucides sont produits dans les vÃ©gÃ©taux grÃ¢ce Ã  un mÃ©canisme que l'on nomme la photosynthÃ¨se. Celle-ci se dÃ©roule en deux ...
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