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vraiment inoubliable



FÊTES DE FIN D’ANNÉE NÖEL & NOUVEL AN 2017/2018



vraiment inoubliable NÖEL & NOUVEL AN Célébrez Noël et le Nouvel An en beauté avec les offres festives du Four Seasons Hotel Ritz Lisbonne. L’enchantement commence dès que vous entrez dans le hall de l’hôtel. Le réveillon du Nouvel An garantit une soirée inoubliable. Pour une nuit seulement, la salle de bal de l’hôtel se transformera en un lieu de fête pour organiser un événement glamour. Dégustez un délicieux dîner créé par le Chef Exécutif Pascal Meynard et faites un toast au Nouvel An avec une coupe de champagne. Le buffet du premier jour de l’An est la meilleure façon de célébrer la nouvelle année et se délecter de l’ambiance merveilleuse.



Noël est tout à propos de la famille, et bien sûr de la nourriture! PASCAL MEYNARD executive chef



vraiment inoubliable



NÖEL



Dîner De Nöel AMUSE BOUCHE Foie gras de canard fumé aux épines de pin, crackers de riz vénéré. ENTRÉE Carabiniers snacké au curry et citron vert Coquilles Saint Jacques, gingembre, citron confit et poivre Voatsiperifery.



P L AT S P R I N C I PA U X Cabillaud confit au Combawa et céleri Emulsion de coquillage et ail des ours *** Chevreaux rôti à la truffe noire et Shimenji Butternut acidulé, neige de Sacha Indi PRE-DESSERT Flocon de neige citrique DESSERT Boule de noël exotique



VARANDA RESTAURANT: 160€ par personne sans boissons 50% de réduction pour les enfants âgés de 6 à 12 ans Gratuit pour les enfants jusqu’à 5 ans



Buffet De Noël



P L AT S P R I N C I PA U X



ENTRÉES



DESSERT



SOUPE



POISSON



TRADITIONNEL



• Crème de citrouille au citron, jambon Pata Negra et châtaignes grillés



• Turbot rôti, crabe et citron vert • Raviolis au fromage Pecorino, citron confit et persil • Légumes rôtis aux huile de basilic



• Bolo Rei: Traditional cake with dry and caramelized fruits • Coscorões: Portuguese cinnamon and sugar fried



SALADES



• Mesclun de laitue, endives violet et noix de pécan • Quinoa rouge organique, courgettes et betterave chioggia • Légumes biologiques confits au thym citron • Crevettes, légumes d’hiver et sauge • Salade de homard, asperges et chips de parmesan Grana Padano • Carpaccio de canard fumé, grenade et légumes aigredoux • Poulpe, artichauts, gingembre et pesto de coriandre • Salade asiatique de turbot, sauce shiso • Mozzarella de bufala, pesto, émulsion de pignons de pin • Sélection de tartare de poissons fumés, marinés et confits



VIANDE



ENTRÉES ET VERRINES



F R U I T D E M E R S TAT I O N



BALLROOM



de 12h30 à 15h00 145€ par personne sans boissons 50% de réduction pour les enfants âgés de 6 à 12ans Gratuit pour les enfants jusqu’à 5 ans



• Riz sucré • Tronco de natal VERRINES



• Médaillon de veau de lait, truffe noire et champignons trompettes de la mort • Tian de légumes Provençale • Fondant de pomme de terre à l’estragon



• Caramel, fleur de sel et chocolat au lait • Baba au Limoncello • Chocolat Ivoire, tapioca et noix de coco



CASS E ROLE



I N T E R N AT I O N A L



• Morue au Lagareiro C A R V I N G S TAT I O N



• Cochon de lait rôti, sauce d´orange et lavande



• Huîtres, homard, crevette et crabe • Millefeuille de foie gras, citrouille, fèves tonka et grué de cacao • Pétoncles au curry, avocat et citron kaffir • Tartare de bar, mandarine et gingembre • Saumon et thon au sésame, fenouil mariné au Pastis • Crémeux de chou-fleur, noix de pécan et huile de truffe • Caille et poire au vin du Port blanc • Carpaccio de poulpe, fenouil, vinaigrette de yuzu • Morue confit croquante et olive taggiasche • Asperges blanches et vertes, parmesan et vinaigrette balsamique • Crabe, cornichons et tapioca à la noix de coco



dough



FROMAG E ET CHARCUTE R I E



• Sélection de charcuterie et jambon Pata Negra • Sélection de fromages nationaux et internationaux, confitures artisanales, fruits confits S U S H I E T S A S H I M I S TAT I O N



• Crème brûlée de thé d’hibiscus et fruits rouges • Feuilletine de chocolat noir 70%, crémeuse de cacahuète • Mont Blanc • Choux craquelin aux orelys • Mousse à la noix de coco, crémeuse de fruits de la passion et mangue • Sélection de truffes • Tarte au chocolat noir et griottes • Tartelette de yuzu et framboises • Sablé breton aux framboises FRUITS LAMINÉS



vraiment inoubliable



NOUVEL AN DIV E RT I S S E ME NT



“J’adore NYE! Tout le monde veut commencer la nouvelle année sur une note douce ...”



PIANISTE, PENDANT COCKTAIL



FABIAN NGUYEN



MUSIQUE D’AMBIANCE PENDANT LE DÎNER



executive pastry chef



DJ APRÈS MINUIT



Dîner De Réveillon ENTRÉE



Homard bleu confit au beurre de cardamone verte, girolles et croquant á la poudre de yuzu



P L AT S P R I N C I PA U X Mérou rôti à la baie de Tasmanie, raviole végétale aux coquillages, rossio et valverde. Jus de Combava et ses écorses Filet de veau de lait mariné au poivre Kampot, salsifis fumé á la réglisse, topinambour acidulé. DESSERT



Infusion d`hibiscus à minuit



BALLROOM SITTING: 350€ par personne avec boissons 50% de réduction pour les enfants âgés de 6 à 12 ans Gratuit pour les enfants jusqu’à 5 ans MEZZANINE SITTING: 500€ par personne avec une bouteille de Champagne par table dress code: Costume de soirée recommandé



Buffet Du Nouvel An ENTRÉES



SOUPE • Consommé de homard, crabe et citron kaffir SALADES • Champignons pleurotes, shimeji, shitaké au parmesan • Duo d’asperges blanches et vertes, condiment de graines et huile de pistache • Cochon de lait pressé, réduction d’orange et thym • Poulpe confit, fenouil rôti et poivre d’Espelette • Salade de homard, germes de soja, bok choy et noix de coco • Fregola sarda, bresaola, tomate sèche et basilic • Salade de crevettes, lentilles vertes, chou-fleur et ras el hanout • Aubergines, artichauts, tomate, gingembre et pesto d’estragon • Salade asiatique de turbot aux champignons Portobello snackés • Mozzarella, courgette, pleurotes et roquette • Légumes grillés, vinaigrette à la vanille et noix de cajou ENTRÉES ET VERRINES • Carpaccio de bar et pickes organiques • Terrine de foie gras de canard fumé, maple sirup, chutney de kumquat • Crabe, concombre et aïoli • Carpaccio de crevettes, vinaigrette de yuzu et basilique thai • Foie gras de canard, citrouille et fèves tonka • Pétoncles snackés, piperade aux légumes et chlorophylle de cresson • Canard mariné au piment vert et réduction d’orange • Rouget braisé, féves et grenade • Carpaccio de veau, truffe et champignons • Ceviche de daurade, vinaigrette au citron confit • Poulet glacé au teryaki, ciboulette et champignons Portobello • Calmars, gingembre et sauce de shiso verte • Saumon mariné et betterave, citron et coriandre BALLROOM À partir de 12h30 à 15h00 165€ par personne sans boissons 50% de réduction pour les enfants âgés de 6 à 12 ans Gratuit pour les enfants jusqu’à 5 ans



P L AT S P R I N C I PA U X



DESSERT



POISSON



TRADITIONNEL



• Mérou à la sauce citron et aneth • Asperges blanches et vertes sautées au beurre d’algues • Patate ratte, rôti au sel



• Bolo Rei • Coscorões • Riz sucré • Sonhos



VIANDE



VERRINES



• Médaillon de veau charolais aux champignons girolles et oignons perlés • Millefeuilles de pomme de terre douce et violette • Racines de légumes glacés



• Ananas, citron et chocolat Ivoire • Canneberges, framboises et chocolat au lait • Tiramisù



CAS S E ROLE • Cataplana de bar, rouget et fruits de mer



• Charlotte à la bergamote et mandarines • Tarte au chocolat noir, framboises et litchis • Tarte au caramel et noisette • Choux craquelin, praliné aux noix de pécan • Macaron au chocolat et poivre Timut • Millefeuilles au mascarpone et framboises • Crème brûlée à la vanille de Madagascar • Mousse Jivara et croquante au grué de cacao • Cheesecake aux framboises • Sélection de truffes • Flocons de neige au nougat



C A R V I N G S TAT I O N • Cabri confit et réduction de Kumquat F R U I T D E M E R S TAT I O N • Huîtres, homard, crevettes, crabe F ROMAG E ET CHARCUTE R I E • Sélection de charcuterie et jambon Pata Negra • Sélection de fromages nationaux et internationaux, confitures artisanales et fruits confits SUSHI ET SASHIMI



I N T E R N AT I O N A L



FRUITS LAMINÉS



termes & conditions DÎNER DE NOËL • 24 DEC



DÎNER DE NOUVEL AN • 31 DEC



BUFFET DE NOËL • 25 DEC & BUFFET NOUVEL AN • 1 JAN



R É S E R V AT I O N S



R É S E R V AT I O N S



Pour garantir votre réservation nous aurons besoin d’une



Veuillez noter qu’en raison de la popularité de cet événe-



carte de crédit.



ment, les réservations du Nouvel An devront être entière-



Pour ce faire, envoyez-nous la copie de votre CC, par fax,



ment payées à l’avance.



ainsi que la préautorisation.



P O L I T I Q U E D ’A N N U L AT I O N P O L I T I Q U E D ’A N N U L AT I O N



Vous pouvez annuler votre réservation jusqu’à 30 jours



Vous pouvez annuler votre réservation jusqu’à 30 jours avant



avant l’événement sans frais.



l’événement sans frais.



Pour toutes annulations 30 jours avant l’évènement ou no-



Pour toutes annulations 30 jours avant l’évènement ou no-



show, le montant total sera débité de votre carte de crédit.



show, le montant total sera débité de votre carte de crédit.



LA SALLE À MANG E R HORAIRE



Tables de 02, 04, 06 et 8 places sont disponibles. Merci de



Tous les services débuteront aux heures annoncées.



nous indiquer si vous ne souhaitez pas partager la table. L’Hôtel se réserve le droit de communiquer l’attribution des tables et des sièges uniquement le 31 Décembre. Les sièges sont attribués lorsque la réservation sera confirmée.



HORAIRE Tous les services débuteront aux heures annoncées.



Pour les réservations, appelez:



Pour les réservations, appelez:



(+351) 21 381 1400



(+351) 21 381 1494



[email protected]



[email protected]



jusqu’à l’année prochaine...
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Pas vraiment chill 

Sous peine de se retrouver avec une gÃ©nÃ©ration de jeunes en burn-out Ã  l'aube de la vingtaine. (lignes 70 et 71). Fiche 15B Corpus de textes. Manuel B, pages ...
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gentlemen seducteurs une passion inoubliable dbid 10a9 
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faUt-iL vraiment constrUire 

sard, au moment où le nucléaire civil fait débat, il est maintenant déclaré nécessaire au maintien de nos capa- cités militaires. Les renouvelables ont gagné.
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un hybride vraiment pas timide 

Le Highlander est toujours prÃªt Ã  emprunter les chemins dictÃ©s par votre imagination. TOUT Ã‰QUIPÃ‰ ET PRÃŠT Ã€ TOUT. Limited AWD montrÃ© en Ooh la la rouge ...
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Smoothie vertâ€¦ mais vraiment bon 

mais vraiment bon ! Caro ADORE manger santÃ©. Pour lui faire plaisir, on prÃ©pare souvent ce smoothie Ã  la maison. Il est peut-Ãªtre vert Â« grano Â», mais on le trouve vraiment succulent nous aussi. Juste avant une petite session de yoga, c'est par
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closeup tome 2 inoubliable josh extrait offert by jane ... AWS 

This. Closeup Tome 2 Inoubliable Josh Extrait Offert By Jane Devreaux PDF on the files/S3Library-1c54b-3012b-145cb-Aecb0-6deb0.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the. Index/Glossary page, look at the table of content for additional inf
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Nouveau LEVOTHYROX : vraiment bioéquivalent - Atoute.org 

12 sept. 2017 - les médias et renforcé par l'effet nocebo ? Suite à des précisions apportées ici http://www.atoute.org/n/article359.... cet article sera édité demain ...
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un hybride vraiment pas timide 

La motorisation hybride n'exclut absolument pas les sensations fortes au volant. MODES ..... MÉCANIQUE. HIGHLANDER HYBRIDE. LE. LE A. WD. XLE A. WD.
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un hybride vraiment pas timide 

Contrôle automatique de la température à trois zones .... Grâce à la traction intégrale avec contrôle dynamique du couple du ..... d'albums GracenoteMD. –. –. #.
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faussement vrai et vraiment faux dbid 6p82 
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etes vous vraiment oriente clients dbid 8vug1 
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un hybride vraiment pas timide 

Le système de visionnement en plongée6 en option du Highlander vous donne une vue .... SYSTÈME PRÉCOLLISION AVEC DÉTECTION DES PIÉTONS12.
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voulezvous vraiment etre heureux 9 themes 

PDF File: Voulezvous Vraiment Etre Heureux 9 Themes Essentiels A Mediter French ... youloose the best guide or perhaps the product did not provide an guide, ...
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J'aurais vraiment voulu Ãªtre professionnel - Sportmag 

31 oct. 2017 - Cela passe par un dÃ©veloppement du tourisme. Sans oublier un enjeu sociÃ©tal : ces Jeux doivent mobiliser tous les acteurs, qu'ils soient ...... Le nouveau Centre aquatique Alain-Bernard des Deux VallÃ©es, situÃ© Ã  Milly-la-ForÃªt (E
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vraiment - Amazon Simple Storage Service (S3) 

spatiales des saletÃ©s terrestres ? Par une nouvelle .... les Ã©cosystÃ¨mes du globe. Nouvelle-ZÃ©lande, Kazakhstan, Russie, ...... dÃ©brouillardise... Au programme.
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un hybride vraiment pas timide 

CINQ PORTS USB Le Highlander est doté de cinq ports USB. Deux ports à l'avant et trois .... Un véhicule qui « pense » à votre sécurité à votre place? Voilà une ...
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MonsieurBulles.com - JCB 21, un crémant vraiment 

MonsieurBulles.com - JCB 21, un crémant vraiment départemental! http://www.monsieurbulles.com/index.php?id=272[4/2/2014 9:30:50 AM]. Monsieur Bulles ?
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Docteur, Ã§a ne va vraiment pas 

option envisageable si la rÃ©ponse Ã  la thÃ©rapie est in- adÃ©quate. Pour les cas de ..... Acceptance and Commitment Therapy for Anxiety Disorders. Oakland :.
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processus ce que font vraiment les dirigeants pdf-15 

Dirigeants Pdf is available on our online library. With our online ... Best of all, they are entirely free to find, use and download, so there is no cost or stress at all.
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des actions qui libÃ¨rent vraiment! - Amnesty Luxembourg 

La musique et la danse sont votre dada. Les droits humains aussi. Rejoignez-nous Ã  la premiÃ¨re soirÃ©e DJ d'Amnesty International. Â« Light your fire klub night ...
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qui sont vraiment les dirigeants des pme by didier ... AWS 

This. Qui Sont Vraiment Les Dirigeants Des PME By Didier Chabaud PDF on the files/S3Library-5c400-D4be3-01ab9-C3eb4-B7d2e.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the. Index/Glossary page, look at the table of content for additional informat
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des actions qui libÃ¨rent vraiment! - Amnesty Luxembourg 

musique Vigor and Friends viendra animer la cave du Konrad-CafÃ© en proposant de la musique live entrainante aux influences World,. Blues, Jazz, Soul et ...
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J'aurais vraiment voulu être professionnel - SPORTMAG, le magazine 

31 oct. 2017 - développer de manière importante. Quelle place l'Ugsel entend-elle occuper lors des Jeux olympiques de. Paris 2024 ? J'étais présent au lancement .... pas passée par l'Ugsel. Cela a vraiment été le déclic qui m'a fait prendre conscienc
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faut il vraiment durcir la justice dbid 3osl 
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