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RÃ©sultats du 41 Championnat de France du Dessert

18 mars 2015 - Le CEDUS. Le Centre d'Etudes et de Documentation du Sucre est un organisme interprofessionnel, crÃ©Ã© en 1932, qui a pour mission d'assurer ... 

















 Télécharger le PDF 






 223KB taille
 4 téléchargements
 128 vues






 commentaire





 Report
























  



 



  



 



  



COMMUNIQUE DE PRESSE ‐ Paris, le 18 mars 2015 



  



Résultats du 41e Championnat de France du Dessert    



Baptiste Vial du Lycée Hôtelier de Guyancourt (78)  remporte le titre de Champion de France du Dessert «Junior» 2015 



  



   Nicolas Brie de la Pâtisserie Xavier Brignon à Besançon (25)  remporte le titre de Champion de France du Dessert «Professionnel» 2015     Après  8  finales  régionales  qui  ont  distingué  16  candidats  juniors  et  professionnels,  la  finale  nationale  du  41e  Championnat de France  de Dessert, organisée par le CEDUS (Centre d’Etudes et de Documentation du Sucre),  vient de se dérouler les 17 et 18 mars à l’Ecole Hôtelière Internationale Savoie‐Léman de Thonon les Bains (74).    Les jurys réunis sous la présidence de Thierry Marx (liste ci‐dessous), chef doublement étoilé et responsable de la  restauration du Mandarin Oriental à Paris, ont rendu leur verdict et désigné les heureux Champions de France du  Dessert 2015.             



  



  



 



  



Baptiste Vial, Champion de France du Dessert  « Junior » 2015 



 



Nicolas Brie, Champion de France du Dessert  « Professionnel » 2015 



  



Nicolas Brie est le deuxième pâtissier de l’histoire à être double champion de France du dessert (junior et  professionnel), après Philippe Chapon. En effet, il a été Champion de France du Dessert Junior en 2010 et  double la mise avec son titre de Champion Professionnel cette année.          



 



 



Les Champions de France du Dessert 2015                                            



  



 



 



   Les résultats de l’épreuve « Juniors » :     Le  titre  de  Champion  de  France  du  Dessert  « Junior »  est  remporté  par  Baptiste  Vial  du  Lycée  Hôtelier  de  Guyancourt (78) avec sa recette « Fraîcheur de Pondichéry ».        Le  titre  de  Dessert  d’Argent  est  remporté  par  Maxime  Tardieu  du  Lycée  de  Gascogne  à  Talence  (33)  avec  sa  recette « Avocat pamplemousse, mousse Granny Smith, baba perdu ».     Le titre de Dessert de Bronze est remporté par Paméla Fontaine du Lycée Hôtelier du Touquet (62) avec sa  recette « Fraîcheur des beaux jours ». 



Les résultats de l’épreuve « Professionnels » :     Le titre de Champion de France du Dessert «Professionnel » est remporté par Nicolas Brie de la Pâtisserie Xavier  Brignon  à Besançon (25) avec sa recette « Soleil levant ».  Le titre de Dessert d’Argent est remporté par Jérémie Gressier du Restaurant Les Terrasses de Lyon, à Lyon (69)  avec sa recette « Ananas de 1 heure, sauge et yuzu ». 



  



Le titre de Dessert de Bronze est remporté par Guillaume Hernandez du Restaurant La Corniche au Pyla sur Mer  (33) avec sa recette « Croustillant mandarine kalamansi et douceur noisette ».   



 



        Ces talents de la pâtisserie ont été récompensés pour avoir chacun réalisé le meilleur dessert à l’assiette pour 10     personnes,  ainsi  qu’un  deuxième  dessert  à  l’assiette  pour  10  personnes  également,  confectionné  à  partir  d’un  panier surprise créé par Thierry Marx, Président des jurys de cette édition 2015.     « C’était une finale d’un très haut niveau que ce soit en catégorie junior ou professionnelle. Ces candidats nous  ont fait vivre deux jours forts en émotions. Ils sont à la fois artistes et créateurs mais aussi des artisans capables  de dupliquer le travail de l’artiste. Le Championnat de France du Dessert fait rayonner la gastronomie française     autour  du  monde. »  commente  Thierry  Marx,  chef  doublement  étoilé  et  responsable  de  la  restauration  du  Mandarin Oriental à Paris.     Pour cette édition 2015, Thierry Marx était accompagné de jurys exceptionnels composés de Meilleurs Ouvriers  de France (M.O.F.). Une prestigieuse distinction reconnaissant le savoir‐faire et la qualité du travail des artisans     et  ouvriers.  Les  candidats  ont  été  jugés  par  des  Meilleurs  Ouvriers  de  France  Chocolatier‐Confiseur,  Glacier,  Pâtissier et Cuisinier. Ces jurys d’exception, portant avec fierté la veste au col bleu‐blanc‐rouge, témoignent de  l’exigence  et  du  prestige  de  ce  concours  pendant  lequel  les  candidats  ont  du  faire  preuve  d’un  grand 



Une finale portée par des jurys d’exception                                            



 



 



professionnalisme  et  rivaliser  de  ténacité,  de  précision  et  d’inventivité  pour  convaincre  ces  professionnels  passionnés, tous véritables symboles de l’excellence française.     Liste des jurys de l’édition 2015 du Championnat de France du Dessert :    ƒ Edouard HIRSINGER – MOF Chocolatier‐Confiseur  ƒ Pascal NIAU ‐ MOF Pâtissier   ƒ Frédéric DEVILLE ‐ MOF Glacier  ƒ Philippe GOBET ‐ MOF Cuisine  ƒ David WESMAEL ‐ MOF Glacier  ƒ Yann BRYS – MOF Pâtissier  ƒ Bernard LEPRINCE – MOF Cuisine  ƒ Thierry FROISSARD – MOF Glacier  ƒ Jérémy DEL VAL ‐ Champion de France du Dessert « Professionnel » 2014 ‐ Dalloyau (75)  ƒ Blandin BOUVIER ‐ Champion de France du Dessert « Junior » 2014 – Au Soldat de l’An II (57)  ƒ Julie Mathieu ‐ Journaliste ‐ Fou de Pâtisserie (75)    



 



 



  



  



 



Le Championnat de France du Dessert :   au‐delà d’un concours, le plus grand réseau de pâtissiers de restaurant en France     En 1967, le Cedus (Centre d’Etudes et de Documentation du Sucre) et l’Education nationale créent le Grand Prix du  Dessert,  qui  deviendra  en  1974  le  Championnat  de  France  du  Dessert.  Il  permet  de  valoriser  le  dessert  en  restauration  et  révéler  les  talents  de  demain.  Ce  concours  unique  donne  l’occasion  aux  candidats,  juniors  ou  professionnels,  de  progresser  dans  leur  apprentissage  du  métier,  tout  en  créant  la  tendance  en  pâtisserie  de  restaurant.        Hugues  Pouget,  Arthur  Fevre,  Noémie  Honiat,  Rémi  Touja  ou  encore  Jérémy  Del  Val  (Champion  de  France  du  Dessert 2014) représentent cette nouvelle génération de pâtissiers issus du Championnat de France du Dessert qui  figurent aujourd’hui parmi les figures montantes de la pâtisserie française.     Le  Championnat  de  France  du  Dessert  permet  aujourd’hui  la  création  d’une  véritable  communauté  au  sein  de  laquelle les lauréats des différentes éditions peuvent évoluer, échanger avec leurs pairs, se perfectionner et enrichir  le réseau des talents de la pâtisserie française : un tremplin qui ne cesse d’accroître en notoriété au fil des années.     



Rendez‐vous en mars 2016 pour la finale nationale   du 42e Championnat de France du Dessert   au Lycée des Métiers de l’Hôtellerie et du Tourisme de Biarritz (64) 



  



Pour suivre toute l’actualité du Championnat de France du Dessert :  rendez‐vous sur : 



  



                    La page Facebook du Concours 



     Le compte Twitter officiel : @CFDessert    



  



   Le règlement du concours peut être consulté en ligne sur le site officiel :  www.championnatdefrancedudessert.fr 



  



      Le CEDUS     Le Centre d'Etudes et de Documentation du Sucre est un organisme interprofessionnel, créé en 1932, qui a pour  mission d’assurer l’information   et la documentation d’un produit essentiel du secteur agroalimentaire français : le Sucre.     www.lesucre.com  La meilleure source d’information sur le sucre et les produits sucrés        Contacts presse  Agence Hopscotch  Raphaëlle Miyet / Laurie Berthe  01 58 65 10 75 / 01 58 65 00 53  [email protected] / [email protected]     
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CHAMPIONNAT DE FRANCE DU DESSERT 

NOTATION *. La Finale nationale du Championnat de France du Dessert 2015, se dÃ©roulera Ã  l'Ecole HÃ´teliÃ¨re de Thonon les Bains (Haute Savoie) : Chaque ...
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Championnat de FranCe du dessert 

et conseiller le jury pour la dégustation afin d'optimiser l'alliance des saveurs .... 14 minutes en salle pour que les candidats prennent connaissance du contenu ...
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Championnat de France du dessert 2015 

dessous complÃ©tÃ© : ALLIANCE FOODSERVICE. 79 Rue Joseph Bertrand. 78223 VIROFLAY Cedex Ã  l'attention de Julie CAPUT. 3. Le candidat recevra, dans ...
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Championnat de France du Dessert 2016 

22 dÃ©c. 2009 - 571. PUREE COCO SUCREE. CODE. PREPARATIONS CONCENTREES SURGELEES conditionnÃ©s en pot de 500 g. QUANTITE en pot. 1810.
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Championnat de France du Dessert 2018 

Championnat de France du Dessert 2018. 1. Le candidat peut commander par email un Ã©chantillonnage de Cress et. SpÃ©cialitÃ©s qu'il souhaite essayer. 2.
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Championnat de France du dessert 2018 

Le candidat achÃ¨te les produits de la marque Elle & Vire Professionnel chez son distributeur habituel (grossistes ou cash and carry). 2. Le candidat envoie la ...
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Championnat de France du Dessert 2018 Dans le cadre du ... 

BUYER (ustensiles de cuisine, pâtisserie et préparation) avec un tarif préférentiel. 1. Le candidat liste le matériel nécessaire dans le cadre du concours à.
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ProcÃ©dure de remboursement â€“ Championnat France du Dessert 2016 

7025. Andoa Noire 70% Sac FÃ¨ves Bio. et Equitable Max Havelaar. 3 kg. 0. 9kgs. 5614. Abinao 85% Sac FÃ¨ves. 3 kg. 0. 9kgs. 4653. Guanaja 70% Sac FÃ¨ves. 3.
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ProcÃ©dure de gratuitÃ© â€“ Championnat France du Dessert 2018 

GranulÃ© Fin Noir Boite. 1 kg. 0185. PailletÃ© Fin Noir Boite. 1 kg. 0184. PailletÃ© Noir Extra Fin (Roseau) Boite. 1 kg. 0150. PÃ¢te Ã  Glacer Noire Seau. 5 kg. 0152.










 


[image: alt]





ProcÃ©dure de remboursement â€“ Championnat France du Dessert 2017 

6221. MacaÃ© 62% (Pur BrÃ©sil) Sac fÃ¨ves. 3 kg. 6085. Nyangbo 68% (Pur Ghana) Sac FÃ¨ves. 3 kg. 5572. Alpaco 66% (Pur Equateur) Sac FÃ¨ves. 3 kg. 4655.
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2 FINALE DU CHAMPIONNAT DE France 1D 

PAWLAK ERWIN. A.J. 54. LOR. 3. SCHULER AYMERIC. JC Pte-ROSSELLE .... SANCHEZ JORDAN. 2D. LOR J.C.SARREBOUR. KOEPPL HERVE. SCHULER ...
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Le championnat de France Edition 2015 Le championnat du Monde ... 

pour l'ensemble des partenaires du ComitÃ© d'organisation. Devenez partenaire ... ture, ainsi qu'au respect des rÃ¨gles environnementales. Disposer d'une ...
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Le championnat de France Edition 2015 Le championnat du Monde ... 

Logo sur l'affiche. Logo sur l'Ã©vÃ©ne- ment facebook. Logo sur le site internet. 1 place pour le soirÃ©e de Gala. Logo sur l'affiche. Logo sur l'Ã©vÃ©ne- ment facebook.
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Championnat de France du Dessert 2018 1. Le candidat achÃ¨te le (les ... 

Championnat de France du Dessert 2018. 1. Le candidat achÃ¨te le (les) produit (s) chez ... Code postal : Ville : Ordre du chÃ¨que (Ã‰tablissement professionnel ou ...
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Page 1 es vergers CA boiron AC Championnat de France du Dessert ... 

26958 VALENCE Cedex 9. Nom du candidat: PrÃ©nom : Date de l'Ã©preuve : Lieu de l'Ã©preuve : Adresse d'envoi du chÃ¨que de remboursement: Code postal: Ville ...
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Championnat de France Juniors 

Championnat de France Juniors. PARIS INJ 06/04/2013-07/04/2013. Cat. -55. Nb. Judokas : 35. 1D. SO ENTENTE ROCHE CELLIER THIBAUT. 1D BATISSE ...
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Championnat de France Juniors 

7 avr. 2012 - SO U.J.BRIVE C.L. BERGER CLEMENCE. CM. NE A.D.J. 21. GARCIA LAURA. 1D. NO JUDO CLUB 56. DEPRE SOLENN. 1D. SO JC SOUMOULOU. MOUMIET WENDY. 1D. NE J.C. ARS SUR. QUILGHINI KAREN. 1D. SE DOJO COSTELLO. GRANDJEAN NOELLE ROS. 1D. SO JC SOUMOU
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Championnat de France Juniors 

Cat. -48. Nb. Judokas : 33. 2D. NO CPB RENNES JU BOLLORE NOLWENN. 1D COMBEAU ELOISE. SO A.J.LIMOGES. 2D. IF SGS JUDO. VAUGARNY MELODIE. 1D CHASSAING AXELLE. SE JC CATALAN. 1D. SE UNION SPORTIV. ORSINI MARIE. CM BENABDELOUAHED SONIA NO CPB RENNES JUD.
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Championnat de France Juniors 

LA MANNA VINCENZO. 1D VINCENTELLI JEAN BAP. SO J RODEZ AVEYRO. 1D. SE OJV. MILLE JULES. 2D AZEMA KEVIN. SO CLERMONT AUVER. 1D.
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Championnat de France Juniors 

Apr 9, 2011 - Championnat de France Juniors. Paris - INJ 09/04/2011-10/04/2011. Cat. -44. Nb. Judokas : 27. CM. NE A.D.J. 21. GARCIA JOHANNA. CM.
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Championnat de France Juniors 

1D ANTOUREL BENJAMIN. NO CPB RENNES JUD. 1D ... SO UJBAS. CM AXUS BENJAMIN. IF LE PERRAY-ST L. CM ... BONIN SIMON. 2D ABJEAN SEAN.
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LE CHAMPIONNAT DE FRANCE 

Le Championnat de France F4 a toujours proposÃ© des prestations .... Vainqueur GP2 Series avec ART Grand Prix ... Pilote titulaire Toro Rosso F1 de 2012.
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Demi finale du Championnat de France Seniors - Ligue d'Alsace de ... 

18 mai 2014 - 100 \000H. DESSERTINE MAR. 42. DETTERER MICHA. 1 - GRETZ ROMAIN. J.C.BRUMATH. ALS. 67. 2 - GANDILHON JONATHAN ENTENTE ...
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Championnat de France Juniors 

Championnat de France Juniors. PARIS - INJ 07/04/2012-08/04/2012. Cat. -52 ... 1D. SE AMIC.LAIQUE M. FREDIERE MANON. 1D BRIEUX AMELIE.
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