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LA CARTE DU FOUQUET'S,

10 oct. 2017 - privilégié du monde du cinéma, avec l'ouverture de la première salle de projection sur les Champs Elysées. Mythique, prestigieux, accueillant ... 
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LA CARTE DU FOUQUET’S, élaborée en collaboration avec Pierre Gagnaire



Le 8 novembre 1899, Louis Fouquet ouvre un restaurant au 99 avenue des Champs Elysées qui allait devenir, aux yeux du monde entier, le restaurant de Paris. Dès 1928, le Fouquet's devient le rendez-vous privilégié du monde du cinéma, avec l’ouverture de la première salle de projection sur les Champs Elysées. Mythique, prestigieux, accueillant et chaleureux, dans l’esprit des grandes brasseries parisiennes, le Fouquet's s’adresse à tous ceux qui aiment se retrouver à toute heure, dans des lieux vivants, fréquentés par le monde du cinéma, des arts et du spectacle, et goûter une cuisine française, élaborée en collaboration avec Pierre Gagnaire, dans un décor et une ambiance indémodables.



CAVIAR 



10 g 



30 g 



50 g



CAVIAR FOUQUET’S France 40 € 120 € 180 € CAVIAR IMPÉRIAL Sologne 135 € GARNITURE TRADITIONNELLE Blinis, oeufs de caille, crème épaisse, ciboulette, échalote 



ENTRÉES SAUMON GRAVLAX, CRÈME DE CHOU FLEUR/ŒUF DE SAUMON Citron givré à la vodka 26 € CREVETTES ROSES / AVOCAT / PAMPLEMOUSSE ROSE FAÇON MIMOSA 29 € TERRINE FORT DES HALLES, SALADE D’ENDIVES AUX NOIX, GLACE MOUTARDE 22 € CAESAR AU POULET 22 € LENTILLES VERTES DU PUY, SAUCISSE DE MORTEAU, ŒUF POCHÉ 19 € SOUPE DE MAÏS / POP CORN / RICOTTA 16 € FOIE GRAS DE CANARD. BIGARADE. BETTERAVE ROUGE AU CASSIS 28 € HUÎTRES FINE DE CLAIRE (6/12). GARNITURE TRADITIONNELLE 16 € / 32 €



À PARTAGER 



PRIX POUR 2 PERS.



ASSIETTE DE CHARCUTERIE ITALIENNE FRITURE DE CALAMARS / GUACAMOLE D’AVOCAT PANIER DE LÉGUMES CRUS / SARASSON PISSALADIÈRE 



28 € 30 € 16 € 14 €



LA FORMULE DU MIDI Valable du lundi au vendredi de 12 h à 16 h. SUGGESTION DU CHEF ou ____ LE PLATEAU DE PÂTISSERIES FOUQUET’S (une pâtisserie au choix) 32 €



PÂTES MAC & CHEESE LINGUINE CHAMPIGNONS SAUVAGES 



22 € 20 €



MENU FOUQUET’S / PIERRE GAGNAIRE A partir de 19 h



68 €



SAUMON GRAVLAX CRÈME DE CHOU FLEUR ŒUF DE SAUMON Citron givré à la vodka



BLANC DE TURBOT POCHÉ AU LAIT DE SOJA/COCO Sauce hollandaise. Pommes vapeur. Brocolis



BABETTE Pommes au caramel de cidre et Calvados, Pannacotta à la vanille de Madagascar, glace tatin



TERRINE FORT DES HALLES Salade d’ endives aux noix, glace moutarde



NOIX DE SAINT-JACQUES À LA PLANCHA Poireaux à la crème de Mimolette raifort frais



MONT BLANC Crème de châtaigne au rhum brun clémentines confites chantilly à la truffe noire



FILET DE BŒUF AU POIVRE NOIR Purée de patate douce pousses d’épinards



NAPOLÉON Mousseline vanille de Tahiti déclinaison d’agrumes sorbet spritz



FOIE GRAS DE CANARD Bigarade. Betterave rouge au cassis



Plat minceur



Plat végétarien



Plat vegan



Plat sans gluten



Prix nets, service compris.



Les plats “faits maison” sont élaborés sur place à partir de produits bruts.



SUGGESTION DU CHEF 



25 €



POISSONS FISH & CHIPS - POMMES COIN DE RUE, CRÈME DE POIS CASSÉS Sauce gribiche 



28 €



SOLE MEUNIÈRE OU GRILLÉE (500-600 gr) Beurre Meunière, Beurre Nantais, Huile d’olive/citron, garniture au choix BLANC DE TURBOT POCHÉ AU LAIT DE SOJA/COCO Sauce hollandaise. Pommes vapeur. Brocolis NOIX DE SAINT-JACQUES À LA PLANCHA Poireaux à la crème de Mimolette, raifort frais 



78 € 36 € 38 €



PAVÉ DE SAUMON GRILLÉ Fondue d’oseille aux navets. Quinoa vert au curry 



26 €



VIANDES TARTARE DE BŒUF CLASSIQUE Pommes Coin de Rue TARTARE FOUQUET’S CHEESEBURGER FILET DE BŒUF AU POIVRE NOIR Purée de patate douce, pousses d’épinards CÔTE DE VEAU À LA PLANCHA Crème de panais, moutarde de Crémone et champignons sauvages CARRÉ D’AGNEAU FROTTÉ À L’AIL. HARICOTS TARBAIS AU JUS POULET FERMIER RÔTI ENTIER. OIGNONS CARAMÉLISÉS. TOPINAMBOUR Jus de cuisson (pour 2 pers / 40 minutes de cuisson) 



29 € 34 € 25 € 40 € 42 € 36 € 52 €



ACCOMPAGNEMENTS EN SUPPLÉMENTS 6 € Onion Rings, Purée de pomme de terre à la truffe noire, Légumes Vapeur Pommes Coin de Rue, Salade de quinoa, Epinards vapeur



NOUS TENONS À VOTRE DISPOSITION NOTRE CARTE DES FROMAGES & DESSERTS







CHAMPAGNE À LA COUPE ET EN BOUTEILLE



FOUQUET’S BRUT S.A - Blanc FOUQUET’S BRUT S.A - Rosé VEUVE CLICQUOT PONSARDIN S.A - Blanc VEUVE CLICQUOT PONSARDIN S.A - Rosé 



BLANC 



VINS AU VERRE ET EN BOUTEILLE



DOMAINE DES ASPRAS (BIO) AOC Côtes de Provence CHAPELLE GORDONNE AOC Côtes de Provence CHABLIS 1ER CRU « MONTÉE DE TONNERRE » AOC Chablis 



ROSÉ



CHAPELLE GORDONNE AOC Côtes de Provence SAINT MAUR « EXCELLENCE » AOC Côtes de Provence CHÂTEAU GASSIER « 946 » AOC Côtes de Provence Sainte Victoire 



ROUGE



DOMAINE DES ASPRAS (BIO) AOC Côtes de Provence HAUTES CÔTES DE NUIT Dom. Chambris DEMOISELLES DE LARRIVET HAUT-BRION AOC Péssac–Léognan 



15 cl 75 cl 18 € 90 € 18 € 105 € 25 € 125 € 28 € 140 €



15 cl 75 cl 8 € 39 € 11 € 55 € 19 € 95 € 11 € 13 € 16 € 



55 € 65 € 80 €



8 € 12 € 16 € 



39 € 60 € 80 €



NOUS TENONS À VOTRE DISPOSITION NOTRE CARTE DES VINS



Carte Automne mise en place le 10 octobre 2017. La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie la France. L’ agneau a pour origine garantie la France. Nous tenons à votre disposition les documents pouvant attester de la traçabilité de nos viandes. Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil.



























des documents recommandant







[image: alt]





la carte 

Pressed duck liver and smoked snakefish, fried onions and apple coulis with bergamot tea. Terrine de foie gras mi-cuit et son chutney de rhubarbe. 20 â‚¬.
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La Carte 

frais et affinÃ©s. Noisette de Sicile crÃ©meuse 28â‚¬ pralinÃ© gourmand, sorbet citron vert et verveine. Autour de la pomme verte 24â‚¬ kiwi, gingembre Ã  la coriandre ...
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« La Carte » 

Nos Pizzas Classiques au Feu de Bois. Margherita. CHF 17.00. Coulis de Tomates, Mozzarella Râpée. Napoli. CHF 19.00. Coulis de Tomates, Mozzarella ...
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du paysage a la carte dbid 1qq4 
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la carte du geo2 - Paintball CAMP 

ROM,clavier, souris, port USB, 5MB d'espace disque, processeur. 1GHz , 384Mb RAM, Windows. XP/Windows Vista/Windows 7, connection internet(necessaire ...










 


[image: alt]





la carte du geo2 - Paintball CAMP 

LES REGLES DE SECURITES DÛ A LA PRATIQUE DU PAINTBALL. DOIVENT ...... Sur la gauche de l'écran s'affichent des options ..... Return to Main menu.
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Carte generale du parc 
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Carte neuropsychologique du cerveau 

DifficultÃ©s Ã  : - distinguer la droite et la gauche ;. - s'orienter dans l'environnement ;. - reconnaÃ®tre les objets, les visages ou une partie de son corps comme Ã©tant la sienne ;. - tenir compte de la totalitÃ© de son champ de vision. Utiliser 
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Menu Ã  la carte 

nous mettons en valeur les produits Aliments du QuÃ©bec pour la crÃ©ation de nos menus. Acheter les ... Soupe Ã  l'oignon Ã  la Griffon Rousse, fromage Mamirolle.
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Ã€ La Carte 

Butter Poached Maine Lobster. Lobster Spatzele Mac & Cheese, Gruyere, Asparagus, Cauliflower, Truffle Cream. 35. NY Beef Strip Loin & Short Rib Croquette.
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la carte des vins 

IGP des Collines Rhodaniennes. Domaine les Vins de Vienne. 2014 Viognier Â« Taburnum Â». 90 â‚¬. Septentrionale. Saint-Joseph. Domaine Yves Cuilleron.
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Carte LA PIZZA D'ALADDIN 

PIZZA ALADDIN. PIZZA petite moyenne. Pizza Margarita (sauce tomate, origan, mozzarella). 22. 40. Pizza Tuna (Sauce tomate, thon, olive noir, mozzarella). 25.
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LA CARTE ANNEE 2014 

CLUB DE PLONGÃ‰E S/MARINE : 04 68 31 22 58. â€¢. VENDREDI 21H00-22H30. CLUB DE CANOÃ‹-KAYAK : 06 86 57 80 68. â€¢. 1ER ET 3ÃˆME SAMEDI 18H-20H.
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La Carte de Saison 

Si vous souffrez d'allergies, prÃ©venez notre maÃ®tre d'HÃ´tel et il vous aidera Ã  faire votre choix. Tous les plats de notre carte et menus sont Â«faits maisonÂ».
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Menu Ã  la carte 

Griffon Red Ale Baked Onion Soup, Melted Migneron Cheese. GRIGNOTINES Small Apps. Pilons de canard confit style "Wings", sauce Ã©rable BBQ. Wing's Style ...
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A la Carte 
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La Carte de Saison 

CHARIOT DE FROMAGES. AffinÃ©s par la Maison Beneteau. ******. L'ILE FLOTTANTE FUMEE. Chanterelles cristallisÃ©es, crÃ¨me glacÃ©e Ã  la cacahuÃ¨te. OU.
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Menu à la carte 

... helping provincial economy and minimizing our company's impact on our environment. ... Wild Mushrooms Arrancinis, Provencal Sauce. Calmars sel & poivre ...
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La Carte de Saison 

CHARIOT DE FROMAGES. AffinÃ©s par la Maison Beneteau. ******. LA MAIS. Polenta, sabayon au citron confit, glace au fromage blanc. OU. LA FRAISE DE LA ...
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la carte des vins 

Domaine Emile Beyer. 2014 « Lieu-dit Eguisheim ». 45 €. Domaine André Rieffel ..... 2011 « Très Girard ». 95 €. Domaine David Duband. 2013 « Clos Sorbe ».
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La Carte des Mets 

Artichauts barigoules, vinaigrette herbacÃ©e,. Ã‰chalotes sakura. Topinambour cuit au sel, Ã©mulsion Ã  la truffe. Les Plats VÃ©gÃ©tariens. Risotto vÃ©gÃ©tal de saison.
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Ã€ La Carte 

Gold Potato Risotto, Aged Cheddar, Baby Peppers, Summer Squash Slaw. 13. Hudson Valley Foie Gras Mousse. Peanut Butter Powder, Lemon Confit, Celery, Huckleberry Verjus. 16. Artichoke Tomato Bisque. White Tomato Foam, Confit Artichoke, Micro Basil, Po
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Carte de la Montérégie 

TERRITOIRES – GUIDE D'ENSEIGNEMENT 2 – 1ER CYCLE DU SECONDAIRE. 4-11. ©. ERP. I. –. R e pro d uc tio n autoris ée. NOM : ...
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LA CARTE ANNEE 2012 

ASSOCIATION RETRAITES. DANS CRENEAU ... CLUB DE PLONGÃ‰E S/MARINE : 04.68.31.22.58 ... 10h-11h. RetraitÃ©s. 11h-12h. Piscine fermÃ©e. Piscine fermÃ©e. MARDI. 12h Ã  14h ... CAISSE : 30 MN AVANT FERMETURE. SORTIE DE ...
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