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Flan pÃ¢tissier portugais GEMRCN

Unilever Food Solutions France. DÃ©tails de la recette. Flan pÃ¢tissier portugais GEMRCN. Call 0800 12345678. Page 1. Â© 2016 Unilever Food Solutions - Tous ... 
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Unilever Food Solutions France



Détails de la recette Flan pâtissier portugais GEMRCN



Ingrédients (184 portions) Quantité



Unité



Nom



kg



Alsa Flan Pâtissier 40 portions



l



Lait 1/2 écrémé U.H.T



3.00



kg



Pomme Golden



20.00



cl



Jus de citron (Type Pulco)



500.00



g



Bigarreaux 4/4



500.00



g



Nappage abricot



2.60 10.00



Préparation Porter 8 litres de lait à ébullition.



Délayer la préparation pour FLAN PATISSIER ALSA dans le lait froid restant. Verser dans le lait bouillant, reporter à ébullition et cuire 2 minutes sans cesser de remuer.



Emincer les pommes. Citronner et réserver.



Répartir dans les moules préalablement graissés une partie de l'appareil à flan. Répartir les fruits et recouvrir avec le reste d'appareil.



Call 0800 12345678
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Unilever Food Solutions France



Détails de la recette



Cuire à four chaud 180°C, 20 minutes environ.



Napper les flan avec le nappage abricot. Faire refroidir. Couper en parts.



Remarque 184 portions de 80g



Call 0800 12345678
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Flan aux bigarreaux GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 2.60 kg. Alsa Flan PÃ¢tissier 40 portions. 10.00 l. Lait 1/2 Ã©crÃ©mÃ© U.H.T. 2.50 kg. Bigarreaux 4/4. 500.00 g. Nappage abricot. PrÃ©paration. Egoutter les bigarreaux. Porter Ã  Ã©bullition les 3/4 de la quantitÃ© de lait. DÃ
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Flan banane, sauce chocolat GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 2.60 kg. Alsa Flan PÃ¢tissier 40 portions. 10.00 l. Lait 1/2 Ã©crÃ©mÃ© U.H.T. 3.50 kg. Banane. 2.00 dl. Rhum blanc. 2.00 dl. Jus de citron (Type ...
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sportif portugais athlete portugais cavalier portugais ... AWS 

This Sportif Portugais Athlete Portugais Cavalier Portugais Champion Olympique Portugais Coureur. Cycliste Portugais Footballeur Portugais PDF on the files/S3Library-0ed85-A507e-D3a88-4b144-55ec4.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the 
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sportif portugais athlete portugais cavalier portugais ... AWS 

This Sportif Portugais Athlete Portugais Cavalier Portugais Champion Olympique Portugais Coureur Cycliste. Portugais Footballeur Portugais Pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the Index/Glossary page, look at the table of content for add
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nr gemrcn 

Courgettes/Potato Balls. Cheese or Dairy Product. Fruit Salad. Basket of Fruit. Fried Pineapple. 3 Vegetable Terrine. Carrots w/ Lemon. Tuna Cup. Lettuce Salad.
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Goulash hongroise GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 15.00 kg. Paleron. 300.00 g. Knorr Fonds Brun LiÃ© dÃ©shydratÃ© 15 l Ã  30 l. 300.00 g. Knorr Oignons Ã  la Lyonnaise 3 l. 4.00 kg. Knorr Collezione Italiana Sauce Tomatella/Napoletana 2 kg. 100.00 g. Knorr Mise en Place Bouqu
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Flan pâtissier aux poires 

Quantité. Unité. Nom. 2.60 kg. Alsa Flan Pâtissier 40 portions. 10.00 l. Lait 1/2 écrémé U.H.T. 5.00 kg. Poire au sirop 5/1. 1.00 kg. Nappage abricot. 150.00 g. Beurre Doux 250 GR. 5.00 dl. Alsa Sauce Caramel liquide Flacon 1kg. Préparation. Egoutter
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Galette agenaise GEMRCN 

Rhum pÃ¢tissier. 500.00 g. Nappage abricot. PrÃ©paration. Faire macÃ©rer les pruneaux dans le rhum, mouiller d'eau chaude Ã  hauteur. Porter 3 litres de lait Ã  ...
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Chou fleur polonaise GEMRCN 

Oeuf dur Ã©calÃ© (4Ã¨me gamme). PrÃ©paration. Hacher les oeufs durs Ã©calÃ©s et les rÃ©server. Cuire le chou-fleur au four vapeur dans des plaques Gastronorme ...
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Flan pâtissier 

Porter à ébullition les 3/4 de la quantité de lait. Mélanger la préparation pour CREME PATISSIERE MOENCH avec le sucre, ajouter les oeufs et délayer avec le ...
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Flan pÃ¢tissier aux framboises 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 2.10 kg. Alsa Flan PÃ¢tissier 40 portions. 8.00 l. Lait 1/2 Ã©crÃ©mÃ© U.H.T. 1.40 kg. Framboise surgelÃ©e. 600.00 g. Confiture de framboises.
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Entremets flan au Chocolat Alsa 

DÃ©nomination lÃ©gale du produit : prÃ©paration pour Entremets flan au Chocolat. Mode d'emploi : porter le lait Ã  Ã©bullition. Hors du feu, verser la prÃ©paration et ...
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Rissolette de porc GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 10.00 kg. Rissolette de porc. 250.00 g. Knorr Jus dÃ©shydratÃ© de Porc 30 l. 500.00 g. Margarine. 5.00 l. Eau. PrÃ©paration. Cuire les ...
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Navarin d'agneau printanier GEMRCN - PDFHALL.COM 

8 juil. 2016 - Rectifier l'assaisonnement. Servir sur assiette et dÃ©corer avec du persil hachÃ©. Suggestion: Pour gagner du temps, cuire la printaniÃ¨re au four ...
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Brocolis persillÃ©s GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 15.00 kg. Brocoli surgelÃ©. 500.00 ml. Phase Plus 2,4L. 200.00 g. Persil. 100.00 x. Assaisonnement (sel, poivre,...) PrÃ©paration. Cuire les brocolis au four vapeur. Assaisonner les brocolis avec PHASE PLUS et le persil hachÃ©
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Mousse au chocolat GEMRCN 

Battre 2 minutes Ã  petite vitesse puis 5 minutes Ã  grande vitesse. Dresser la mousse en ramequins ou en coupe Ã  l'aide d'une poche Ã  dÃ©cor munie d'une ...
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Navarin d'agneau printanier GEMRCN 

QuantitÃ©. UnitÃ©. Nom. 15.00 kg. Epaule d'agneau s/ os. 250.00 g. Knorr Jus dÃ©shydratÃ© d'Agneau 30 l. 2.00 kg. Knorr Collezione Italiana Sauce Tomatella/Napoletana 2 kg. 60.00 g. Knorr Mise en Place Ail 340 g. 30.00 g. Knorr Mise en Place Bouquet 










 


[image: alt]





Alsa Flan Vanille 780 g 

PropriÃ©tÃ©s / Advantages. Aussi bon qu'un flan maison et ultra rapide et simple Ã  prÃ©parer! SUGGESTION DU CHEF: Napper le fond des ramequins avec du coulis de fruits avant de verser le Flan Vanille. Pour un Flan Caramel, versez du caramel dans le 
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Crumble de mousse mangue GEMRCN 

Battre 2 mn Ã  petite vitesse puis 5 mn Ã  grande vitesse. A l'aide d'une poche Ã  douille cannelÃ©e, dresser la mousse mangue sur la sauce mangue. Placer au ...
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SautÃ© d'agneau au curry GEMRCN 

Courgette. 4.00 kg. Pomme de terre Bintje. 4.00 l. Eau. 200.00 g. Persil. PrÃ©paration. Faire revenir le sautÃ© d'agneau dans l'huile chaude. Ajouter les pommes de terre Ã©pluchÃ©es, lavÃ©es, coupÃ©es en morceaux, ainsi que les courgettes lavÃ©es et 
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Alsa Flan au Chocolat 1 kg 

2012 Unilever Food Solutions Belgique ... Alsa prÃ©sente la nouvelle recette de Flan au Chocolat. ... Cette nouvelle recette offre un goÃ»t prononcÃ© de chocolat.
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Flan pÃ¢tissier coco 

A l'aide d'une poche Ã  dÃ©cor munie d'une douille cannelÃ©e, dÃ©corer chaque part de flan avec une rosace de mousse noix de coco. DÃ©corer avec les pÃ©pites de ...
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Flan pâtissier arlequin 

Porter 7 litres de lait à ébullition. Délayer la préparation pour FLAN PATISSIER ALSA dans le lait restant. Verser la préparation dans le lait bouillant. Reporter à ...
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Emincé de boeuf forestière GEMRCN 

Tranche de boeuf basse côte ... Emincer la viande de boeuf et saisir dans la margarine restante; réserver. ... Dresser sur assiette et parsemer de persil haché.










 














×
Report Flan pÃ¢tissier portugais GEMRCN





Your name




Email




Reason
-Select Reason-
Pornographic
Defamatory
Illegal/Unlawful
Spam
Other Terms Of Service Violation
File a copyright complaint





Description















Close
Save changes















×
Signe






Email




Mot de passe







 Se souvenir de moi

Vous avez oublié votre mot de passe?




Signe




 Connexion avec Facebook












 

Information

	A propos de nous
	Règles de confidentialité
	TERMES ET CONDITIONS
	AIDE
	DROIT D'AUTEUR
	CONTACT
	Cookie Policy





Droit d'auteur © 2024 P.PDFHALL.COM. Tous droits réservés.








MON COMPTE



	
Ajouter le document

	
de gestion des documents

	
Ajouter le document

	
Signe









BULLETIN



















Follow us

	

Facebook


	

Twitter



















Our partners will collect data and use cookies for ad personalization and measurement. Learn how we and our ad partner Google, collect and use data. Agree & Close



