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Executive Chef - Parc Restaurant

4.50. ICED MINT LATTE. 5. ICED TEA. 4. ORANGE OR. GRAPEFRUIT JUICE. 4. CITRON PRESSÃ‰. 4. ORANGINA. 5. MILKSHAKES. VANILLA / CHOCOLATE. 6. 
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M O N D A Y - T H U R S D A Y : 7 : 3 0 A M to 1 1 P M F R I D A Y : 7 : 3 0 A M to M I D N I G H T S A T U R D A Y : 1 0 : 0 0 A M to M I D N I G H T



227 South 18th. Street



S U N D A Y : 1 0 : 0 0 A M to 1 0 P M



Philadelphia PA 19103



Executive Chef



Tel (215) 545 2262



WILLIA M QUIN N



parc-restaurant.com



B RE A KFA S T PA ST R IE S . . . . . . . . 11 Croissant, chocolate croissant, cookie butter brioche, apple turnover, goat cheese & chive St. Christain, twice-baked pecan praline croissant OATM E A L B RÛ L É E. . . . . . . . . . . . . 7 Raisins, cinnamon OEUFS DURS MAYONNAISE. . . . . 10 Deviled eggs, dressed King Crab YOGURT PARFAIT. . . . . . . . . . . . 7.50 Raspberry compote, granola, fresh berries LO B S TE R B I SQU E . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 Crème fraîche, chives



MUSHROOM TART. . . . . . . . . . . . . 15 Pioppini mushrooms, truffled pecorino S ALADE LYONNAIS E* . . . . . . . Frisée, lardons, poached egg



15.50



WARM S H RIM P S ALAD. . . . . . . Lemon beurre blanc, avocado



20.50



O N I O N S O U P G RAT I N É E. . . . .



12.50



TUNA CARPACCIO*. . . . . . . . . . . . 19 Leek vinaigrette CHICKEN LIVER PARFAIT. . . . . . 14 Red wine gelée



M ACARO NI G RAT IN. . . . . . . . . . 9.50



RIC OTTA RAVIOLI. . . . . . . . . . . . 13 Plum tomato, basil



C RA B & AVO C A D O. . . . . . . . . . . . . 24 Bibb lettuce, shallot vinaigrette



S ALM ON TARTARE*. . . . . . . . . . . 16 Shallots, lemon, espelette



E G G S N ORW E G IA N * Smoked salmon, hollandaise sauce 17 EGGS BENEDICT* Ham, hollandaise sauce 15 C HEE SE O M E L E T T E Gruyère or cheddar, fines herbes 14 SP INAC H A N D G OAT C H E E SE O M E L E T T E 15 E G G W H IT E O M E L E T T E Ratatouille, goat cheese 15 AVO CA D O T OA ST * Poached eggs, pain santé 13 QUI C H E L OR RA IN E 12 TWO E G G S A N Y ST Y L E * Potatoes lyonnaise, choice of bacon or sausage, brioche toast 13



10/14/17- B



. . . .



. . . .



. . . 17 . . . 19 . 19.50 . . . 10



. . . . . 17 . . .



19.50



PETIT P L AT E AU *



G RA N D P L AT E AU *



Serves 1 to 3 75



Serves 4 to 6 150



S M OK ED S ALM ON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Bagel, cream cheese



12.50



BUTTERM ILK PANCAK ES. . . . . . . . . . . . . . . . . Maple syrup



10.25



FRENCH TOAS T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fresh summer berries, lemon chantilly



13.50



S M OK ED S ALM ON TARTINE* . . . . . . . . . . . . . . Horseradish crème fraîche, egg, capers, red onions



15.50



NIÇ OIS E S ALAD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Confit tuna, green beans, potatoes, dijon vinaigrette



18.50



CROQUE MADAME*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Grilled ham, fried egg, sauce mornay



14.50



C OUNTRY CH ICK EN CLUB . . . . . . . . . . . . . . . . Avocado, bacon, rosemary aioli



16.50



BAGUETTE PROVENÇALE. . . . . . . . . . . . . . . . . French salami, camembert, mustard vinaigrette



12.50



COFFEE



4



ESPRESSO



4.50



CAFÉ AU LAIT



5.50



CAPPUCCINO



5



CAFÉ VIETNAMESE



5.50



C A F É G I B R A LT A R



5.50



I C E D G I B R A LT A R



5.50



MOCHA HAZELNUT



5.50



LA COLOMBE D R A F T L AT T E



6



H O T C H O C O L AT E



CH EES EBURGER*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 Grilled onion, raclette cheese, pommes frites



4.50



SELECTION OF HOT TEAS



4.50



S PAG H E T T I B O L O G N E S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 Parmesan



I C E D M I N T L AT T E



BEEF BOURGUIGNON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 Root vegetables, pommes purée



ICED TEA



M OULES FRITES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . White wine, shallots, garlic



18.50



S TEAK FRITES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Seared hanger steak, maître d’ butter



29.50



CH ICK EN PAILLARD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Shaved vegetable salad



5 4



ORANGE OR GRAPEFRUIT JUICE



4



CITRON PRESSÉ



4



TROUT AM ANDINE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 Haricots verts, lemon brown butter 14.50



ORANGINA



5



MILKSHAKES VA N I L L A / C H O C O L AT E



6



BADOIT



STEAK AND EGGS 19



*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of foodborne illness.



SHRIMP C OCKTAIL. . . . . . LOBSTER C O CKTAI L . . . . K ING CRAB LEG. . . . . . . . L I T T L E N E C K C L A M S *. . . (½ Dozen) A S S OR T E D OYS T E R S *. . . (½ Dozen) WEST C OAST OYSTERS*. . (½ Dozen)



6



Bu tt er ed Cor n Pom m es Frit es Ver mon t Bac on P o t a t o e s Lyo n n a i s e Por k Sausag e T u r k ey Sausag e 5 Toa st e d Bagel



cream cheese 3



EVIAN



6



ASSI ETTE D E FR OMAGES Choice of 3 15 Choice of 5 25 Choice of 7 35



M IM O SA L OR RA IN E Combier Cherry Noir, Combier Peche Orange Juice Sparkling Wine 12



FROSÉ Juliette Rosé, St. Germain, Strawberry 15 LE PARAS OL Stateside Vodka, Passion Fruit Coconut Water 15



FRENCH 75 Bombay Gin, Orange Liqueur Fresh Lemon, Sparkling Wine 13 A P E R O L SP R I T Z Aperol, Sparkling Wine, Club Soda 12 K IR R OYA L E Sparkling Wine, Crème de Cassis 12 T H E H U M M IN G B IRD Sparkling Wine, St. Germain, Club Soda 14 PA M P L E M O U SSE Combier Pamplemousse Liqueur, Fresh Grapefruit Fresh Lemon, Sparkling Wine 12 BELLINI Combier Peche, Sparkling Wine 12



R OMAR I N Rosemary infused Vodka St. Germain Elderflower Liqueur Grapefruit 13



BAS ILIC Smirnoff Citrus Vodka St. Germain Elderflower Liqueur Basil, Cucumber 13



LE N EGR ON I Barrel-Reserve Bluecoat Gin Lillet Blanc, Nonino Amaro, Campari 16



S IDECAR Bulleit Rye, Boulard Calvedos Orange, Lemon 14



SAI N T TR OPEZ Pineapple infused Tito’s Vodka Vanilla, Orange 15



WEEK END IN CANNES Vodka, Pomegranate Ginger, Mint 14



PAR I SI AN MU LE Green Apple infused Gin Ginger Maraschino, Jalapeño 14



STRONGBOW English Hard Apple Cider (England, 4.5%). . . . . . . . . . . . 7 V I N MO US SE U X Simonet, Blanc de Blancs, Brut . . . . . . . N.V. Alsace, France M É TH O DE T RA D I T IO N N E L L E Francois Montand Brut Rosé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . N.V. Jura, France M É TH O DE T RA D I T IO N N E L L E Domaine Chandon Brut Rosé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . N.V. California C H A MPAGN E Moët & Chandon, ‘Imperial’, Brut. . . . . . . . N.V. Épernay, France C HA M PAG N E Veuve Clicquot Ponsardin, ‘Yellow Label’, Brut. . N.V. Reims, France



13



H OEGAARDEN Belgian White (Belgium, 4.9%). . . . . . . . . . . . . . . . . 7 13 15 21



BELL’S ‘TWO H EARTED’ American IPA (MI, 7.0%). . . . . . . . . . 7 S TELLA ARTOIS European Pale Lager (Belgium, 5.0%). . . . . . . . . . . 8 BROOKLYN LAGER American Amber Ale (New York, 5.2%). . . . . . . . 7 S ARANAC PUM PK IN ALE Fall Harvest Ale (New York, 5.4%). . . . . . . . 7



25



P I NO T G R I G I O Caposaldo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 2015 Veneto, Italy S AUV I G N O N B L A N C Nobilo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 2016 Marlborough, New Zealand S AUV I G N O N B L A N C - SE M IL L O N Cape Mentelle. . . . . 18 2016 Margaret River, Australia S A NC E RR E Jean-Marc et Mathieu Crochet ‘Cellier de la Thibaude’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 2016 Loire Valley, France M US CA DET- SÈ V R E E T M A I N E Domaine des Quatres Routes, Sur Lie. . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 2016 Loire Valley RI E S L I NG Selbach, ‘Bernkasteler Kurfürstlay’. . . . . . . . . 13 2016 Mosel, Germany C H ARDO N NAY Hess, ‘Select’. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 2014 Monterey County, California C HARDO N NAY Nicolas Potel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 2014 Macon-Village, France RO S É O F G R E NAC H E - SY RA H Juliette, ‘La Sangliére’. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 2015 Méditerranée, France RO S É S A N C E R R E Franck & Sylvain Godon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 2015 Loire Centrale



10/28/17 - B



K RONENBOURG 1 6 6 4 European Pale Lager (France, 5.0%). . . . . . . . 7



P I NO T NO I R Domaine de l’Évêché . . . . . . . . . . . . . . . . 13 2014 Bourgogne Côte Chalonnaise, France P I NO T NO I R Foris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 2013 Rogue Valley, Oregon G RE NAC H E Bielsa, ‘Viñas Viejas’. . . . . . . . . . . . . . . . . 13 2015 Campo de Borja, Spain CÔTES-DU-RHÔNE Château Beauchene, ‘Grande Réserve’. . 14 2015 Rhône Valley, France M A LB E C Tinto Negro, ‘Reserva’. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 2016 Mendoza, Argentina B ORDE AU X SU P E R I E U R Château Font-Merlet. . . . . . 14 2010 Bordeaux, France CABERNET SAUVIGNON Domaines Barons de Rothschild, ‘Los Vascos’. . . . . . . . . . . . 15 2015 Colchagua Valley, Chile CABERNET SAUVIGNON Salvestrin, ‘Cult. . . . . . . . . . 18 2014 California



VICTORY ‘PRIM A PILS ’. . 7 German Pilsner (Pennsylvania, 5.3%)



YUENGLING. . . . . . . . . . . . 6 Amber Lager (Pennsylvania, 4.4%)



AM S TEL LIGH T. . . . . . . . . 7 Light Lager (Netherlands, 3.5%)



LINDEMAN'S FRAMBOISE . . . . . . . . . . . . . . . 14 Lambic Style (Belgium, 4.0%)



ES TRELLA DAM M ‘ DAURA’ . . . . . . . . . . . . . . . 7 Gluten-Free Lager (Spain, 5.4%)



K RONENBOURG 1 6 6 4 BLANC . . . . . . . . . . . . 7 Witbier (France, 5.0%)



NEWCAS TLE . . . . . . . . . . . 8 American Brown Ale (Netherlands, 4.7%)



DOGFISH HEAD ’90 MIN. . 8 Double IPA (Delaware, 9.0%)



UNIBROUE ‘LA FIN DU M ONDE’. . . . 12 Belgian Triple (Quebec, 9.0%)



LEFT HAND MILK STOUT . . . . . . . . . . . 7 Nitro Stout (Colorado, 6.0%)



N EW BELGI U M ‘FAT TI R E’. . . . . . . . . . . . . 7 American Amber (Colorado, 5.2%)



SIERRA NEVADA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 American Pale Ale (California, 5.3%)



BR OOKLY N ‘SORACHI ACE’ . . . . . . . . . 7 Saison (New York, 7.2%)



LAGU N I TAS ‘DAY TI ME’. . . . . . . . . . . . . 7 Session IPA (California, 4.7%)



‘DUCHESSE DE BOURGOGNE’ . . . . . . . . . . 13 Sour Flemmish Red Ale (Belgium, 6.0%)



CLAU STHALER AMBER. . . . . . . . . . . . . . . . 6 Non-Alcoholic (Germany, 0.5%)



WYNDRIDGE CIDER. . . . . . . . . . . . . . . . . 8 Hard Apple Cider (Pennsylvania, 5.5%)
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executive chef resume cover letter dbid xhr8 
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Suggestions du chef - Alvisse Parc Hotel 

CrÃ¨me anglaise parfumÃ©e au Baileys & boule de glace rhum-raisin. Merci de rÃ©server sous [email protected], ou par tÃ©lÃ©phone au 43 56 43 0. Vous pouvez ...
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Suggestions du chef - Alvisse Parc Hotel 

Cuisse de canard en basse tempÃ©rature sauce grand-mÃ¨re 23,00 â‚¬. Pommes sautÃ©es. Burger Montagnard 19,50 â‚¬. BÅ“uf hachÃ©, lard, reblochon & sauce ...
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Parc Geisendorf et restaurant scolaire - MSV architectes urbanistes ... 

zone de villas avec un indice d'utilisation du sol de 0,2, indice aujourd'hui probablement dÃ©jÃ  dÃ©passÃ© par les ... Plan des zones et des liaisons de verdure 1948.
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RESTAURANT 

Équipement en place disponible. Caractéristiques du bâtiment. RESTAURANT CLÉS EN MAIN. Superficie en pi2 : 3 380. Bail brut avec indexation : 35,00 $/pi2.
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President & Chief Executive Officer Executive Brief 

We are seeking a new President & CEO to lead Cystic Fibrosis Canada's ... world's top three charitable organizations committed to finding a cure for cystic ...
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Executive Summary 

normalisation internationale dans de nombreux domaines .... d'autre part, de tester l'intégration et l'interopérabilité de leurs .... techniques et informatiques.
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Executive summary 

10 | AXA ConfÃ©rence de presse | 21 juin 2016. L'efficacitÃ©, un prÃ©alable Ã  la performance. Conviction #2. â–« Marges. â–« Capital. â–« Cash-flows ...
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Executive Summary 

*qualified presumption of safety (QPS) is the term used by the European Food Safety ... can, Age: 44, Degree: Master ... systems and team management.
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Executive Summary 

developing nations and those with economies in transition, which generate .... Several design options for systems of emissions trade enable to include domestic ...
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boss executive 

VERSIONE STANDARD: PIASTRA IN FERRO NATURALE, FINITURA TRASPARENTE OPACO · A RICHIESTA: PIASTRA IN FERRO LACCATO · COLORE ...
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sales executive 

Recruitment, training, and territory placement of sales force with respect to determined ... customer database with CRM (Customer Relationship Management).
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executive summary 

19 févr. 2013 - threaten cities and facilities in the Gulf. .... is dependent on emplaced fire units and sensors that cannot be moved without disrupting ...... massacres and blatant violations which contradict with all heavenly commandments, ...
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Restaurant Lasserre 

Macaroni, truffe noire et foie gras de canard. Caviar à la louche, 50gr et plus, selon demande ***. 80 ence. Cerises pochées au Lambrusco, sorbet griottes/glace ...
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boss executive 

base of oil / natural wax of vegetable origin with pine extracts. The products are made from completely natural, hand-finished wood. Any movements, cracks and ...
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Executive Summary 

du pétrole brut a franchi, sur les marchés internationaux, la barre psychologique des ... pays occidentaux doivent de plus en plus en tenir compte. cette évolution met ..... communication et à l'organisation. .... des marchés de nos exportateurs.
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Sample Restaurant Dialogue (At a Restaurant Lesson) 

Â©2015 InterExchange, Inc. Platform. Conductor. Dining car. Sleeping car. Worksheet: Label the pictures (Airport & Train Station Lesson) ...
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Restaurant scolaire 

FILET DE POISSON SAUCE CURRY. PETITS POIS AUX OIGNONS. BRIE / VACHE QUI RIT. FROMAGE BLANC AROMATISE / YAOURT SUCRE. Mardi 3 Mai.
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Restaurant space 

... Pellan (1906-1988) situÃ© au lobby du City Center Building,1450 rue City Councillors ... Ã° loyer net 25,00$ et loyers additionnels 10,75$ par pc (est. 2017).
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RESTAURANT PIZZERIA 

50 Dhs. Sauce tomate, mozzarella, origan huile d'olive,olives noires anchoix. FIORENTINA. 60 Dhs. Sauce tomate, pomme de terre, romarin, jambon de dinde,.
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Restaurant space 

Au feu de l'action, dans un des rares coins verts du centre-ville. Avec vue sur la magnifique Ã©glise St-James, cet espace de bureau est ideal pour une transformation en magnifique espace pour un restaurant; avec possibilitÃ© de terrace et d'ouvertur
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Restaurant scolaire 

RAVIOLI BOLOGNAISE + gruyère. ( plat complet ) ... PETIT SUISSE SUCRE / YAOURT AROMATISE. PATISSERIE Δ ... PATES BIO + gruyère. FROMAGE ...
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chief executive officer's 

23 janv. 2013 - Ottawa Light Rail Transit (LRT) project on ... Ville d'Ottawa pour le projet de train lÃ©ger sur .... une fonction de carte postale Ã©lectronique qui.
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candidate executive summary 454 
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