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Suma® Oven D9.6 - 1Source

Glycol éther. Durée de conservation. 2 ans. Solubilité dans l'eau. Complète. Densité. 1,074. Conditionnement. Code produit. Description/Contenance. Dilution. 
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Suma® Oven D9.6 Nettoyant pour fours



Nettoyant prêt à l’emploi pour fours et grils. Efficace



``S’utilise là où des zones étendues de salissure moyenne à forte



sont rencontrées ``Élimine les dépôts épais de graisses, de matières grasses et de



saleté carbonisée ``Se colle sur les surfaces verticales pour une durée de contact



prolongée, avec une meilleure couverture globale



Facile à utiliser



``Se rince vite et aisément pour réduire la durée totale du



nettoyage ``Facile à appliquer



Conçu pour ``Soins de santé ``Services alimentaires ``Hébergement ``Éducation



Pour plus d’informations, nous contacter au +1 800 558 2332 ou sur le site www.diversey.com



Mode d’emploi



Le nettoyant pour Suma® Oven D9.6 est un produit de qualité prêt à l’emploi pour les grils et les fours. C’est un détergent très alcalin convenant au nettoyage des fours et grils très encrassés. Son mélange d’alcali, d’agents de surface et de solvants élimine les salissures mêmes fortement brûlées. `` Porter toujours des gants en caoutchouc longs et des lunettes durant la pulvérisation



et le nettoyage. Se laver les mains et les bras après une utilisation. Ne pas pulvériser ou laisser du produit entrer en contact avec : veilleuse, connexions électriques, commutateurs, ampoules d’éclairage, éléments de chauffe, prises ou thermostats. La pulvérisation de produit peut causer un court-circuit. Ne pas laisser de produit toucher : revêtements de sol, linoléum, aluminium, cuivre, chrome, surfaces peintes ou plastiques. Ne pas utiliser ce produit avec des fours conventionnels à nettoyage continu ou automatique.



Nettoyage de grils



`` Gratter à l’avance la surface pour éliminer le plus gros



des salissures. Régler la température de gril à 150-180˚ F (65,6-82,2˚ C). `` Distribuer ou mélanger de la solution de force adéquate dans un seau ou une bouteille de pulvérisation si le produit doit être dilué. `` Étaler du produit sur la surface du gril et laisser agir pendant plusieurs minutes. Ne pas laisser les surfaces du gril sécher. Appliquer de nouveau du produit si nécessaire. `` Essuyer le gril avec un chiffon. Recommencer s’il le faut jusqu’à ce que le gril soit bien propre. `` Rincer soigneusement à l’eau, puis sécher en essuyant. Au besoin, préparer le gril en mettant une couche fine d’huile alimentaire sur sa surface.



Spécifications du produit Description Certifications



Kasher



Nettoyage de fours



`` Sortir toutes les étagères du four. Nettoyer les étagères en évier à 3 bacs



ou en lave-vaisselle.



`` Distribuer ou mélanger de la solution de force adéquate dans un seau ou



une bouteille de pulvérisation si le produit doit être dilué.



`` Pulvériser ou étaler du produit dans l’intérieur du four. Laisser agir



pendant 30 minutes.



`` Essuyer le four avec un chiffon. Recommencer s’il le faut jusqu’à ce que le



four soit bien propre.



`` Rincer soigneusement à l’eau, puis sécher en essuyant. Remettre en place



les étagères de four.



`` Démarrer le four et le laisser chauffer plusieurs minutes avant sa



prochaine utilisation.



`` Entreposage Ne pas entreposer dans des zones de traitement ou de



conservation alimentaire.



Conditionnement Code produit



Description/Contenance



Dilution



57278280



4 conteneurs de 1 gallon / 3,78 L



Prêt à l’emploi - 1 :12



Couleur/Forme Liquide bronze transparent Point d’éclair



>93,4˚ C (200˚ F)



pH



12,57 12,28 (Dilution d’usage 1:12)



Odeur



Glycol éther



Durée de conservation



2 ans



Solubilité dans l’eau



Complète



Densité



1,074



Rappel de sécurité S’assurer que vos employé(e)s ont lu et compris l’étiquette du produit et sa fiche technique de sécurité (MSDS) avant de l’utiliser. L’étiquette contient un mode d’emploi, étiquette et MSDS contiennent mises en garde, précautions à prendre et procédures de premiers soins. Les MSDS peuvent d’obtenir en ligne sur www.diversey.com, ou en appelant le 888 352 2249.



Classification des risques HMIS



NFPA



3



Santé



3



0



Inflammabilité



0



0



Réactivité



0



4=Très élevé ; 3=Élevé ; 2=Modéré ; 1=Léger ; 0=Insignifiant.



Pour plus d’informations, nous contacter au +1 800 558 2332 ou sur le site www.diversey.com © 2012 Diversey, Inc., 8310 16th Street, Sturtevant, WI 53177-1964, USA. Tous droits réservés. SPC30297F (12/065)
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Suma® Super L1 - 1Source 

conditions de dureté d'eau de douce à moyenne. Efficace. ▻ Action nettoyante efficace pour éliminer rapidement les matières grasses, l'amidon et les protéines.
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Suma® ProtectTM/MC D9.5 - 1Source 

Le revêtement protecteur transforme les fours et grils difficiles à ... S'assurer que vos employé(e)s ont lu et compris l'étiquette du produit et sa fiche technique.
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Suma 

3. Rincer Ã  l'eau propre les surfaces en contact avec des aliments. Nettoyage gÃ©nÃ©ral : 1. Diluer de 17 Ã  44 ml (0,6 Ã  1,5 oz) dans 3,78 l (1 gal) d'eau chaude. 2.
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Suma 

S'assurer que vos employÃ©(e)s ont lu et compris l'Ã©tiquette du produit et sa fiche technique de sÃ©curitÃ© (MSDS) avant de l'utiliser. L'Ã©tiquette contient un mode ...
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Suma 

Une application automatique au moyen d'une pompe de distribution est recommandée pour ... Couleur/Forme Liquide vert. Point d'éclair. > 200˚ F (> 93,3˚ C).
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Suma 

Diluer 30 ml (1 oz) de produit par 917 ml (31 oz) d'eau dans un flacon pulvÃ©risateur. 2. PulvÃ©riser ... Ã  l'eau potable aprÃ¨s un traitement avec ce produit. Ã‰viter la.
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Suma 

... les renseignements sur l'expÃ©dition Ã  jour. Conditionnement. Code produit. Description/Contenance. Dilution. 957275280. 4 conteneurs de 1 gallon / 3,78 L.
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Suma® ElimineX 

Ne pas permettre que du produit séche dans l'évacuation. • Laisser sécher à l'air. • Éviter la contamination des aliments durant l'utilisation ou l'entreposage.
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oven 

from the conduit clamp located at the rear of the .... Connect a section of solid copper wire to the ends .... oven into the cabinet until the back surface of the front.
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Untitled - 1Source 

2 x 50,7 oz / 1,5 l RTDÂ®. 1:16. Rappel des consignes de sÃ©curitÃ©. Veuillez vous assurer que vos employÃ©s lisent et comprennent l'Ã©tiquette du produit et la fiche ...
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Glade - 1Source 

Classification des risques. HMIS. Concentré. NFPA. 0. Santé. 0. 4. Inflammabilité. 4. 0. Réactivité. 0. 4=Très élevé ; 3=Élevé ; 2=Modéré ; 1=Léger ; 0=Insignifiant.
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oven 

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the ... 8501 East Pleasant Valley Road. Cleveland .... the oven cable to the green (or bare) ground wire.
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Suma® Détergent assainisseur D10 

restauration et d'autres institutions où l'hygiène est ... employés lisent et comprennent l'étiquette du produit et la fiche de sécurité du produit avant de l'utiliser.
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Suma® Select A7 

Aide au rinçage de qualité à rendement élevé pour toutes les conditions d'eau. ... Le produit est automatiquement injecté dans la conduite de rinçage final du ...
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Suma® RevoflowTM/MC A7 

Donne des résultats sans traînées et sans taches. Applications. • Le produit est automatiquement injecté dans le réservoir de lavage du lavevaisselle au travers ...
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Suma® OptifillTM/MC 

Ce système de lavage industriel sans entretien offre une dilution ... Emballage fermé. • Aucun frais ... Applications. • Un système innovant de lavage manuel ...
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MC - 1Source 

Formule blanche crÃ©meuse au Triclosan, douce pour la peau mais vigoureuse contre les germes â€“ Ã©galement disponible en formule non parfumÃ©e. Efficace.
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Raid - 1Source 

SpÃ©cifications du produit. Description. Couleur/Forme. AÃ©rosol incolore. NÂ° d'enregistrement EPA 28686. Point d'Ã©clair. 96.7Ëš C (206Ëš F). Odeur. Hydrocarbure.
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Suma® Égoutter Mainteneur GTS1 

et industrielle. • Formule très concentrée ... l'étiquette et la fiche de sécurité du produit contiennent les signaux de danger, les mises en garde et les procédures ...
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Suma® Quik-Dri A6.6 

Couleur/Forme Liquide bleu foncé transparent. Point d'éclair. >93,4˚ C (200˚ F). pH ... équipement de distribution Diversey. Des pompes de distribution qui sont.
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Suma® Détergent assainisseur D10 

restauration et d'autres institutions où l'hygiène est ... employés lisent et comprennent l'étiquette du produit et la fiche de sécurité du produit avant de l'utiliser.










 


[image: alt]





Suma® Crystal A8 

Effacer bleu foncé, liquide. Point d'éclair. >93,3˚ C (>200˚ F) ... de distribution automatique Diversey, ou des pompes de dosage intégrées s'il y en a. • Le produit ...
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Suma® Break-Up 

Veuillez aller sur Diversey HazMat Library, uniquement disponible via Internet Explorer, ... Récupérer la solution sale avec une vadrouille, rincer à l'eau potable.










 


[image: alt]





Suma® Crystal A8 

Effacer bleu foncé, liquide. Point d'éclair. >93,3˚ C (>200˚ F) ... de distribution automatique Diversey, ou des pompes de dosage intégrées s'il y en a. • Le produit ...
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