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Communiqué de presse



La crêpe de A à Z sur Keldelice.com – A l’occasion de la Chandeleur et bientôt de Mardi Gras, Keldélice a choisi de mettre la crêpe à l’honneur. A l’affiche, une sélection de produits pour accompagner galettes et crêpes, des conseils sur les boissons et des idées de recettes originales.



Paris, le 10 février 2009



Des produits régionaux traditionnels pour accompagner les galettes et les crêpes Les galettes au sarrasin se marient aussi bien avec de la charcuterie (boudin blanc aux morilles, andouille de Guémené, coffret andouille/chouchen, Prisuttu) du poisson (émincé de saumon frais mariné, rillettes de saumon) ou du fromage (crottin de chèvre basque). Pour assaisonner le tout de manière originale, on pourra jouer sur le sel (de Guérande, aux algues ou de la Fenouillette au gros sel et aux baies rouges) ou aromatiser avec de l’alcool (rhum agricole Damoiseau, liqueur à la fleur de sel et au caramel) Le choix est encore plus grand pour les crêpes sucrées. On peut varier les saveurs avec des sucres (sucre aromatisé à la banane, au chocolat, au coco, à la guimauve, etc.), utiliser toutes sortes de pâtes (pâte à tartiner au chocolat et à la noisette sans sucre) de miels (fruité de miel framboise, miel d’acacia) et de confitures (confiture sans sucre aux myrtilles, confiture de framboise bio, confiture de figues et de poire bio) ainsi que des fruits macérés (mini pommes rafraichies au calvados).



Des idées de recettes pour surprendre et innover Faire une pâte à crêpe est une chose, préparer un mille feuilles de galette au sarrasin et au saumon fumé en est une autre. Pour les cuistots cherchant des idées, Keldelice.com propose des variantes de la crêpe Suzette et des présentations originales pour les crêpes.



Des réponses aux questions cruciales sur les crêpes « D’où viennent les fêtes gourmandes de la Chandeleur et de Mardi Gras ? » et « Pourquoi mange-t-on des crêpes à la Chandeleur ? » sont des questions que beaucoup de personnes se posent mais pas autant que « Que boire avec des crêpes ? » Keldélice répond à toutes.
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Tous les membres de la communauté Keldélice peuvent lier les contenus entre eux, comme par exemple cet article sur les boissons pouvant accompagner les crêpes que l’internaute peut lier à n’importe quel autre contenu (produits, restaurants, recettes, etc.). De cette manière, le site reproduit les échanges de bons conseils que l’on observe sur les marchés. A propos de Keldélice Fondée en mars 2008 par Cyril Janin (co-fondateur de Keljob.com), la société Keldélice édite Keldelice.com, un site internet fédérant en un même lieu les acteurs de la gastronomie. Les internautes y trouvent des produits et des informations liés grâce à un maillage unique des contenus. Il permet aux producteurs de défendre leur terroir et de vendre leurs produits en ligne. En décembre 2008, Keldélice compte une dizaine de salariés. Le site rassemble plus de 300 membres producteurs ou distributeurs proposant un catalogue de 10 000 produits. www.keldelice.com
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Page 1 SAVORY CREPEs Mode with buckwheof four 1 

Housence lemon cure & raspberries. 16 - LA TUTTIFRUITI-SE.50. Fresh bonono, raspberries & strowberries. 17/LAROMANTIQUE-S7.35. Nutelo & strowberries.
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Page 1 SAVORY CREPEs Mode with buckwheof four 1 

Mozzarella, fresh baby spinach, fresh tomotoes, scuteed mushrooms, suncried tomato pesto & goat cheese. 8/LAMDTERRANNEENE-S8.25. Cheese, hummus, fresh tomotoes, coronelized onions. & spinach (odd chicken or beef for $2.75). ORDER NOWON www.by-Suzette
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