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Comment ouvrir votre boulangerie?

Vous devez Ã©galement afficher les prix selon les pains, les prix Ã  la piÃ¨ce et le prix au kilo. En outre, il existe une lÃ©gislation stricte encadrant les noms donnÃ©s ... 
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06 MARS 2019



Comment ouvrir votre boulangerie? Clara Ripault Diplômée de l’université Paris II Panthéon-Assas, élève avocate (HEDAC). Sous la direction de Pierre Aïdan, docteur en droit et diplômé de Harvard.



Commerces alimentaires



Temps de lecture : 4 min



Ouvrir une boulangerie répond à des aspirations diverses : proximité avec les clients, conception de produits frais, bios ou sans gluten, ou encore désir d'indépendance.  Beaucoup d’entrepreneurs se lancent ainsi dans la création d’un commerce considéré comme emblématique en France. Avec ou sans diplôme, nous vous accompagnons dans le lancement de votre projet : suivez le guide !



MINI-SOMMAIRE :



1. L’activité de boulanger: définition 2. Comment se lancer sans diplôme?   3. Le stage de préparation à l’installation, une étape obligatoire? 4. Boulanger ambulant, est-ce possible?   5. Quel statut juridique choisir?   6. Exigences réglementaires20 28



     



L’activité de boulanger: définition Pour ouvrir une boulangerie, et être légalement qualifié de boulanger, vous devez vendre au détail votre production de pains, viennoiseries et autres baguettes. Vous devez en outre assurez vous-même le pétrissage de la pâte, sa fermentation, son façonnage et sa cuisson.  Tout cela doit être fait sur le lieu de vente de votre production. Si vous ne fabriquez pas le pain vous-même mais que vous achetez celui d’un autre boulanger pour le revendre, vous ne pouvez pas avoir une enseigne "boulangerie", car votre activité sera qualifiée de "dépôt de pain". L’activité de boulanger peut être : ● Artisanale, quand vous vous limitez à fabriquer du pain ; ● Artisanale et commerciale, quand vous revendez des produits parallèlement à la conception de votre pain ; ● Commerciale, quand votre entreprise compte plus de 10 salariés.



Comment se lancer sans diplôme?  En principe, pour ouvrir une boulangerie, il faut être titulaire de l’un des diplômes suivants:  ● CAP Boulanger ; ● Brevet d’études professionnelles ; ● Diplôme délivré par le répertoire national des certifications professionnelles. Il est également possible de créer une boulangerie après avoir eu une expérience professionnelle de 3 ans comme dirigeant d’entreprise, travailleur indépendant ou salarié boulanger. Ouvrir une boulangerie sans diplôme et sans expérience professionnelle est de même possible quand votre conjoint ou l’un de vos salariés dispose d’un diplôme ou d’une expérience professionnelle de 3 ans minimum. Attention : pour ouvrir une boulangerie grâce aux qualités de votre conjoint, il faut qu’il ait le statut de conjoint collaborateur, statut disponible uniquement en SARL.



Si vous comptez ouvrir une franchise, il est parfois possible de ne pas avoir de diplôme. Cela va dépendre de la franchise en 28 boulangerie que vous choisissez et de la façon dont vous exercerez votre activité (dépôt de pain ou boulangerie).20



Le stage de préparation à l’installation, une étape obligatoire? A partir du moment ou votre activité de boulanger est au moins en partie artisanale, c’est-à-dire quand vous embauchez moins de 10 salariés, vous devez obligatoirement suivre ce stage. Celui-ci a pour objectif de vous former au fonctionnement d’une entreprise, à ses moyens de financement et aux difficultés auxquelles vous pourrez avoir à faire face. Le coût du stage est d’environ 200€, mais peut varier selon la chambre régionale 28 de métiers et de l’artisanat dont vous dépendez.20



C'est donc un frais à prendre en compte dans le coût de création d'une boulangerie. Vous pouvez vous faire dispenser de ce stage quand vous avez préalablement suivi une formation à la gestion et que vous avez exercé certaines activités professionnelles. 



Boulanger ambulant, est-ce possible ?  Vous pouvez tout à fait vendre votre production de façon itinérante, à bord d’un véhicule. Pour cela, il n’est pas nécessaire d’obtenir la carte permettant l’exercice d’une activité ambulante, dès lors que vous effectuez vos tournées dans la commune de votre local de production de pain ou dans les communes limitrophes. Cela est très pratique si vous comptez ouvrir une boulangerie dans un village ou à la campagne. Attention : si vous ne vendez pas dans les communes proches de la vôtre, vous devez obligatoirement demander la carte de commerçant ambulant !



Quel statut juridique choisir?  Quand vous souhaitez ouvrir une boulangerie, le choix du statut juridique peut s’avérer déterminant. Plusieurs options sont possibles :  ● L’entreprise individuelle avec éventuellement l’option pour le statut auto-entrepreneur  ● La société à responsabilité limitée (EURL ou SARL)  ● La société par actions simplifiée (SAS ou SASU) Le régime de l'auto-entrepreneur n’est pas approprié pour ouvrir une boulangerie car le montant du chiffre d’affaires est plafonné. De plus, vous ne pourrez pas défalquer de votre chiffre d’affaires les charges auxquelles vous devez faire face. Par exemple, quand vous vendez une baguette 1€, cela correspond à 1€ de chiffre d’affaires sans que vous puissiez lui soustraire le coût de la farine, de la levure et de la main-d’œuvre. Le chiffre d’affaires de l’auto-entrepreneur ne correspond en effet pas aux bénéfices réalisés. Il est généralement plus favorable de créer une société car cela vous permettra de mettre à l’abri votre patrimoine personnel. Que vous optiez pour la SARL ou la SAS, vous pourrez développer plus aisément votre activité. Généralement, les boulangers adoptent le statut de la SARL car elle est considérée comme une forme de société stable et facilement maniable par les associés. Par ailleurs, si vous comptez ouvrir une boulangerie grâce à l’expérience de votre conjoint, sachez que seule la SARL permet de lui accorder le statut de conjoint collaborateur. Si vous créez une société vous allez devoir rédiger des statuts et la description de votre activité fait partie des mentions obligatoires. Soyez vigilant dans la précision de cette description et aidez vous de nos exemples d'objet social.



Exigences réglementaires Quand vous décidez d’ouvrir une boulangerie, renseignez vous bien sur les normes à respecter pour ne pas être surpris lors d’un contrôle inopiné ! Vous devez par exemple respecter certaines normes d’hygiène concernant le nettoyage et la désinfection des lieux de confection, la cuisson et la conservation des aliments.



Il faut aussi vous plier à certaines règles de sécurité, en matière d’incendie ou d’accès des personnes handicapées à votre local commercial par exemple. Vous devez également afficher les prix selon les pains, les prix à la pièce et le prix au kilo. En outre, il existe une législation stricte encadrant les noms donnés aux pains. Vous ne pouvez en effet pas désigner vos produits comme vous l’entendez. Par exemple, un pain de tradition française ne doit pas avoir été surgelé ou contenir des additifs. Vous disposez désormais des éléments clés pour lancer votre projet dans de bonnes conditions. Sautez le pas et créez votre boulangerie ! 



Mise à jour : 06/03/2019 Rédacteur : Clara Ripault, sous la direction de Pierre Aïdan, docteur en droit et diplômé de Harvard – Diplômée de l’université Paris II Panthéon-Assas, élève avocate (HEDAC), Clara a rejoint l'équipe legalstart.fr en tant que juriste spécialisée dans les problématiques liées à la propriété intellectuelle et la création d’entreprise.
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Ouvrir une boulangerie en franchise: comment faire? 

6 mars 2019 - Vous souhaitez devenir boulanger indépendant et ouvrir une boulangerie qui vous appartienne ? Les avantages du statut de travailleur ...
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Boulangerie 

320$. PÃ¢te Ã  croissant, crÃ¨me pÃ¢tissiÃ¨re, abricots, sucre Ã  confiserie, nappage, dorure. Formant deux petits oreillons contenant chacun un abricot frais, notre pÃ¢te Ã  croissant pur beurre est ici repliÃ©e sur une gÃ©nÃ©reuse portion de crÃ¨me
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Comment ouvrir un Kebab? 

Néanmoins, ne vous découragez pas en regardant le chemin à parcourir. La motivation et la préparation de votre projet seront la clef de votre succès. Afin de ...
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Comment ouvrir une bijouterie? 

27 févr. 2019 - Pour ouvrir votre bijouterie vous allez devoir lui donner une existence légale en créant une structure juridique. Vous allez avoir plusieurs ...
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Comment ouvrir un SPA? 

8 mars 2019 - Les Spas proposent une nouvelle forme de bien-être, très en vogue chez les consommateurs, et toujours plus nombreux. Lancez-vous dans ...
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Comment ouvrir un camping? 

28 FEBRUARY 2019. Apparu avec les congés payés de 1936, le camping est devenu la première forme d'hébergement touristique en France avec plus de ...
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Comment ouvrir une auto-école? 

27 févr. 2019 - Si vous ne trouvez pas les réponses à toutes vos questions, ... Rédaction : Robin Rouja, diplômé de la Toulouse School of Economics et ...
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Ouvrir une poissonnerie: comment faire? 

6 mars 2019 - Diplômée d'un Master II en Droit Fiscal à la Faculté de droit de Lyon III. Sous la ... Comment rédiger le business plan d'une poissonnerie? 3.
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Comment ouvrir un Food Truck? 

Même si ouvrir un Food Truck n'est pas une idée née d'hier, elle connaît aujourd'hui un renouveau certain. Et dire que les ancêtres des Food Trucks étaient les ...
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Boulangerie 

L I S T E D E P R O D U I T S — C A F É- B O U L A N G E R I E PAILLARD. Farine (blanche, seigle), eau, noix de Grenoble, levain dur, sel de mer. Un mariage ...
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Boulangerie 

L I S T E D E P R O D U I T S â€” C A F Ã‰- B O U L A N G E R I E .... L'un de nos pains signature, le bÃ¢tard Paillard est un ...... Tablette chocolat noir & garnitures.
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Comment ouvrir un commerce indépendant? 

26 févr. 2019 - Robin Rouja. Diplômé de la Toulouse School ... Eloignez-vous de vos concurrents directs tout en vous assurant de pouvoir capter une clientèle ...
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Ouvrir un hôtel: comment faire? 

28 févr. 2019 - Guillaume Le Roux. Diplômé de l'université de Versailles. Sous la direction de Pierre Aïdan, docteur en droit et diplômé de Harvard.
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Ouvrir votre garage automobile: quelles étapes? 

5 mars 2019 - Vous êtes mécanicien automobile et souhaitez devenir indépendant et ouvrir un garage ? Vous allez devoir choisir le type de structure que ...
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Ouvrir une agence immobiliÃ¨re: comment faire? 

Une expÃ©rience de 3 ans minimum si vous Ãªtes titulaire du BaccalaurÃ©at. â—‹. Une expÃ©rience de 10 ans minimum si vous n'Ãªtes pas titulaire du BaccalaurÃ©at. â—‹.










 


[image: alt]





Winbooks Classic â€“ Comment ouvrir l'exercice 2018 ? 

Polynome sprl â€“ Parc Scientifique Crealys rue Jean Sonet, 21 bte 6 â€“ 5032 Gembloux. Tel +32.81849066 Fax +32.81849067 - BE0477603848 www.polynome-solutions.be â€“ [email protected] c. Entrez maintenant dans l'exercice N-1 de votre dossier (2016 da
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Ouvrir un magasin de chaussures: comment faire? 

28 févr. 2019 - Diplômée d'un Master II Droit Européen des Affaires et Management à Skema Business School. Raphaëlle est spécialisée dans ...
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comment ouvrir son capital a dbid 1oe8 












 


[image: alt]





Comment ouvrir et nettoyer Maker Keurig 

Les dÃ©bris squameuse est en fait le cafÃ© de filtres K-cup rÃ©utilisables. ... la ligne d'eau du connecteur au-dessus de l'aiguille K-cup. il est une presse en forme.
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comment faire de votre 

cialisez dans l'équipement sportif ou le streetwear, ces événements sont un excellent pari. Fashion Week : Vous voulez que votre marque soit remarquée par ...
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Comment stimuler votre métabolisme 

autre manière de perdre visiblement du poids - du moins à un niveau perceptible ..... de donner à votre corps un choc sain où il se dit tout à coup : « Waouh !
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Comment Restring Votre crosse 

Le travail de chaÃ®ne dans la tÃªte de crosse affecte votre jeu beaucoup plus que beaucoup de gens se rendent compte, et il peut Ãªtre extrÃªmement difficile de ...
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Comment ouvrir un magasin de vÃªtements? 

Cas particulier : Si vous Ãªtes le crÃ©ateur des vÃªtements que vous vendez, pensez Ã  dÃ©poser Ã  l'INPI le nom ou le logo de votre marque. Cela vous permettra ...
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Ouvrir une micro-crèche: comment faire? 

19 MARCH 2019. Jouer, lire des comptines, s'occuper des repas, vous êtes passionné par le monde de la petite enfance? Vous souhaitez participer à l'éveil ...
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