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sea urchin saffron sauce. 32 EUROS. LES VIANDES / MEATS. Le pigeon des costiÃ¨res de NÃ®mes / Pigeon from les costiÃ¨res de NÃ®mes. RÃ´ti, chou rouge confit, ... 

















 Télécharger le PDF 






 302KB taille
 7 téléchargements
 620 vues






 commentaire





 Report
























COLLECTION HIVER 2017 Winter collection 2017



MENU DECOUVERTE / DISCOVERY MENU 65 EUROS



- L’AMUSE-BOUCHE DU CHEF / THE CHEF’S APPETIZER Le céleri à la vanille / Celery with Vanilla Servi en soupe crémeuse, châtaignes Lagavulin. Served as a creamy soup, Lagavulin chestnuts.



- ENTREE / STARTER Les gambas / King Prawns Saisies, ravioles de potiron à la bergamote, chou-fleur au suc de clémentines, sauce crustacés au curcuma. Seared, pumpkin raviolis with bergamot orange, cauliflower with clementine juice, shellfish sauce with curcuma.



- PLAT / MAIN COURSE Le cochon duroc / Duroc Pork Presa saisie, patates douces, condiments à la cacahuète, pousses d’épinard et lait de coco. Presa seared, sweet potatoes, peanut condiment, baby spinach and coconut milk.



- DESSERT / DESSERT Le chou / Choux Bun Craquant des îles, mousseline pina colada, gelée de coconuts et sa glace, ananas caramélisé au beurre de mangue. Island Crisp, pina colada mousseline, coconut jelly with ice cream, caramelised pineapple with mango butter.



Tarifs nets TTC / Net prices VAT included



Restaurant Gastronomique de Valrugues Hôtel le Vallon de Valrugues & Spa***** - 9 chemin Canto Cigalo – 13210 Saint Rémy de Provence



Mail : [email protected] – Tel 04 90 92 04 40 – www.vallondevalrugues.com



COLLECTION HIVER 2017 Winter collection 2017



MENU DE VALRUGUES / VALRUGUES MENU 95 EUROS



- AMUSE-BOUCHE / APPETIZER Le topinambour / Jerusalem Artichoke Servi en soupe crémeuse, émulsion de châtaigne à la clémentine. Served as a creamy soup, chestnut emulsion with clementine.



- ENTREE / STARTER Les noix de Saint-Jacques / Scallops A la plancha, spaghettis de concombre aux algues, yaourt mojito, jus au citron vert. A la plancha, cucumber spaghetti with seaweed, mojito yoghurt, lime juice.



- POISSON / FISH La lotte / Monkfish Pochée aux aromates, salsifis et couteaux, émulsion de tourteaux. Poached with herbs, salsify and razor shell clams, crab emulsion.



- VIANDE / MEAT Le pigeon des costières de Nîmes / Pigeon from les costières de Nîmes Rôti, chou rouge confit, crémeux de maïs grillé, pétales de chou de Bruxelles. Roasted, confit red cabbage, creamed grilled corn, Brussels sprout petals.



- FROMAGE / CHEESE Le Chariot de fromages frais et affinés par Vincent VERGNE (Maître affineur). A fresh and aged cheese cart by Vincent Vergne (Master cheesemonger).



- DESSERT / DESSERT La mangue / Mango Crémeux de chocolat au lait, éclats de brownie, meringues flambées aux senteurs de verveine, sorbet mangue menthe. Milk chocolate cream, brownie pieces, flambéed meringues with hints of verbena, mango-mint sorbet.



Tarifs nets TTC / Net prices VAT included



Restaurant Gastronomique de Valrugues Hôtel le Vallon de Valrugues & Spa***** - 9 chemin Canto Cigalo – 13210 Saint Rémy de Provence



Mail : [email protected] – Tel 04 90 92 04 40 – www.vallondevalrugues.com



COLLECTION HIVER 2017 Winter collection 2017



LA CARTE / À LA CARTE MENU



ENTREES / STARTERS



Le foie gras de canard / Duck Foie Gras Grillé à la cacahuète, condiments exotiques, consommé de volaille aux aromates. Grilled with peanuts, exotic condiments, poultry and herb consommé.



34 EUROS



L’œuf confit / Egg confit Vinaigrette d’agrumes, légumes d’hiver crus et cuits, crémeux pomme verte, salsifis au beurre noisette. Citrus vinaigrette, raw and cooked winter vegetables, creamy green apple, salsify with brown butter.



26 EUROS



Les noix de Saint-Jacques / Scallops A la plancha, spaghettis de concombre aux algues, yaourt mojito, jus au citron vert. A la plancha, cucumber spaghetti with seaweed, mojito yoghurt, lime juice.



34 EUROS



Les gambas / King Prawns Saisies, ravioles de potiron à la bergamote, chou-fleur au suc de clémentines, sauce crustacés au curcuma. Seared, pumpkin raviolis with bergamot orange, cauliflower with clementine juice, shellfish sauce with curcuma.



30 EUROS



Tarifs nets TTC / Net prices VAT included



Restaurant Gastronomique de Valrugues Hôtel le Vallon de Valrugues & Spa***** - 9 chemin Canto Cigalo – 13210 Saint Rémy de Provence



Mail : [email protected] – Tel 04 90 92 04 40 – www.vallondevalrugues.com



COLLECTION HIVER 2017 Winter collection 2017



LA CARTE / À LA CARTE MENU LES POISSONS / FISH La lotte / Monkfish Pochée aux aromates, salsifis et couteaux, émulsion de tourteaux. Poached with herbs, salsify and razor shell clams, crab emulsion.



42 EUROS



La sole / Sole Cuite meunière, endives caramélisées, chou vert au gingembre, beurre vodka citron vert, crevettes grises. Meunière style, caramelised chicory, green cabbage with ginger, vodka lime butter, sand shrimp.



44 EUROS



Les noix de Saint-Jacques / Scallops Grillées, écrasé de pommes de terre, brocoli et noisettes, sauce choron. Grilled, mashed potatoes, broccoli and hazelnuts, choron sauce.



36 EUROS



La dorade grise / Black seabream Saisie, pâtes farcies à la mousseline de céleri, citron gingembre, algues, sauce oursin safran. Seared, pasta stuffed with celery mousseline, ginger lemon, seaweed, sea urchin saffron sauce.



32 EUROS



LES VIANDES / MEATS Le pigeon des costières de Nîmes / Pigeon from les costières de Nîmes Rôti, chou rouge confit, crémeux de maïs grillé, pétales de chou de Bruxelles. Roasted, confit red cabbage, creamed grilled corn, Brussels sprout petals.



36 EUROS



Le filet de bœuf / Beef fillet Grillé, sauce périgourdine, légumes d’hiver étuvés aux herbes et ses chips de légumes. Grilled, périgourdine sauce, steamed winter vegetables with herbs and vegetable chips.



46 EUROS



Le cochon duroc / Duroc Pork Presa saisie, patates douces, condiments à la cacahuète, pousses d’épinard et lait de coco. Presa seared, sweet potatoes, peanut condiment, baby spinach and coconut milk.



34 EUROS



L’agneau de nos terroirs / Local Lamb Selle rôtie, gratin de blettes et de cardons au parmesan Regiano, anchoïade provençale, tapenade d’olives noires. Roast saddle, Swiss chard and cardoon with Regiano parmesan au gratin, Provencal anchoïade, black olive tapenade.



36 EUROS



Tarifs nets TTC / Net prices VAT included



Restaurant Gastronomique de Valrugues Hôtel le Vallon de Valrugues & Spa***** - 9 chemin Canto Cigalo – 13210 Saint Rémy de Provence
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COLLECTION HIVER 2017 Winter collection 2017



LA CARTE / À LA CARTE MENU LE CHARIOT DE FROMAGES FRAIS ET AFFINES / A FRESH AND AGED CHEESE CART par Vincent VERGNE (Maître affineur) / by Vincent VERGNE (Master cheesemonger).



16 EUROS



LES DESSERTS* / DESSERTS* Le café / Coffee Croustillant sablé au citron vert, crémeux Blue Mountain aux senteurs de cacao, cœur de caramel à la cacahuète. Crunchy shortbread with lime, creamy Blue Mountain coffee with hints of cocoa, caramel heart with peanuts.



16 EUROS



Les agrumes / Les agrumes Servis en soufflé chaud à l’orange, marmelade de kumquat, sorbet pleins fruits et son infusion glacée parfumée à la citronnelle. Served as a warm orange soufflé, kumquat marmalade, whole fruit sorbet and Ice-cold infusion perfumed in the citronella.



16 EUROS



Le chou / Choux Bun Craquant des îles, mousseline pina colada, gelée de coconuts et sa glace, ananas caramélisé au beurre de mangue. Island Crisp, pina colada mousseline, coconut jelly with ice cream, caramelised pineapple with mango butter.



16 EUROS



La mangue / Mango Crémeux de chocolat au lait, éclats de brownie, meringues flambées aux senteurs de verveine, sorbet mangue menthe. Milk chocolate cream, brownie pieces, flambéed meringues with hints of verbena, mango-mint sorbet.



16 EUROS



Le 100% chocolat / 100% Chocolate Alliance de trois chocolats, éclats de grué de cacao, crème brûlée vanille, crème glacée grand cru. Alliance of three chocolates, roasted ground cocoa beans, vanilla crème brûlée, grand cru ice cream.



18 EUROS



Tarifs nets TTC / Net prices VAT included



Restaurant Gastronomique de Valrugues Hôtel le Vallon de Valrugues & Spa***** - 9 chemin Canto Cigalo – 13210 Saint Rémy de Provence
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COLLECTION HIVER 2017 Winter collection 2017 - Restaurant ... 

Grilled with peanuts, exotic condiments, poultry and herb consommÃ©. 34 EUROS. L'Å“uf confit / Egg confit. Vinaigrette d'agrumes, lÃ©gumes d'hiver crus et cuits, ...
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COLLECTION HIVER 2016 Winter collection 2016 - Restaurant ... 

Le chocolat / Chocolate. Rencontre du chocolat Jivara et du mojito, biscuit caramel brownies, sucre pÃ©tillant Ã  la menthe glaciale. Mixture of Jivara chocolate ...
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COLLECTION HIVER 2016 Winter collection 2016 - Restaurant ... 

Le Chariot de fromages frais et affinÃ©s par Vincent VERGNE (MaÃ®tre affineur). A fresh and aged cheese trolley by Vincent Vergne (Master cheesemonger).
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COLLECTION HIVER 2016 Winter collection 2016 - Restaurant ... 

MENU DEJEUNER / LUNCH MENU. 39 EUROS. Selon marchÃ© du jour / Daily Special. EntrÃ©e / Plat / Dessert. Starter / Main Course / Dessert. Tarifs nets TTC ...
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COLLECTION HIVER 2016 Winter collection 2016 - Restaurant ... 

Saisis en persillade, pomme de terre confite aux algues, jus corsÃ© au XÃ©rÃ¨s. Seared in parsley butter garlic sauce, potatoes confit with seaweed, strong Sherry ...
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COLLECTION HIVER 2016 Winter collection 2016 - Restaurant ... 

MENU DEJEUNER / LUNCH MENU. 39 EUROS. Selon marchÃ© du jour / Daily Special. EntrÃ©e / Plat / Dessert. Starter / Main Course / Dessert. Tarifs nets TTC ...
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Collection Automneâ€“Hiver 2017 

nouveautÃ© de la collection Automne-Hiver. 2016/2017, Ã  dÃ©couper en pavÃ©, en tranches, en lamellesâ€¦ et Ã  combiner Ã  l'infini avec les ingrÃ©dients de votre ...
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AUTOMNE - HIVER 2017 FALL - WINTER 2017 

of a new, intelligent approach to underwear, the product of French design expertise ..... grÃ©es Ã  un environnement respectÃ©. Vos matÃ©riaux prÃ©fÃ©rÃ©s ? Le bÃ©ton ...
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Automne-Hiver Fall-Winter 2017 

Bracelet pour hommes en onyx mat (8mm),. 3 perles de Tahiti cerclÃ©es et argent 925. Longueur totale : 8 pouces. 180 $. Bracelet for men in matte onyx (8mm),.
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Automne-Hiver Fall-Winter 2017 

Be Glam. Be Flirty. BBGRACE-EMP. Argent / Silver. Bracelet rigide en argent 925 avec motif Â« Empire ...... L'alliage de mÃ©tal utilisÃ© dans les bijoux Beblue inclut.
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Collection Automneâ€“Hiver 2018 AWS 

145G + /-5G. COLISAGE: 44 POCHES. 20 MIN Ã€ 63Â°C. PUIS SNACKER. RÃ‰FÃ‰RENCE: 729 143. POIDS: 500G +/- 10G. COLISAGE: 7 POCHES. DÃ‰CONGELER ENTRE 24 ET 36. HEURES EN FROID POSITIF. 4 MIN Ã€ 700W. 1 MIN 30. RÃ‰FÃ‰RENCE: 721 912. POIDS: 120G +/- 10G. C
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Instagram Collection IRL Mai 2017 - Depotjeux 

1 mai 2017 - pourra, en cas de gain ,bÃ©nÃ©ficier du lot. Il est nÃ©cessaire d'avoir accÃ¨s Ã  Internet et de disposer d'une adresse Ã©lectronique valide pour.










 


[image: alt]





Instagram Collection IRL Mai 2017 - Depotjeux 

1 mai 2017 - Le lot est nominatif et ne peut Ãªtre attribuÃ© Ã  une autre personne que celle tirÃ©e au sort. Il devra Ãªtre acceptÃ© tel quel et ne pourra en aucun cas ...
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Interchange - Winter 2017 

For optimal viewing of this digital publication, please enable JavaScript and then refresh the page. If you would like to try to load the digital publication without using Flash Player detection, please click here.










 


[image: alt]





Winter 2017 Lunch Menu 

Business Lunch. Your choice of 3 .... Brittany Style Warm Apple Tart ... Try our selection of 4 small desserts along with a coffee or best with a glass of champagne.
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Hiver 2017-18 

$2049. HY102313. IceGUARD iG52C. $1449. HY101797. IceGUARD iG52C. $1689. HY100741. W.Drive V905. $2419. HY101929. IceGUARD iG52C. $1489.
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hiver 2016-2017 

FRANCE - Les Alpes. Club Jet tours ... Points forts : - Le 2Ã¨me plus grand domaine skiable du monde : .... 300 stations de montagne en France et Ã  l'Ã©tranger ..... Chemin Pommes Cannelle. â€¢ ItinÃ©raire en 7 .... AmÃ©rique Centrale et Ã‰quateur Ã
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Panorama, Hiver 2017 

1 mars 2017 - le 20 septembre 2016; elle dirige une Ã©quipe chargÃ©e de programmer plus de .... Ils reprÃ©sentent l'avenir du CNA. Â» ..... sÃ©duits Ã  leur tour.
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programmation hiver 2017 - MAFIADOC.COM 

9 janv. 2017 - PRISE 2 -‐ HIVER 2017 -‐2016-‐12-‐14.xls. 17-‐01-‐03 09:51 ... CINÉMA. PROGRAMMATION HIVER 2017 version du : 14-12-2016.
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Carte Hiver 2017 

tartelette aux lÃ©gumes d'hiver, crÃ¨me de sainte-maure, tapenade et ail. 15 saumon bio fumÃ© maison tranches Ã©paisses, focaccia, crÃ¨me et gelÃ©e de yuzu. 16.
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programmation hiver 2017 - MAFIADOC.COM 

Du 9 janvier au 23 avril 2017 (15 SEMAINES). LUNDI. MARDI. MERCREDI. JEUDI. VENDREDI ... SAISON 3. 07:00. 07:30 HISTOIRES DE FILLES / LANCE.
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le fleau boko haram collection collection etude de ... AWS 

This particular Le Fleau Boko Haram Collection Collection Etude De Synthese Le Point Sur T 1 French Edition PDF start with Introduction, Brief Session till the Index/Glossary page, look at the table of content for additional information, when present
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collection 

PIA. Page 10. 18C176. 18C189. Page 11. ART81. GLAMOUR825. Page 12. 4120C48. Page 13. Bulle.18C173. VÃªtements Femmes : Coquelicotmode.com.
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GLOBAL - VERSION INTERNET - HIVER 2016v2 - Le Vallon de ... 

16 EUROS. Makis de mangue aux senteurs de citronnelle, royale de pralinÃ© Ã  l'ancienne, thÃ© Matcha, sorbet bergamote. Mango makis with hints of lemongrass, ...
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