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RÉSUMÉ DE PROJET Fondée en 2005, Alto café c’est un concept unique : un café d’expert, des formats mobiles pour aller au plus près des clients, une mise en scène soignée pour transformer chaque site en un lieu convivial. L’enseigne cultive sa différence !
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FORMATS DISPONIBLES de 70cm2 à 10m2, à l’intérieur et/ou l’extérieur... (hors espace détente et réserve)



ALTOMODULE



ALTOMOBILE Star du concept ! Véhicule électrique, ludique et ultra fonctionnel. 5m2 au sol. CA jour visé = 500€



3 Septembre 2011 Tom Wallis [email protected] +33 (0)6 33 86 82 63 53 rue JB Pigalle 75009 Paris



ALTOTRICYCLE Café et boissons frappées. 2,8m2 au sol. CA jour visé = 300€



ALTOMINI Chariot premium, quasi mono produit 70 cm2 au sol. CA jour visé = 200€



ARGUMENTS ALTO



Pour créer un vrai moment café sur le chemin des consommateurs !



UNE ENSEIGNE MONOPRODUIT L’exigence de la qualité
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Type shop in shop, à placer à l’entrée du magasin Entre 9 et 20m2 au sol. CA jour visé = 800€



UNE MISE EN SCÈNE MOBILE ET UNIQUE pour aller au plus près du client



UN DESIGN FONCTIONNEL Facilité technique et une grande attention aux détails.



CONDITIONS SEULEMENT pour réussir



1 PRISE ÉLÉCTRIQUE Ils nous ont fait confiance :



(mono-8KW-32A)



1 ESPACE DÉTENTE intérieur et/ou extérieur (avec mobilier)



4 FORMATS UNIQUES DISPONIBLES
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la carte 

Pressed duck liver and smoked snakefish, fried onions and apple coulis with bergamot tea. Terrine de foie gras mi-cuit et son chutney de rhubarbe. 20 â‚¬.
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La Carte 

frais et affinÃ©s. Noisette de Sicile crÃ©meuse 28â‚¬ pralinÃ© gourmand, sorbet citron vert et verveine. Autour de la pomme verte 24â‚¬ kiwi, gingembre Ã  la coriandre ...
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du paysage a la carte dbid 1qq4 
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economics books a la carte dbid lqe 
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alibi a la carte compact lernkrimi franzosisch 

Read and Save Ebook alibi a la carte compact lernkrimi franzosisch aufbauwortschatz niveau as PDF for free at Online Ebook Library. Get alibi a la carte ...
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BDV a la carte (placemat) AWS 

Assiette de charcuteries $34. French cold cuts selection: smoked duck breast, homemade rillettes or terrine, ham & saucisson. Salade de homard Parisienne $36. Lobster tail salad â€œA la Parisienneâ€� mixed diced vegetables & quail egg. LES DESSERTS. 
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« La Carte » 

Nos Pizzas Classiques au Feu de Bois. Margherita. CHF 17.00. Coulis de Tomates, Mozzarella Râpée. Napoli. CHF 19.00. Coulis de Tomates, Mozzarella ...
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carte de visite A 

FIELD SERVICE / AFTER-SALES. 90 000 psi (6200 bars) waterjet cutting systems. Hotline, customer training, warranty spare parts, installation, maintenance.
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Menu Ã  la carte 

nous mettons en valeur les produits Aliments du QuÃ©bec pour la crÃ©ation de nos menus. Acheter les ... Soupe Ã  l'oignon Ã  la Griffon Rousse, fromage Mamirolle.
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Ã€ La Carte 

Butter Poached Maine Lobster. Lobster Spatzele Mac & Cheese, Gruyere, Asparagus, Cauliflower, Truffle Cream. 35. NY Beef Strip Loin & Short Rib Croquette.
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la carte des vins 

IGP des Collines Rhodaniennes. Domaine les Vins de Vienne. 2014 Viognier Â« Taburnum Â». 90 â‚¬. Septentrionale. Saint-Joseph. Domaine Yves Cuilleron.
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Carte LA PIZZA D'ALADDIN 

PIZZA ALADDIN. PIZZA petite moyenne. Pizza Margarita (sauce tomate, origan, mozzarella). 22. 40. Pizza Tuna (Sauce tomate, thon, olive noir, mozzarella). 25.
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LA CARTE ANNEE 2014 

CLUB DE PLONGÃ‰E S/MARINE : 04 68 31 22 58. â€¢. VENDREDI 21H00-22H30. CLUB DE CANOÃ‹-KAYAK : 06 86 57 80 68. â€¢. 1ER ET 3ÃˆME SAMEDI 18H-20H.
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La Carte de Saison 

Si vous souffrez d'allergies, prÃ©venez notre maÃ®tre d'HÃ´tel et il vous aidera Ã  faire votre choix. Tous les plats de notre carte et menus sont Â«faits maisonÂ».
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LA CARTE DU FOUQUET'S, 

10 oct. 2017 - privilégié du monde du cinéma, avec l'ouverture de la première salle de projection sur les Champs Elysées. Mythique, prestigieux, accueillant ...
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Menu Ã  la carte 

Griffon Red Ale Baked Onion Soup, Melted Migneron Cheese. GRIGNOTINES Small Apps. Pilons de canard confit style "Wings", sauce Ã©rable BBQ. Wing's Style ...
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La Carte de Saison 

CHARIOT DE FROMAGES. AffinÃ©s par la Maison Beneteau. ******. L'ILE FLOTTANTE FUMEE. Chanterelles cristallisÃ©es, crÃ¨me glacÃ©e Ã  la cacahuÃ¨te. OU.
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Menu à la carte 

... helping provincial economy and minimizing our company's impact on our environment. ... Wild Mushrooms Arrancinis, Provencal Sauce. Calmars sel & poivre ...
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La Carte de Saison 

CHARIOT DE FROMAGES. AffinÃ©s par la Maison Beneteau. ******. LA MAIS. Polenta, sabayon au citron confit, glace au fromage blanc. OU. LA FRAISE DE LA ...
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A4 DIY carte a broder 

Une paire de ciseaux. â€¢ De la laine de couleur vive. â€¢ Une aiguille ou un fil de fer. â€¢ Du papier trÃ¨s Ã©pais de couleur foncÃ©e. â€¢ Un dÃ© Ã  coudre. DurÃ©e : â€¢ Environ ...
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A4 DIY carte a broder 

Instructions : 1 Imprime les gabarits et dÃ©coupe-les. 2 Choisi un des gabarits et superpose-le sur une feuille de couleur pour tracer les contours. 3 DÃ©coupe ta ...
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la carte des vins 

Domaine Emile Beyer. 2014 « Lieu-dit Eguisheim ». 45 €. Domaine André Rieffel ..... 2011 « Très Girard ». 95 €. Domaine David Duband. 2013 « Clos Sorbe ».
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La Carte des Mets 

Artichauts barigoules, vinaigrette herbacÃ©e,. Ã‰chalotes sakura. Topinambour cuit au sel, Ã©mulsion Ã  la truffe. Les Plats VÃ©gÃ©tariens. Risotto vÃ©gÃ©tal de saison.
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Ã€ La Carte 

Gold Potato Risotto, Aged Cheddar, Baby Peppers, Summer Squash Slaw. 13. Hudson Valley Foie Gras Mousse. Peanut Butter Powder, Lemon Confit, Celery, Huckleberry Verjus. 16. Artichoke Tomato Bisque. White Tomato Foam, Confit Artichoke, Micro Basil, Po
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