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4ème CONCOURS NATIONAL DE LA MEILLEURE BAGUETTE DE TRADITION FRANCAISE 2017 REGLEMENT ARTICLE 1 : ORGANISATEUR La Confédération Nationale de la Boulangerie et Boulangerie-Pâtisserie Française ayant son siège 27 avenue d’Eylau 75782 Paris cedex 16, organise le 4ème concours national de la Meilleure Baguette de Tradition Française, qui aura lieu, pendant la fête du Pain, sur le Parvis de Notre-Dame de Paris du 14 au 17 mai 2017. ARTICLE 2 : ELIGIBILITE Sont admises à participer à ce concours les Entreprises relevant du code NAF 1071C, lauréat en titre du concours de la meilleure baguette de tradition française de chaque région de France métropolitaine de La Réunion et de la Guadeloupe, déclaré préalablement à la CNBF par le président de région*. Il peut donc s’agir du lauréat de l’année 2016 ou bien de l’année 2017 si le titre a été obtenu en amont du concours national 2017. Dans le cas où un candidat déclarerait forfait, il sera admis que le suivant du classement régional puisse prendre sa place. Les candidats devront être issus d’un département adhérent à la CNBF.



Dans le cas où la baguette primée du concours régional n’aurait pas été fabriquée par le chef d’entreprise (chef d’entreprise exerçant une autre activité dans l’entreprise) il sera admis que le salarié ou l’apprenti** ayant fabriqué le produit du concours, remplace celui-ci. Dans ce cas, le chef d’entreprise devra fournir, lors de son inscription au concours, un bulletin de salaire de son salarié ou de son apprenti** et une attestation sur l’honneur de l’employeur, certifiant que la baguette primée dans la région était de sa fabrication. * Les régions sont celles issues du nouveau découpage (cf. Règlement Intérieur de la CNBF en vigueur), soit 20 régions boulangères Rappel :  



Les régions comptant 8 départements ou plus présentent 2 candidats Les régions comptant moins de 8 départements présentent 1 candidat



** La participation d’un apprenti est autorisée à la condition formelle que celui-ci soit âgé de plus de 21 ans à la date du concours. ARTICLE 3 : INSCRIPTIONS Les candidats devront impérativement confirmer leur inscription, avant le vendredi 21 avril 2017, à : Confédération Nationale de la Boulangerie et Boulangerie-Pâtisserie Française « Concours National de la Meilleure Baguette de Tradition Française » 27 avenue d’Eylau 75782 PARIS cedex 16 Chaque inscription doit impérativement être accompagnée du diagramme de fabrication, ainsi que de la fiche recette de la baguette que le candidat s’engage à produire durant l’épreuve. Ces documents permettront à l’organisation de fixer les horaires de passage des candidats. L’absence de ces documents à l’inscription annule toute possibilité de participation. ARTICLE 4 : CAUTION A L’INSCRIPTION Lors de l’inscription, il sera demandé à chaque concurrent un chèque de caution de 300 €, qui ne sera remis à l’encaissement, qu’en cas d’absence de celui-ci le jour du concours. Dans le cas inverse le chèque sera restitué à l’issue de sa participation au concours.
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ARTICLE 5 : ORGANISATION DES EPREUVES Le Concours National de la Meilleure Baguette de Tradition Française est organisé en 2 étapes :  



Lundi 15 et mardi 16 mai 2017 : QUALIFICATIONS : tous les candidats concourent puis le jury sélectionne les 6 meilleurs Mercredi 17 mai 2017 : FINALE : les 6 meilleurs des jours 1 et 2 concourent pour le titre.



Les candidats seront convoqués dans un ordre tiré au sort en amont par l’organisation. Les candidats seront tous convoqués 2 par 2 à 1 heure d’intervalle. Durée de l’épreuve : La durée de l’épreuve est fixée à 6 heures, le temps de présentation des produits étant inclus dans ces 6 heures. La veille, chaque candidat dispose au maximum d’une heure et trente minutes pour effectuer les préparations de son choix. Ce temps pris pour ces préparations, la veille de l’épreuve principale, vient en déduction du temps disponible le lendemain dont il est rappelé qu’il est de 6 heures maximum. Exemples :  Un candidat demandant 30 mn de temps de préparation la veille de l’épreuve disposera de 5h30 le lendemain.  Un candidat demandant 1h30 de temps de préparation la veille de l’épreuve disposera de 4h30 le lendemain.  Un candidat n’effectuant aucune préparation la veille de l’épreuve disposera de 6 heures le lendemain. Si le temps réellement utilisé la veille de l’épreuve est inférieur au temps initialement demandé, il n’y aura aucun report sur le temps initialement prévu pour le lendemain. Le lendemain, les candidats sont convoqués par l’organisation pour terminer leur fabrication. L’ordre de passage est également conditionné par le document d’organisation de la fabrication fourni par le candidat lors de son inscription. Le candidat devra produire 40 baguettes de tradition française répondant aux prescriptions de l’article 2 du décret N° 93-1074 du l3 septembre 1993. Elles devront mesurer 50 cm de long (tolérance : + 5 %), non farinées, et devront peser, après cuisson, 250g (tolérance : + 5%). La teneur en sel ne devra pas excéder 18 grammes par kilogramme de farine. Lors de la fabrication des pâtes, tout excès de sel constaté, au-delà de la recommandation de 18g par kilo de farine figurant au règlement, sera fortement pénalisé. A l’issue de son épreuve, chaque candidat devra fournir une présentation de 20 baguettes.
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Tous les ingrédients (neutres) seront fournis, sans indication de marque, sur l’espace dédié au concours. L’utilisation d’adjuvants et d’améliorants est interdite. Il sera mis à la disposition des candidats du levain liquide dont les caractéristiques seront fournies ainsi que de la pâte fermentée. La tenue de travail des candidats devra également être neutre (sans logo). Chaque candidat devra apporter son petit matériel. Chaque candidat devra passer en bac à l’arrêt du pétrin. Pour la finale : l’épreuve finale suit la même organisation pour les 6 candidats qualifiés : Durée : 6 heures avec possibilité d’un temps de préparation la veille d’un maximum d’une heure et trente minutes, ce temps venant en déduction du temps restant disponible le lendemain dont il est rappelé qu’il est de 6 heures maximum. Chaque finaliste devra produire 40 baguettes de tradition française répondant aux prescriptions de l’article 2 du décret N° 93-1074 du l3 septembre 1993. Elles devront mesurer 50 cm de long (tolérance : + 5 %), non farinées, et devront peser, après cuisson, 250g (tolérance : + 5%). La teneur en sel ne devra pas excéder 18 grammes par kilogramme de farine. Lors de la fabrication des pâtes, tout excès de sel constaté, au-delà de la recommandation de 18g par kilo de farine figurant au règlement, sera fortement pénalisé. A l’issue de l’épreuve, chaque finaliste devra présenter la totalité de sa production, soit 40 baguettes. ARTICLE 6 : NOTATION Grille de Notation Aspect Croûte (couleur/croustillant) Arôme Mie (couleur / alvéolage) Goût Mâche Total



20 pts 20 pts 20 pts 20 pts 20 pts 20 pts 120 pts



Pénalités : Pénalité sur le poids d’un ou plusieurs produits :



- 10 pts



Pénalité sur la taille d’un ou plusieurs produits :



- 10 pts



Pénalité pour excès de sel :



- 20 pts



Pénalité pour dépassement du temps imparti :  De 1 à 10 minutes :  Au-delà de 10 minutes :



- 10 points élimination du candidat



La grille de notation est la même pour les Qualifications et la Finale.
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ARTICLE 7 : JURY Le jury est composé du Président du Jury, Monsieur Pascal BARILLON et de 6 jurés professionnels choisis par l’organisation. Toute personne, employée ou employeur, d’un concurrent participant, tout professionnel de la formation ou démonstrateur de meunerie ayant travaillé ou travaillant avec un des candidats, ne pourra être membre du jury. La composition du jury sera identique les 2 jours. Les 15 et 16 mai 2017, le jury évaluera l’ensemble des candidats et sélectionnera les 6 meilleurs qui participeront à la finale le mercredi 17 mai 2017. Pour le 17 mai, au jury précédent sont ajoutées des personnalités conviées par l’organisation. Les décisions du jury seront sans appel. ARTICLE 8 : PROCLAMATION DES RESULTATS La remise des prix aura lieu le mercredi 17 mai 2017 à 17h00 sur le parvis de la Cathédrale Notre -Dame de Paris. Le vainqueur sera celui qui aura obtenu le plus de points. Il sera établi un classement valorisant le 1er, 2ème et 3ème. Les autres candidats recevront un titre de « Finaliste » En cas d’ex aequo, la voix du président du jury est prépondérante. L’entreprise arrivée première sera hors concours pendant 3 ans. Le fait de participer au concours implique l’acceptation du présent règlement. Si le candidat arrivé 1er, 2ème ou 3ème (chef d’entreprise ou salarié) est issu d’une entreprise de boulangerie-pâtisserie multi sites, seul le site sur lequel est fabriquée et vendue la Meilleure Baguette de Tradition Française 2017 peut afficher le titre obtenu.



NB : défraiement transport, hébergement et repas Il sera accordé un défraiement forfaitaire à chaque candidat selon la règle suivante :  Pour les candidats demeurant à moins de 300 km de Paris : 200 euros  Pour les candidats demeurant à plus de 300 km de Paris : 300 euros En outre, pour les 6 finalistes, un complément forfaitaire de 150 euros sera accordé.
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La conception d'une meilleure table de travail 

La conception d'une meilleure table de travail. Alors que tu lis ceci, tu es peut-Ãªtre assise ou assis sur une chaise Ã  une table de travail. RÃ©flÃ©chis aux fonctions ...
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de la fermentation des vins et de la meilleure maniare 

If you want to possess a one-stop search and find the proper manuals on your products, you ... Here, it is possible to make use of the varioussearch engines to.
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This La Meilleure Forme De Gouvernement Discours DInauguration DUn Buste De La RacPublique Et Pour. La Plantation DUn Arbre De La Libertac Sur La Place DA000taules PDF on the files/S3Library-640bd-F9695-914d6-8d769-567da.pdf file begin with Intro, Br
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de la fermentation des vins et de la meilleure 

DE LEAUDEVIE. PDF-19DLFDVEDLMMDFDL0 | Page: 79. File Size 3,455 KB | 16 Jan, 2018. TABLE OF CONTENT. Introduction. Brief Description. Main Topic.
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POLITIQUE DE MEILLEURE EXECUTION ADMIRAL 

SiÃ¨ge social: comme ci-dessus. NumÃ©ro .... Le trading en dehors d'un marchÃ© rÃ©gulÃ© ou d'une plateforme multilatÃ©rale de nÃ©gociation est effectuÃ© selon l'ordre ...
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sac pour baguette APERCU 

1 morceau de coton de 50 X 70 cm ( ou 2 morceaux de 25 X. 50 cm) pour le sac. 2 morceaux de 15 X 25 cm pour les anses du ruban pour la dÃ©co (optionnel).
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Draft Agenda - La Baguette Magique .fr 

... cell : +33 6 37 881 510 [email protected]. PA â€“ November 5 to November 16. Draft Agenda. 744 W. Lancaster Avenue . Suite 235 . Wayne . PA 19087 ...
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Mécanisme national de prévention de la torture 

11 févr. 2014 - ABREVIATIONS. I. DIRECTIVES GÉNÉRALES ..... Ces visites sont effectuées afin de renforcer, s'il y a ...... matériel informatique) ;. Pouvoirs ...
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Mécanisme national de prévention de la torture 

11 févr. 2014 - handicapées, les personnes souffrant de pathologies physiques, ... qu'il s'applique à toutes les unités constitutives des États fédéraux52. Ainsi ...
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CONCOURS NATIONAL D'ATTELAGE SATIGNY qualificatif 

2 poneys L NÂ°3A /M FEI nÂ°6A*/nÂ°8B* / S FEI nÂ°8B. ManiabilitÃ©: Double maniabilitÃ© Bar. A / Ã©cart. 30/25/20cm vitesse L: 220m/min - 230m/min M/S:230m/min ...
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CONCOURS DE LA FÃŠTE ... 

1 juil. 2015 - All Bands or the Single Band of operation. To facilitate this break out of the listings, your entry should indicate the band(s) or mode(s) operated.
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CONCOURS DE LA FÃŠTE ... 

1 juil. 2015 - content of the log and the stated category in the Cabrillo header or contained in other elements of the entry material, the actual contents of.
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CONCOURS NATIONAL D'ATTELAGE SATIGNY CHAMPIONNAT ... 

Licences: FL;FM;FS;. Dressage: contrÃ´le de sÃ©curitÃ© pour L.1 poney L NÂ°3A / M/S. FEI NÂ°9 pour les nouveaux M FEI NÂ°7A ou FEI NÂ°9. 2 poneys L NÂ°3A / M/S FEI ...










 


[image: alt]





CONCOURS NATIONAL D'ATTELAGE SATIGNY qualificatif ... 

qualificatif championnat Suisse 2016 samedi 30 et .... Les organisateurs dÃ©clinent toute responsabilitÃ© en cas d'accident, maladie, dÃ©gÃ¢ts matÃ©riels, vols, etc., ceci tant pour les meneurs ... Nous invitons les meneurs Ã  vÃ©rifier leurs assuran
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concours national des Ã©coles du design de lexus 

toutes les Ã©tapes importantes du circuit des salons de l'auto canadien 2018 ... Donner aux Ã©tudiants en design l'occasion de mettre en pratique leur expertise.
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concours national des Ã©coles du design de lexus 

I. AperÃ§u et objectifs du programme. II. Survol de la marque Lexus. III. Survol de la Lexus IS. IV. Profil des clients de Lexus. V. SpÃ©cifications du prÃ©sentoir. VI. Ã‰valuation et critÃ¨res de crÃ©ativitÃ©. VII. Dates limites du programme. VIII. 
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concours national des écoles du design de lexus 

I. Aperçu et objectifs du programme. II. Survol de la marque Lexus. III. Survol de la Lexus IS. IV. Profil des clients de Lexus. V. Spécifications du présentoir. VI.
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concours national des écoles du design de lexus 

LEXUS DESIGN SCHOOL CHALLENGE. ORDRE DU JOUR ... Le design doit s'inspirer de préférence de la nouvelle Lexus UX 2019. • Favoriser la visibilité des ...
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concours national des écoles du design de lexus 

toutes les étapes importantes du circuit des salons de l'auto canadien 2018 ... Il cherche à exprimer sa personnalité unique, en prenant plus de risque pour ...
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concours national des écoles du design de lexus 

•Lexus invite les étudiants de toutes les écoles de design au. Canada à créer un concept d'installation qui reflète la marque Lexus, élève la Lexus LC 500 2018, et met en valeur leur style personnel. •Le concept de l'équipe gagnante sera réalisé et e
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film avec un oscar de la meilleure creation costumes 

Legal film avec un oscar de la meilleure creation costumes barry lyndon gladiator titanic le seigneur des anneaux retour du eBook for free and you can read ...










 


[image: alt]





screen actors guild awards award de la meilleure 

Read and Save Ebook screen actors guild awards award de la meilleure ... distribution pour une serie Pdf to any kind of device,whether its your laptop, Kindle or ...
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les conseils de la meilleure nanny france french pdf 

Read and Save Ebook les conseils de la meilleure nanny france french as PDF for free at Online Ebook Library. Get les conseils de la meilleure nanny france ...
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La sacrificature cÃ©leste de Christ est infiniment meilleure! 

Sur les prophÃ¨tes : Christ est le messager divin (1 : 1-3). - Sur les .... le Nouveau Testament (l'antitype est toujours la personne et l'Å“uvre de. JÃ©sus-Christ) et qui ...
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