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Catalogue d'équipements EMEA



Solutions d'hygiène Diversey®



Sealed Air lance l'accès intégral à notre portefeuille de solutions Diversey Hygiene d'une manière à associer nos solutions à vos besoins. Notre approche concurrentielle et flexible pour traiter et simplifier les solutions d'hygiène vous assure d'obtenir plus que ce dont votre entreprise a besoin, et moins de ce dont elle n'a pas besoin. Nous pouvons personnaliser un programme pour assurer que les processus agroalimentaires et d'hygiène de vos locaux surpasse vos attentes tout en augmentant votre efficacité opérationnelle, en réduisant vos risques liés à la sécurité alimentaire, en augmentant la productivité et la rentabilité, en construisant votre marque et en vous aidant à fournir des produits optimum.



SÉCURITÉ ALIMENTAIRE



EFFICACITÉ OPÉRATIONNELLE



AUGMENTATION DE LA DURÉE DE CONSERVATION



STRATÉGIE DE MARQUE



GAMME D'ÉQUIPEMENT STANDARD DIVERSEY



La gamme d'équipements standard de Diversey a été sélectionnée chez des fournisseurs fiables avec lesquels nous avons travaillé sur des milliers de projets et installations de l'industrie agroalimentaire. Que vous recherchiez un système de nettoyage complet en surfaces ouvertes, une pompe doseuse actionnée par l'eau ou un système hygiénique de contrôle des entrées de locaux, vous pouvez être sûr que les produits recommandés ont fait leurs preuves et vous assurent une efficacité opérationnelle améliorée. La gamme d'équipements Diversey standard, ses pièces détachées et ses accessoires sont maintenant disponibles dans toute l'Europe, permettant de multiples installations, quel que soit le pays. Des fiches techniques sur les équipements sont disponibles pour chaque article, consultez le site www.sealedair.com/foodcare ou contactez votre représentant local Sealed Air Food Care pour plus d'informations.
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NETTOYAGE DE SURFACES OUVERTES Solutions d'équipement pour améliorer l'efficacité et la précision du nettoyage manuel et des processus de désinfection afin de réduire les arrêts de production. 1. Systèmes mobiles 2. Systèmes muraux 3. Enrouleurs pour tuyaux 4. Tuyaux et accessoires 5. Pulvérisateurs manuels



NETTOYAGE DE SURFACES OUVERTES | SYSTÈMES MOBILES VOYAGER Si vous recherchez une solution flexible de nettoyage mobile tout en un, ne cherchez pas davantage. La gamme Voyager permet une désinfection par application de mousse et le rinçage de grandes surfaces à partir d'un seul équipement. La pompe intégrée au Voyager permet augmenter la pression d'eau de votre alimentation existante. Il suffit de connecter l'appareil à une alimentation en eau, à l'électricité et à de l'air comprimé* pour commencer à bénéficier d'un nettoyage efficace. Il existe un certain nombre d'options pour la gamme Voyager, une sortie supplémentaire pour pour une fonction rinçage ou un injecteur de mousse et/ou de désinfectant avec sortie séparée, permettant ainsi à deux personnes de travailler simultanément à partir de la même unité. *Les modèles Voyager K intègrent leur propre compresseur pour des sites sans alimentation en air comprimé.



SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES 4



1/1K



2/2K 4/4K



Débit d'eau minimum (m3(min)



3



4,5



4,5



Pression d'entrée d'eau min / max (bar)



1,5/10



1,5/10



1,5/10



Débit d'air minimum (l/min)



150



150



150



Pression d'entrée d'air min / max (bar)



5/10



5/10



5/10



Pression max de sortie d'eau (bar)



10



20



25



Puissance du moteur (kWh)



1,1



2,2



4



* Les modèles K incluent le compresseur



Référence n° Description 1214226



Station mobile Voyager 1 - Base 1 x 230 V



1214227



Station mobile Voyager 1K - Base 1 x 230 V



1214228



Station mobile Voyager 2 - Base 3 x 400 V



1214230



Station mobile Voyager 2K - Base 3 x 400 V



1214232



Station mobile Voyager 4 - Base 3 x 400 V



1214234



Station mobile Voyager 4K - Base 3 x 400 V



NETTOYAGE DE SURFACES OUVERTES | SYSTÈMES MOBILES OPTIONS



Injecteur D séparé 1214236 : Station Voyager 1 Option Sep. D



Injecteur F séparé 1214238 : Station Voyager 1.Option Sep. F



1214237 : Station Voyager 2/4 Option Sep. D



1214239 : Station Voyager 2/4 Option Sep. F



F-Mélange de deux produits chimiques 1214240 : Station voyager 2/4 Option F Mix



ACCESSOIRES



Sortie supplémentaire pour rinçage 1214241 : Station Voyager 4- 2e sortie rincage



Rail de sécurité 1214242 : Station Voyager - Rail de sécurité



Support pour enrouleur manuel 1214247 : Station voyager support enrouleur



Enrouleur de tuyau manuel 1214248 : Enrouleur manuel inox - max.20m



PIÈCES DE RECHANGE DISPONIBLES - CONSULTEZ LA FICHE TECHNIQUE DES ÉQUIPEMENTS



5 Ajustement de la clé de valve doseuse 1215840 : Clé pour armoire / réglage concentration



Raccord mâle, 1/2" BSP femelle 1214376 : Raccord rapide MF 1/2"



Valve basse pression (avec courbure) 1214722 : Vanne à bille inox protect. moulee ABS



20 m de tuyau bleu clair 600-800 J/m²



Pression maxi.



9 bar



Qualité de l'eau



Plage de transmission des UV 60-99 % (10 mm)



Référence n° Description 1218182



Aurora UV SMP DIV / 2 - 2 KW BY-PASS



1218183



Aurora UV SMP 6 - 0,6 kW



1218184



Aurora UV SMP 10 - 1,0 kW



1218185



Aurora UV SMP 20 - 2,0 kW



1218186



Aurora UV SMP 25 - 2,5 kW



1218187



Aurora UV SMP 35 - 3,5 kW



DÉSINFECTION PAR UV | TRAITEMENT DE L'AIR DÉSINFECTION DE L'AIR Fournir un air de meilleure qualité dans l'environnement de production ou de stockage permet d'augmenter la durée de conservation des denrées stockées, de réduire les odeurs et la prolifération bactérienne. Deux systèmes sont disponibles pour la désinfection de l'air – les systèmes au plafond à installer devant un ventilateur existant, par exemple dans une unité de refroidissement, et les systèmes à tunnel à air forcé qui peuvent être installés à l'intérieur de conduites d'air existantes ou fournies avec un ventilateur incorporé.



SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES Gamme MC



Tunnel à air forcé



Débits d'air



40 - 450 m /h



Puissance électrique



40 - 210 W



Dose d'UV



400 J/m2 (dose dimensionnée au flux maximum et humidité de 60 %)



Matériel



Acier inoxydable AISI 304



Gamme MQS



Systèmes au plafond



Irradiation (1 m)



1 400 - 5 600 mW/m2



3



Référence n° Description 1214023



Aurora UV - SITAIR MC 250



1214024



Aurora UV - SITAIR MC 350



1214025



Aurora UV - SITAIR MC 450



55 Référence n° Description 1214021



Aurora UV - SITAIR MQS 1 x 40



1214022



Aurora UV - SITAIR MQS 1 x 80



Alimentation électrique 40 et 80 W Dose d'UV



400 J/m2 (dose dimensionnée au flux maximum et humidité de 60 %)



Matériel



Acier inoxydable 304



SITAIR UV 405 AIR et UV 412 AIR Tube luminescent à UV à placer à l'intérieur d'un conduit d'admission d'air civil et industriel. La lumière UV élimine dans l'air ambiant les bactéries, virus et moisissures.



Référence n° Description 1218300



Aurora UV - SITAIR UV 405 AIR



1218301



Aurora UV - SITAIR UV 412 AIR



Nous améliorons l'accès à une chaîne d'approvisionnement agroalimentaire plus durable, plus sûre et d' une qualité plus élevée. Les entreprises font confiance à notre conditionnement innovant, à nos solutions d'hygiène et à notre expertise pour aider à construire leurs marques et à améliorer la sécurité alimentaire, la durée de conservation et l'efficacité opérationnelle tout en réduisant le gaspillage alimentaire.



© 2017 Sealed Air Corporation. Tous droits réservés. DIVERSEY® est une marque déposée de Diversey, Inc. 00000 fr 06/17
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